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เครื่องอบแหงผักและผลไมเอนกประสงค 
Multipurpose vegetable and fruit dryer 
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Abstract 
The vegetable and fruit dryer was developed and studied using liquefied petroleum gas (LPG) as heat 

source. The dimension in width x length x height was 1,220 x 2,440 x 1,220 millimeters, respectively. There are 18 
stainless product trays with the dimension in width x length of 750 x 1,000 millimeters, respectively. The dryer’s fan 
was a cross-flow type generating strong wind evenly distributed at low rotation speed of 617 revolutions per 
minute. The fan is driven by a 0.75 kW electrical motor. The dryer is designed to circulate hot air resulting a 
reduction of heat energy. Dryer temperature depending on products and could be adjusted. In the first research, 
the dryer was used to dry boiled mungbean which is one of steps to produce fried mungbean of the Chaipattana 
Foundation. Later, it is applied to several vegetables and fruits such as dried banana, dried longan, chili, etc. 
Keywords:  vegetable and fruit dryer, hot air, heat energy 

 
บทคัดยอ 

เคร่ืองอบแหงผักและผลไมที่ทําการศึกษาวิจัยขึ้นนี้ เปนเคร่ืองอบแหงแบบใชกาซหุงตมเปนเช้ือเพลิงกําเนิดความรอน 
ขนาดเคร่ืองอบ กวาง x ยาว x สูง เทากับ 1,220 x 2,440 x 1,220 มิลลิเมตร มีถาดใสผลผลิตทําดวยสแตนเลส ขนาด กวาง x 
ยาว เทากับ 750 x 1,000 มิลลิเมตร จํานวน 18 ถาด ใชพัดลมแบบไหลตัดแนวแกน ที่ใหกําลังลมแรงที่รอบหมุนใบพัดตํ่า 617 
รอบตอนาที มีการกระจายลมรอนไดทั่วถึง และใชมอเตอรไฟฟาขนาด 0.75 กิโลวัตตในการขับเคล่ือนพัดลม ตูอบนี้ออกแบบให
มีการหมุนเวียนลมรอนกลับมาใชใหมทําใหชวยประหยัดพลังงานความรอน อุณหภูมิที่ใชอบแหงขึ้นอยูกับผลิตภัณฑที่นํามา
อบแหงสามารถปรับต้ังได จากงานวิจัยคร้ังแรกใชในการอบแหงเมล็ดถ่ัวเขียวตมซึ่งเปนขั้นตอนหนึ่งในการผลิตถ่ัวเขียวทอด
ของมูลนิธิชัยพัฒนา และไดมีการประยุกตนํามาใชกับผักและผลไมหลายชนิด เชน กลวยตาก ลําไยอบแหง พริก เปนตน 
คําสําคัญ: เคร่ืองอบแหงผักและผลไม ลมรอน พลังงานความรอน  

  
คํานํา 

ผักและผลไมเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญในปจจุบันเปนที่นิยมบริโภคทั้งชาวไทยและตางประเทศ ในแตละปมีการ
บริโภคในประเทศและสงออกรวมมูลคาหลายพันลานบาท แตในบางชวงฤดูกาลผลผลิตออกมากจนลนตลาดจะรองรับได จึง
จําเปนตองมีการแปรรูปเปนผลิตภัณฑตางๆ ซึ่งหนึ่งในรูปแบบนั้นคือ การทําแหงเพื่อการเก็บรักษาท่ียาวนาน และเปนการเพิ่ม
มูลคา แตปญหาจากการขาดเทคโนโลยีในการอบแหง จึงทําใหเกษตรกรยังมีการทําแหงโดยการตากแดด หรือใชเคร่ืองอบแหง
แบบด้ังเดิมที่มีประสิทธิภาพไมดีนัก สวนเคร่ืองอบแหงที่มีประสิทธิภาพก็มีราคาสูงเกินกําลังของเกษตรกรสวนใหญจะจัดหามา
หรือซื้อมาใชได สถาบันวิจัยเกษตรวิศวกรรม กรมวิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ ไดทําการวิจัยและพัฒนาเครื่อง
อบแหงผักและผลไมที่เหมาะสมกับเกษตรกรหลายแบบดวยกัน  ไดแก  เคร่ืองอบแหงอเนกประสงคแบบถาด  (ไมตรี และคณะ, 
2536) เคร่ืองอบแหงลําไยเน้ือสีทองแบบอุโมงค (ชูศักด์ิ และคณะ, 2540) แตก็ยังมีขอจํากัดบางประการท่ีจําเปนที่จะตองมีการ
พัฒนาเพื่อใหตรงกับความตองการของผูใชมากขึ้น ซึ่งเปนที่มาของงานวิจัย เคร่ืองอบแหงผักและผลไมเอนกประสงคนี้ 
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อุปกรณและวิธีการ 
ศึกษา เก็บขอมูลการใชงานเคร่ืองอบแหงผักและผลไมที่มีใชอยูเดิม โดยเก็บขอมูลเก่ียวกับ ระบบการอบแหง วิธีการ 

ขนาดตูอบ ความสามารถในการอบแหง ความสม่ําเสมอของการลดความช้ืน ตนทุนการสรางเคร่ือง ปญหาและความตองการ 
ของเกษตรกรผูใช แลวทําการออกแบบสรางตนแบบเครื่องอบแหงผักและผลไมที่มีขนาดเหมาะสม ประสิทธิภาพการอบแหงดี 
สามารถอบแหงผักและผลไมไดหลายชนิด และท่ีสําคัญราคาไมแพงมากนัก เสร็จแลวทําการทดสอบอบแหง โดยทดสอบกับผัก 
ผลไม ไดแก ถ่ัวเขียวซีก กลวย พริก ลําไย เปนตน โดย ทดสอบเร่ืองของ อุณหภูมิลมรอน เวลาในการอบแหง อัตราการลด
ความชื้น และคุณภาพผลิตภัณฑหลังการอบแหง เก็บขอมูล, วิเคราะหผลการทดสอบ, วิเคราะหผลทางดานเศรษฐศาสตร, และ
เผยแพรขอมูลสูผูตองการใชตอไป 

 
ผล 

ไดเคร่ืองอบแหงผักและผลไมเอนกประสงคแบบถาด  ขนาดตัวเครื่องอบ กวาง x  ยาว x สูง 1.22 X 2.44 X 1.22 
เมตร มี 4 ลอติดอยูที่ฐาน สามารถเคล่ือนยายไดสะดวก ถาดวางผลิตภัณฑทําดวยตะแกรงสแตนเลส ขนาด กวาง x  ยาว  
0.75 X 1.00 เมตร จํานวน 18 ถาด พัดลมแบบไหลตัดแนวแกนใหกําลังลมแรงที่รอบตํ่าความเร็วรอบใบพัด 617 รอบ / นาที 
มอเตอรไฟฟาขนาด 0.75 กิโลวัตต พัดลมแบบนี้มีขอดีคือ การกระจายลมรอนที่ใชในการอบแหง สมํ่าเสมอทั้งดานบน กลาง
และดานลางของหองอบแหง ใชกาซหุงตมเปนเช้ือเพลิงกําเนิดความรอน (Figure 1) ตูอบนี้ออกแบบใหมีการหมุนเวียนลมรอน
กลับมาใชใหม ซึ่งสามารถปรับไดตามตองการ ทําใหชวยในการประหยัดพลังงานได อุณหภูมิที่ใชอบแหงขึ้นอยูกับผลิตภัณฑที่
นํามาอบแหง สามารถปรับต้ังไดงาย โดยกาซจะถูกปดเม่ืออุณหภูมิถึงจุดที่ต้ังไว และจะเปดเม่ืออุณหภูมิลดลง 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Figure 1  Multipurpose Vegetable and Fruit dryer 
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Table 1  The testing result of Multipurpose Vegetable and Fruit dryer 
 

Topic of test Boiled 
mungbean 

Banana Chilli  Longan 
meat 

Weight of fresh product (kgs) 72 150 60 140 
Initial moisture conten (% w.b.) 60 65 80 85 
Weight of dried product (kgs) 52 60 15 25 
 Final moisture conten (% w.b.) 45 22 12 14 
Ratio  Dried : Fresh 1 : 1.5 1 : 2.5 1 : 4 1 : 5.5 
Drying Time (hrs) 1 16    14 10 
Hot air (oC) 60 75 65 75 
LPG Consumption (kg / hr) 0.5 1 0.85 1 

 
Table 2  Cost analysis of using the dryer 
 

Product Unit cost 
Of fresh product 

(bath/kg) 

Price sale 
(bath/kg ) 

The break even point 
(kg/year) 

The payback 
Period 
(year) 

dried banana 30 40 1,850 4.17 
dried chili  90 140 620 3.33 
dried longan  205 250 260 2.22 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Figure 2  Dried product 
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วิจารณผล 
เคร่ืองอบแหงผักและผลไมแบบถาดที่ออกแบบสรางขึ้นนี้ มีขนาดพอเหมาะกับความตองการของผูใช และออกแบบ

ใหมีขนาดเทากับวัสดุที่ใชสรางเพ่ือไมตองมีเศษวัสดุเหลือจากการสราง ดานในเคร่ืองอบจะใชวัสดุสแตนเลสเพราะเปนการ
อบแหงอาหาร สวนดานนอกใชเหล็กเพื่อลดตนทุนการผลิต มีการออกแบบชั้นวางใหสามารถบรรจุผลิตภัณฑไดอยางเหมาะสม 
การใชแกสหุงตมเปนเช้ือเพลิงความรอนและมีชุดอุปกรณควบคุมอุณหภูมิทําใหการต้ังคาอุณหภมิูลมรอนงายและแมนยํา การ
ใชพัดลมแบบไหลตัดแนวแกน (กรงกระรอก) ทําใหการกระจายลมสมํ่าเสมอท้ังในแนวด่ิงและแนวขวาง เปนผลใหการอบแหง 
เปนไปอยางทั่วถึง การออแบบหองลมรอนใหสามารถเวียนลมรอนกลับมาใชในชวงความช้ืนผลิตภัณฑลดลงทําใหประหยัด
เช้ือเพลิงไดมาก และจากการทดสอบเก็บขอมูลการอบแหงผักและผลไมชนิดตางๆ ไดแก ถ่ัวเขียวซีกตม กลวย พริก และลําไย 
(Figure 2) ไดผลการทดสอบดัง Table1 ซึ่งการอบแหงในแตละพืชจะมีกรรมวิธีและขอจํากัดตางกันตองศึกษาเรียนรูอยาง
ถูกตองจึงจะสามารถอบแหงผลิตภัณฑไดคุณภาพทั้งรสชาติและความสวยงาม เชน การอบกลวยจะตองอบเปน 2 ระยะ คืออบ
คร้ังแรก 8 ชั่วโมง อุณหภูมิลมรอน เฉล่ีย 75 องศาเซลเซียส จากนั้นพักหรือหมักไวหนึ่งคืนหรืออยานอยกวา 10 ชั่วโมง เพื่อให
แปงกลายเปนน้ําตาล แลวนํามาอบตออีก ประมาณ 8 ชั่วโมง ก็จะไดกลวยอบแหงที่มีความหวานอรอยสีสวย สวนพริกกอนอบ
ตองทําการลวกนํ้ารอนกอนเปนการทําสีใหสวย และจะตองดูเร่ืองอุณหภูมิลมรอนอยาใหสูงมาก โดยเฉพาะชวงพริกความช้ืน
ลดลง มากๆถาอุณหภูมิลมรอนสูงสีจะคลํ้าไมสวยขายไมไดราคา ในการวิเคราะหทางเศรษฐศาสตร โดยคิด ราคาเคร่ืองอบแหง 
100,000 บาท อายุใชงาน 5 ป คิดจากการอบแหง 40 คร้ัง ตอ ป ไดขอมูลดัง Table 2  

  
สรุป 

เคร่ืองอบแหงแบบถาดท่ีออกแบบสรางขึ้นนี้สามารถใชอบแหงผักและผลไมไดหลายชนิดดวยกัน มีขนาด ราคา
เหมาะสม ประสิทธิภาพการอบแหง ความคงทนของเคร่ืองดี การใชงานสะดวก 

 
คําขอบคุณ 

ขอขอบคุณเจาหนาที่กลุมวิจัยวิศวกรรมหลังการเก็บเก่ียว สถาบันวิจัยเกษตรวิศวกรรม กรมวิชาการเกษตร และ
เจาหนาที่ศูนยวิจัยเกษตรวิศวกรรมจันทบุรี สถาบันวิจัยเกษตรวิศวกรรม กรมวิชาการเกษตร ที่ชวยในการสรางตนแบบ รวม
ทดสอบเก็บขอมูล จนสามารถสรางผลงานเปนผลสําเร็จลุลวงดวยดี 
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