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การปองกันการเขาทําลายของดวงถั่วเขียว (Callosobruchus maculatus F.)  โดยใชผลิตภัณฑจากธรรมชาติ 
Control the Bruchid Beetle (Callosobruchus maculatus F.) by Using Natural Products 
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บทคัดยอ 

การศึกษาการปองกันการเขาทําลายของดวงถั่วเขียวโดยใชผลิตภัณฑจากธรรมชาติดวยน้ํามันพืช 4 ชนิด พืชสารฆา
แมลง และวัสดุบางชนิด เพื่อปองกันการเขาทําลาย หรือลดการวางไขของดวงถั่วเขียว ไดดําเนินการทดลองที่หองปฏิบัติการกีฏ
วิทยาสิ่งแวดลอม ภาควิชากีฏวิทยา คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยขอนแกน ต้ังแตเดือนมิถุนายน 2544 ถึงเดือนกรกฎาคม 2545 
โดยแบงการทดลองเปน 2 การทดลองดังนี้ การทดลองแรกใชน้ํามันพืช คือน้ํามันงา น้ํามันรําขาว น้ํามันมะกอก และน้ํามันถั่ว
เหลือง คลุกเมล็ดถั่วเขียว วางแผนการทดลองแบบ CRD 3 ซ้ํา 9 กรรมวิธี โดยใชน้ํามันพืชคลุกเมล็ดถั่วเขียว ในอัตรา 0.25 และ0.5 
มิลลิลิตร ตอเมล็ดถั่วเขียว 50 กรัม เปรียบเทยีบกับกรรมวิธีที่ไมคลุกเมล็ดดวยน้ํามันพืช ทําการสุมถั่วเขียวเพื่อตรวจนับจํานวน
แมลง และเมล็ดเสียหาย ตลอดระยะเวลาเก็บ 6 เดือน พบวาน้ํามันรําขาวในอัตรา 0.25 และ 0.5 มิลลิลิตร ตอเมล็ดถั่วเขียว 50 กรัม 
มีประสิทธิภาพสูงสุด และหลังจากคลุกเมล็ด 180 วัน ไมพบดวงถั่วเขียวที่เกิดใหม น้ํามันพืชที่มีประสิทธิภาพรองลงมาคือน้ํามันงา 
น้ํามันมะกอก และน้ํามันถั่วเหลือง ตามลําดับ สวนการทดลองที่สองใชกระเทียมแหง หอมแดง และถานบด อัตรา 5 กรัม บรรจุ
ซองกระดาษสา แลวนําไปวางในขวดแกวที่บรรจุเมล็ดถั่วเขียว วางแผนการทดลองแบบ CRD มี 4 ซ้ํา 6 กรรมวิธี ปดปากขวดดวย
กระดาษทิชชู ผลการตรวจสอบการวางไขหลังปลอยดวงถั่วเขียว 7 วัน พบวาการใชกระเทียมแหง ในอัตรา 5 กรัม/เมล็ดถั่วเขียว 50 
กรัม มีประสิทธิภาพที่นาสนใจในการลดการวางไขของดวงถั่วเขียวได สําหรับหอมแดงและถานมีประสิทธิภาพรองลงมา
ตามลําดับ ซึ่งมีความแตกตางกับกรรมวิธีที่ไมไดใชกระเทียมแหง หอมแดง และถาน อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
คําสําคัญ: ดวงถั่วเขียว(Callosobruchus maculatus F.), ถ่ัวเขียว(Mung bean), น้ํามันพืช(Vegetable oil), กระเทียม(Garlic), 

หอมแดง(Red onion) และถาน(Charcoal) 
 

คํานํา 
ถ่ัวเขียวเปนเมล็ดพืชตระกูลถ่ัวที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจของประเทศไทยพืชหนึ่ง ที่นอกจากใชบริโภค

ภายในประเทศแลว ยังเปนผลิตผลการเกษตรที่สงออกสรางรายไดนําเขาประเทศมูลคาหลายลานบาท จากขอมูลปริมาณและมูลคา
การสงออกถั่วเขียวในป 2543 ที่ผานมามีการสงออกรวม 17,403 ตัน มูลคา 231.87 ลานบาท แยกเปนถั่วเขียวผิวมัน 12,197 ตัน 
มูลคา 153.52 ลานบาท สวนถั่วเขียวผิวดํามีการสงออก 5,206 ตัน  มูลคา 78.36 ลานบาท (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร กระทรวง
เกษตรและสหกรณ, 2543) และคาดวาจะมีแนวโนมเพิ่มขึ้นทุกป นอกจากนี้ถ่ัวเขียวยังเปนพืชตระกูลถ่ัวที่เกษตรกรสามารถปลูก
เพื่อเสริมรายไดนอกเหนือจากการปลูกพืชหลัก เชน ขาว และขาวโพดไดงาย เนื่องจากมีอายุการเก็บเกี่ยวสั้นประมาณ 65-70 วัน 
(ศูนยวิจัยพืชไรชัยนาท, 2544) แตการผลิตถั่วเขียวของเกษตรกรยังประสบปญหาผลผลิตตอไรคอนขางต่ํา และผลผลิตเสียหายภาย
หลังจากเก็บเกี่ยวเน่ืองจากการทําลายของดวงถั่วเขียว ซึ่งเปนแมลงศัตรูที่สําคัญของถั่วเขียว ดวงถั่วเขียวมีวงจรชีวิตสั้นจึงสามารถ
เพิ่มปริมาณไดอยางรวดเร็วทําใหเมล็ดถั่วเขียวในขณะเก็บรักษาในโรงเก็บสูญเสียทั้งดานปริมาณและคุณภาพไป กอใหเกิดปญหา
ราคาของผลผลิตถั่วเขียวตํ่ากวาปกติเปนอยางมาก  

จากความเสียหายที่เกิดขึ้นจึงไดมีการหาวิธีปองกันการเขาทําลายของดวงถั่วเขียวอยางมีประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้น เพื่อ
หลีกเลี่ยงการใชสารฆาแมลงไพริมิฟอสเมทธิล ที่มีประสิทธิภาพดีในการปองกันกําจัดดวงถั่วเขียว ซึ่งในปจจุบันไมมีการนําเขามา
จําหนายภายในประเทศ (กองกีฏวิทยาและสัตววิทยา, 2543) ดังนั้นจึงมีความจําเปนที่ตองหาวิธีการอื่นๆ ที่นาสนใจมาทดแทนการ
ใชสารเคมี เพื่อหลีกเลี่ยงอันตรายตอผูบริโภคและสภาพแวดลอม ปจจุบันการใชประโยชนจากพืชและผลิตภัณฑจากธรรมชาติใน
ดานการควบคุมแมลงศัตรูพืชเปนที่นิยมกันมากขึ้น เนื่องจากมีราคาถูก หาไดงาย สะดวกตอการใช และปลอดภัยตอสิ่งแวดลอม 
ซึ่งเปนที่ทราบกันดีรวมทั้งมีรายงานทั้งในและตางประเทศวาผลิตภัณฑจากธรรมชาติหลายชนิดสามารถใชไดดีในการปองกันการ
เขาทําลายแมลงศัตรูในโรงเก็บหลายชนิด ขณะเก็บรักษาผลิตผลเกษตรในโรงเก็บ (เตือนจิต และคณะ, 2520; มยุรา, 2532 และ 
Amonkar and Reeves, 1969) ดังนั้นงานทดลองนี้จึงสนใจศึกษาประสิทธิภาพของผลิตภัณฑจากธรรมชาติ อาทิเชน น้ํามันพืช พืช
สารฆาแมลงที่หาไดทั่วไปที่ใชในครัวเรือน และวัสดุพ้ืนบาน เชน กระเทียม  หอมแดง และถาน ที่มีผลตอการปองกันการเขา
ทําลายของดวงถั่วเขียว โดยเฉพาะการเก็บรักษาเมล็ดถั่วเขียวทั้งเพื่อใชเปนเมล็ดพันธุ และเพื่อการบริโภค โดยหวังวาจะเปนแนว
ทางเลือกหนึ่งที่นาสนใจ ที่สามารถหลีกเลี่ยงการใชสารเคมีที่มีผลตอผูบริโภคและสภาพแวดลอมได 
                                                           
1 ภาควิชากีฏวิทยา คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยขอนแกน จ.ขอนแกน 40002 



ว. วิทยาศาสตรเกษตร ปที่ 33 ฉบับที่ 6 (พเิศษ) พฤศจิกายน-ธันวาคม 2545 การปองกันการเขาทําลายของดวงถัว่เขียว 311 

 

อุปกรณและวิธีการ 
วัสดุและอุปกรณ 

1. ดวงถั่วเขียวอายุ 2 วัน 
2. ถ่ัวเขียวพันธุชัยนาท 72 
3. น้ํามันพืช 4 ชนิด ไดแก น้ํามันงา น้ํามันรําขาว น้ํามันมะกอก และน้ํามันถั่วเหลือง 
4. กระเทียมแหง หอมแดง และถานบด 
5. ขวดแกวปากกวางขนาดเสนผานศูนยกลาง 5 เซนติเมตร 
6. กระดาษทิชชู 
7. เครื่องช่ังละเอียด 
8. wet-dry bulb thermometer 

วิธีการทดลอง 
การทดลองแบงเปน2 การทดลองดังนี้  
การทดลองที่ 1 การใชน้ํามันพืช 4 ชนิดไดแก น้ํามันงา น้ํามันรําขาว น้ํามันมะกอก และน้ํามันถั่วเหลือง คลุกเมล็ดถั่ว

เขียว วางแผนการทดลองแบบ CRD มี 3 ซ้ํา 9 กรรมวิธี โดยแตละซ้ําใชน้ํามันพืชชนิดตางๆ ในอัตรา 0.25 และ0.5 มิลลิลิตร คลุก
เมล็ดถั่วเขียวพันธุชัยนาท 72 จํานวน 50 กรัม เปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ไมคลุกเมล็ดดวยน้ํามันพืช แลวบรรจุเมล็ดในขวด
ปากกวาง ปลอยดวงถั่วเขียวอายุ 2 วัน จํานวน 10 คูตอขวด ปดปากขวดดวยกระดาษทิชชูใหสนิท แลววางขวดปากกวางในสภาพ
หองปฏิบัติการ (อุณหภูมิเฉลี่ย 30 องศาเซลเซียส และความช้ืนสัมพัทธ 64%) หลังจากนั้น 7 วัน ทําการแยกดวงถั่วเขียวออกจากแต
ละกรรมวิธี และบันทึกจํานวนแมลงที่เพิ่มขึ้น และเปอรเซ็นตความเสียหายของเมล็ดตลอดระยะเวลาเก็บ 6 เดือน  

การทดลองที่ 2 การใชพืชสารฆาแมลง และวัสดุ ไดแก กระเทียมแหง หอมแดง และถานบด วางแผนการทดลองแบบ 
CRD มี 4 ซ้ํา 6 กรรมวิธี แตละกรรมวิธีใชกระเทียมแหง หอมแดง และถานบด ในอัตรา 5 กรัม บรรจุซองกระดาษสา ใสลงในขวด
แกวปากกวางที่มีถ่ัวเขียวพันธุชัยนาท 72 จํานวน 50 กรัม บรรจุอยู เปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ไมไดใสพืชสารฆาแมลงและวัสดุบาง
ชนดิ ปลอยดวงถั่วเขียวอายุ 2 วัน จํานวน 10 คูตอขวด ปดปากขวดดวยกระดาษทิชชูใหสนิท แลววางขวดปากกวางในสภาพ
หองปฏิบัติการเชนเดียวกับการทดลองแรก หลังจากนั้น 7 วัน แยกดวงถั่วเขียวออกจากแตละกรรมวิธี แลวตรวจสอบผลการวางไข 
และบันทึกเปอรเซ็นตความเสียหายของเมล็ดในแตละกรรมวิธี ตลอดระยะเวลาดําเนินการ 

 
ผลและวิจารณ 

การทดลองที่ 1 การใชน้ํามันพืช 4 ชนิด ไดแกน้ํามันงา น้ํามันรําขาว น้ํามันมะกอก และน้ํามันถั่วเหลือง คลุกเมล็ดถั่ว
เขียว พบวาน้ํามันรําขาวในอัตรา 0.25 และ0.5 มิลลิลิตร ตอเมล็ดถั่วเขียว 50 กรัม ไดผลดีในการปองกันกําจัดดวงถั่วเขียว หลังจาก
คลุกเมล็ดถั่วเขียวแลวเก็บไวในสภาพหองปฏิบัติการ 6 เดือน โดยที่เมล็ดถั่วเขียวที่คลุกดวยน้ํามันรําขาวไมพบจํานวนแมลงรอด
ชีวิต และเปอรเซ็นตเมล็ดเสียหายตลอดระยะเวลา 6 เดือน ซึ่งแตกตางจากเมล็ดถั่วเขียวที่ไมไดคลุกน้ํามันพืช น้ํามันพืชที่มี
ประสิทธิภาพรองลงมาคือ น้ํามันงา น้ํามันมะกอก และน้ํามันถั่วเหลือง ตามลําดับ  

การทดลองที่ 2 การใชพืชสารฆาแมลง และวัสดุบางชนิด ไดแกกระเทียมแหง หอมแดง และถานบด พบวากระเทียม
แหงใหผลดีในการปองกันการวางไขของดวงถั่วเขียว (ภาพที่ 1)  โดยพบเปอรเซ็นตการวางไขเฉลี่ยที่ 7 วัน (ตารางที่ 1) 4.312 
รองลงมาคือ หอมแดง  หอมแดง+ถาน  กระเทียม+ถาน และถาน พบเปอรเซ็นตการวางไขเฉลี่ย 5.125, 5.187, 5.687 และ 6.937 
ตามลําดับ ในขณะที่กรรมวิธีที่ไมใชพืชสารฆาแมลง และวัสดุ พบเปอรเซ็นตการวางไขเฉลี่ย 11.06  

จากการทดลองครั้งนี้ทําใหทราบวาการใชน้ํามันพืช โดยเฉพาะน้ํามันรําขาวและกระเทียม สามารถปองกันการเขา
ทําลายของดวงถั่วเขียวได เนื่องจากคุณสมบัติของน้ํามันพืชบางชนิด และกระเทียม เปนสารขับไลการวางไขของแมลง (Huang et 
al., 2000) และน้ํามันพืชมีความเปนพิษตอระยะไขของดวงถั่วเขียว ซึ่งทําใหตัวออนไมสามารถพัฒนาเปนตัวเต็มวัยได ซึ่ง
สอดคลองกับรายงานของเตือนจิตและคณะ (2520) และมยุรา (2532) ที่รายงานวา น้ํามันพืชที่ใชปรุงอาหารสามารถปองกันการเขา
ทําลายของดวงถั่วเขียวไดอยางนอย 4 เดือน โดยเฉพาะน้ํามันรําขาว และน้ํามันปาลม ในอัตรา 5-10 ซีซี ตอเมล็ดถั่วเขียว 1 
กิโลกรัม (เตือนจิต และคณะ, 2520) และการใชกระเทียมคลุกเมล็ดถั่วเขียวมีประสิทธิภาพดีในการปองกันการเขาทําลายของดวง
ถ่ัวเขียว (มยุรา, 2532) จากคุณสมบัติขางตนจึงมีประโยชนตอการพัฒนาผลิตภัณฑจากธรรมชาติชนิดใหมๆ และเปนอีกแนว
ทางเลือกหนึ่งที่นาสนใจ เพื่อทดแทนการใชสารเคมีในการปองกันการเขาทําลายของดวงถั่วเขียวในขณะเก็บรักษาเมล็ดถั่วเขียวไว
เพื่อบริโภค และรอการจําหนาย 
 



312  การปองกันการเขาทําลายของดวงถัว่เขียว  ปที่ 33 ฉบับที่ 6 (พิเศษ) พฤศจิกายน-ธันวาคม 2545  ว. วิทยาศาสตรเกษตร 
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ภาพที่ 1 แสดงเปอรเซ็นตการวางไขของดวงถั่วเขียวในแตละกรรมวิธี 

ตารางที่ 1  แสดงเปอรเซ็นตการวางไขของดวงถั่วเขียวในแตละกรรมวิธี 

วิธีการ %การวางไข(เฉลี่ยจาก 4 ซ้ํา) 
หลังการทดลอง  7 วัน 

กระเทียม 
หอมแดง 
ถาน 

กระเทียม+ถาน 
หอมแดง+ถาน 

กลุมควบคุม(Control) 

4.31 d* 
5.12 b 
6.94 c 
5.70 b 
5.20 b 
11.00 a 

* ตัวเลขในแถวเดียวกันที่มีอักษรกํากับเหมือนกัน ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (DMRT ท่ีระดับ 1%) 
 

สรุป 
การนําผลิตภัณฑจากธรรมชาติ ไดแก น้ํามันพืช พืชสารฆาแมลง และวัสดุบางชนิดมาใชเพื่อปองกันการเขาทําลายของ

ดวงถั่วเขียว มีศักยภาพในการนํามาใชเพื่อทดแทนการใชสารเคมีที่มีอันตรายตอผูบริโภค และสภาพแวดลอมได อีกทั้งยังมีราคาถูก 
และสามารถหาไดงายทั่วไป อยางไรก็ตามการศึกษาถึงรูปแบบ (formulation), ปริมาณสารที่ใช ภาชนะที่เหมาะสม รวมทั้งปจจัย
สภาพแวดลอม และรปูแบบของการจัดการแมลงศัตรูในโรงเก็บ เปนสิ่งที่มีความสําคัญในการดําเนินการศึกษาตอไป 
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