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Abstract 
The effect of gibberellic acid (GA3) on fruit drop and ethylene production of longkong bunch after harvest 

was investigated by dipping longkong fruit  in each gibberellic acid concentration of 0, 250, 500 and 1000 ppm for 
1, 5 and 10 min. Then, all samples were stored at 13°C (90-95% RH) for 15 days. It was showed that dipping fruit 
in 1000 ppm GA3 for 10 min gave better results in delaying fruit abscission than other treatments, which was 
related to the decreased ethylene production.  
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บทคัดยอ 
การศึกษาผลของกรดจิบเบอเรลลิคตอการหลุดรวงและการผลิตเอทิลีนของชอผลลองกองหลังการเก็บเกี่ยว โดยจุม

ผลลองกองในกรดจิบเบอเรลลิคความเขมขน 0 250 500 และ 1000 ppm นาน 1  5  และ 10 นาที นําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 
13 องศาเซลเซียส ความชื้นรอยละ 90-95 พบวาผลลองกองที่จุมดวยกรดจิบเบอเรลลิคความเขมขน 1000 ppm นาน 10 นาที 
ชะลอการหลุดรวงไดมากกวาชุดการทดลองอื่น และสัมพันธกับการผลิตเอทิลีนที่มีปริมาณนอย  
คําสําคัญ  ลองกอง, การหลุดรวง, การผลิตเอทิลีน 
 

คํานํา 
ลองกองเปนที่รูจักกันโดยทั่วไปมีแหลงอยูในเขตภาคใต เชน จังหวัดนราธิวาส ปตตานี และยะลา และในเขตภาค

ตะวันออก ไดแกจังหวัดจันทบุรี ระยอง และตราด ปจจุบันลองกองเปนที่รูจักกันแพรหลายมากขึ้น และเริ่มมีการสงเปน
สินคาออกทํารายไดใหกับชาวสวนคอนขางมาก สําหรับปญหาที่พบกับผลลองกองไดแก การเสื่อมสภาพไปอยางรวดเร็ว เชน
การหลุดรวงหลังจากเก็บเกี่ยวแลวภายในเวลา 2-3 วัน  เปนผลใหความสดของผลลองกองลดลง ไมเปนที่ดึงดูดสายตาของ
ผูบริโภคจนถึงหมดสภาพการซื้อขาย ซึ่งเปนสาเหตุใหการวางจําหนายหรือการขนสงจากแหลงปลูกไปยังตลาดที่มีระยะ
ทางไกลไมประสบความสําเร็จเทาที่ควร สาเหตุอยางหนึ่งของการหลุดรวงคือเกิดการสะสมของเอทิลีนขึ้นที่บริเวณกลีบเล้ียง
และกานขั้วผลในระหวางการขนสงหรือเก็บรักษา ดังนั้นหากสามารถยบัยั้งหรือลดบทบาทการผลิตเอทิลีนในระหวางการขนสง
หรือการเก็บรักษาไดก็จะสามารถลดปญหาดังกลาว วิธีการยับยั้งหรือลดการหลุดรวง สามารถทําไดดวยดวยการใช 
Gibberellic Acid  ซึ่งมีรายงานวาสามารถใชกับมะนาว มังคุด (ภูวดล, 2532) ดังนั้นการวิธีการดังที่กลาวมา เพื่อลด
บทบาทการผลิตเอทิลีนซึ่งเปนสาเหตุของการหลุดรวง จึงเปนอีกทางเลือกหนึ่งที่จะสามารถนํามาแกไขปญหาการ
หลุดรวงของผลลองกองหลังการเก็บเกี่ยวได ดังนั้นงานวิจัยนี้จึงเปนการศึกษาผลของกรดจิบเบอเรลลิคคตอการหลุดรวง
และการผลิตเอทิลีนของชอผลลองกองหลังการเก็บเกี่ยว 
 

อุปกรณและวิธีการ 
นําผลลองกองจากสวนจังหวัดจันทบุรี มาปดฝุนออก จากนั้นจุมในกรดจิบเบอเรลลิคความเขมขน 0 250 500 และ 

1000 ppm นาน 1 5 และ 10 นาที วางใหแหง และเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธรอยละ 90-95 
บันทึกการหลุดรวง และการผลิตเอทิลีนทุก 3 วัน 
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ผลและวิจารณ 
ผลลองกองมีการหลุดรวงเพิ่มขึ้นอยางรวดเร็วเมื่อจุมดวย Gibberellic acid ที่ความเขมขน 1000 ppm นาน 5 นาที 

และ 250 ppm นาน 10 นาที ซึ่งนาจะเปนผลมาจากการหลุดรวงของผลลองกองไวตอการถูกกระตุนโดยเอทิลีน (Cosico, 
1980)  ดังจะเห็นไดจากการผลิตกาซเอทิลีนที่เพิ่มขึ้นอยางรวดเร็วตั้งแตวันที่ 3 ของการเก็บรักษา   และเพิ่มมากขึ้นเรื่อย ๆ 
สัมพันธกับผลลองกองที่เริ่มหลุดรวงตั้งแตวันที่ 3 ของการเก็บรักษาเชนเดยีวกับผลลางสาดที่เกิดการหลุดรวง อันเนื่องมาจากมี
การปลดปลอยเอทิลีนเกิดขึ้นขณะเก็บรักษาในถุงพลาสติกปดปากถุงสนิทที่อุณหภูมิ   15   องศาเซลเซียส  ในขณะที่ชอผล
ลองกองเมื่อจุมดวย Gibberellic acid ความเขมขนที่สูง (1000 ppm) นาน10 นาที ชะลอการหลุดรวงไดดีกวาชุดการทดลอง
อื่น เนื่องจากมีการผลิตเอทิลีนในระดับต่ํา ซึ่งเอทิลีนสามารถเรงการหลุดรวงของผลิตผลได (สมบุญ, 2538) สอดคลองกับงาน
ทดลองของภูวดล (2532) เมื่อฉีดพนดวย Gibberellic acid กอนเก็บเกี่ยว 2 สัปดาห ลดการหลุดรวงของผลลองกองหลังการ
เก็บเกี่ยวได เนื่องจากกรดจิบเบอเรลลิคมีผลทําใหลดการสรางเอทิลีนที่มีอิทธิพลตอการหลุดรวงของผล (Fuchs  et al., 1983)   

 
สรุป 

การจุมผลลองกองดวย Gibberellic acid  ความเขมขน 1000 ppm  นาน 10 นาที ชะลอการหลุดรวงในผลลองกอง
หลังการเก็บเกี่ยวได  
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Figure 1  Change in fruit drop of longkong bunch dipped in 0, 250, 500 and 1000 ppm Gibberellic acid (GA3) for 

1, 5 and 10 min and stored at 13°C, 90-95%RH. 
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Figure 2 Change in ethylene production of longkong bunch dipped in 0, 250, 500 and 1000 ppm Gibberellic acid 

(GA3) for 1, 5 and 10 min and stored at 13°C, 90-95%RH. 

0 3 6 9 12 15 18
0

20

40

60

80

100

120
0 ppm GA3 1 min
250 ppm GA3 1 min
500 ppm GA3 1 min
1000 ppm GA3 1 min

Storage time (days)

Et
hy

len
e p

ro
du

cti
on

 (m
l C

2H
4

kg
-1

hr
-1

)

0 3 6 9 12 15 18
0

20

40

60

80

100

120
0 ppm GA3  5 min
250 ppm GA3 5 min
500 ppm GA3 5 min
1000 ppm GA3 5 min

Storage time (days)

Et
hy

len
e p

ro
du

cti
on

 (m
l C

2H
4

kg
-1

hr
-1

)

0 3 6 9 12 15 18
0

20

40

60

80

100

120
0 ppm GA3 10 min
250 ppm GA3 10 min
500 ppm GA3 10 min
1000 ppm GA3 10 min

Storage time (days)

Et
hy

len
e p

ro
du

cti
on

 (m
l C

2H
4

kg
-1

hr
-1

)


