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Abstract 
Purchasing durians from durian retail stalls, retailer listened to knock sound of durian rind and then 

the rind will pierce into a triangular hole for customers to choose their required fleshes by pressing durian 
flesh with fingers.  Retailers wanted durians maturity measuring meter by durian flesh contact instead of 
pressing them with their fingers. The objective of the project is to study the durians maturity measuring meter 
by durian flesh contact.  First, 2 mm. in diameter of a syringe of the meter was used for pierce the durian rind 
to make a hole.  1 .5  mm. in diameter and 30  mm. in length of aluminum rod as the meter, was inserted 
through the drilled rind hole, allowing the rod tip to touch the durian flesh and measure the depth of the 
aluminum rod that goes down to indicate degree of soft texture of durian. Color tick for immaturity durian is 
pink, crispy flesh on the outside and soft on the inside was yellow and turn to be green for ripe durian.  
Durian’s maturity in the problem range, measuring meter was investigated by 25 testers.  80, 100, 115 days 
after flowering of Mon thong durian with an amount of 1 0 fruits per stage, 30 in total fruits, were tested.  
Durian samples were harvested and tested after harvest on day 1, 3 and 5.  The experimental results showed 
that durians maturity measuring meter was unable to measure immaturity durians with dry flesh percentage 
less than 34 percent due to hardness of durian flesh.  More than 3 days after harvest, durian flesh will begin 
to soften with crispy texture on outside and soft on inside, the flesh was just right and the flesh was mushy. 
70 percentage in accuracy for soft flesh durian test . This is because it was measured by the sense of tester 
without applying by constant force.  Therefore, there was error from the measurer.  There was still error of 
drilling durian rind too deep causing the durian flesh to be a hole, aluminum rod during measuring didn't stop 
when touching the durian flesh but inserted into the hole of the durian flesh.  In the future, it is necessary to 
develop the meter that can provide constant force using a spring in the meter. 
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บทคัดยอ 

การซื้อทุเรียนท่ีแผงคาปลีก ผูคาทําการเคาะฟงเสียงแลวเจาะเปลือกทุเรียนเปนชองสามเหลี่ยมเพ่ือใหลูกคาใชน้ิวกดเพ่ือ
เลือกลักษณะเน้ือท่ีชอบ ผูประกอบการแผงคาตองการเครื่องวัดความออนแกทุเรียนแบบสัมผัสเน้ือแทนการใชน้ิวกด วัตถุประสงค
ของโครงการคือการศึกษาเครื่องวัดความออนแกทุเรียนแบบสัมผัสเน้ือทุเรียน โดยเครื่องวัดมีลักษณะการใชเข็มฉีดยา
เสนผาศูนยกลาง 2 มิลลิเมตรแทงเปลือกทุเรียนใหเปนรูกอน  เครื่องวัดมีแทงอลูมิเนียมเสนผาศูนยกลาง 1.5 มิลลิเมตร ยาว 30 
มิลลิเมตร  สอดไปตามรูท่ีถูกเจาะ โดยใหปลายแทงสัมผัสเน้ือทุเรียนเพ่ือวัดระดับความลึกของแทง ปลายแทงติดกับระดับความ
ออนแกทุเรียนเปนขีดสี ทุเรยีนออนเปนสชีมพู ทุเรียนกรอบนอกนุมในเปนสีเหลือง และทุเรียนสุกเปนสีเขียว  จากการทดสอบของ
ผูใชงาน 25 คน กับทุเรียนในระยะทุเรียนออนถึงทุเรียนแกท่ีมีปญหา คือระยะหลังดอกบาน  3 ระยะ ไดแก  80 วัน 100 วัน  และ 
115 วัน ระยะละ 10 ผล รวมเปน 30 ผล และทดลองกับทุเรียนท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิหอง ในวันท่ี 1, 3 และ 5 ผลการทดลองพบวา 
เครื่องวัดฯ ไมสามารถวัดทุเรียนออนท่ีมีเปอรเซ็นตเน้ือแหงนอยกวา  34 เปอรเซ็นตได เน่ืองจากเน้ือทุเรียนแข็ง สําหรับทุเรียนหลัง
การเก็บเก่ียวมากกวา 3 วัน ทุเรียนจะเริ่มมีลักษณะน่ิม โดยมีลักษณะเน้ือกรอบนอกนุมใน เน้ือน่ิมพอดี และเน้ือเละ สําหรับทุเรียน
ท่ีเริ่มน่ิมแลวดังกลาวเครื่องวัดจะมีความแมนยํา 70 เปอรเซ็นต  เน่ืองจากเปนเครื่องวัดฯ โดยใชความรูสึกของผูวัด  ไมไดวัดดวย
การใหแรงกระทําคงท่ี  จึงเกิดความผิดพลาดจากผูวัด  รวมท้ังความผิดพลาดจากการเจาะเปลือกทุเรียนลึกเกินไปทําใหเน้ือทุเรียน
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ถูกเปนรูเจาะ ทําใหหัววัดแทงอลูมิเนียมไมไดหยุดท่ีการสัมผัสเน้ือทุเรียนแตแทงเขาไปรูของเน้ือทุเรียนแทน  ดังน้ันในอนาคตจึงควร
มีการพัฒนาเครื่องวัดท่ีสามารถใหแรงกระทําคงท่ีโดยการใสสปริงคในเครื่องมือ 
คําสําคัญ: ทุเรียน สัมผัสเน้ือ ความออนแก 

 
คํานํา 

ทุเรียนเปนพืชเศรษฐกิจท่ีสําคัญของประเทศไทยพืชหน่ึง ในป พ.ศ. 2565 ประเทศไทยมีพ้ืนท่ีใหผลผลิต 8.67 แสนไร มี
ผลผลิต 12.17 แสนตัน มีการสงออกรวม 9.16 แสนตัน มีมูลคา 1.25 แสนลานบาท โดยสงออกในรูป ผลสด แชแข็ง อบแหง และ
ผลผลิตแปรรูปอ่ืนๆ เปนตน ประเทศไทยสงออกทุเรียนกวารอยละ 75% ท่ีเหลือบริโภคภายในประเทศ ซึ่งมีปริมาณการบริโภค
ภายในประเทศถึง 3.01 แสนตัน  หากคิดราคาจําหนายกิโลกรัมละ 180 บาท  มูลคาของทุเรียนบริโภคภายในประเทศมีมูลคา 
54.18 พันลานบาท (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2566) 

ปญหาทุเรียนออนซึ่งเปนทุเรียนดอยคุณภาพปะปนเขามาในตลาดภายในประเทศและตลาดสงออกตางประเทศยังคงเปน
ปญหาสําคัญในการคัดแยกคุณภาพทุเรียน ซึ่งเกิดจากหลายปจจัย อาทิเชน เจาของสวนรุนใหมบางรายขาดความชํานาญในการ
แยกระดับความสุกแกของทุเรียน  การตัดขายทุเรียนตนฤดูไดราคาจําหนายสูง  การจางคนตัดแบบเหมาสวน ฯลฯ  รวมท้ังสภาวะ
อากาศท่ีเปลี่ยนแปลงทําใหลักษณะภายนอกของทุเรียนเหมอืนทุเรียนท่ีแกไดท่ีแลวแตเน้ือภายในของทุเรียนพัฒนาระดับความแกไม
ทันกับลักษณะภายนอก  ทําใหการพิจารณาทุเรียนดวยลักษณะภายนอก เชน สีผล สีรองทุเรียน เคาะฟงเสียง  ของผูมีความ
ชํานาญมีความแมนยําลดลง  เกิดปญหาเปนหวงโซท้ังระบบ ผูคาทุเรียนภายในประเทศประสบปญหาเมื่อผาทุเรียนแลวผูบริโภคไม
รับซื้อ หรือผูบริโภคซื้อทุเรียนท้ังลูกไปผาเองก็ไมสามารถรับประทานไดเน่ืองจากเปนทุเรียนออนท่ีภายนอกมีลักษณะเหมือนทุเรียน
สุก มาตรฐานการตรวจวัดความสุกแกของทุเรียนไทยใชตัวแปรนํ้าหนักแหงเปนเกณฑ (สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหาร
แหงชาติ, 2556) แตเปนวิธีแบบทําลาย  โดยทุเรียนหมอนทองตองมีนํ้าหนักเน้ือแหงมากกวารอยละ 32  เมื่อเก็บรักษาทุเรียนไวท่ี
อุณหภูมิหอง ทุเรียนจะสามารถสุกได 

การซื้อทุเรียนท่ีแผงคาปลีก ผูคาทําการเคาะฟงเสียงแลวเจาะเปลือกทุเรียนเปนชองสามเหลี่ยมเพ่ือใหลูกคาใชน้ิวกดเพ่ือ
เลือกลักษณะเน้ือท่ีชอบ ผูประกอบการแผงคาตองการเครื่องวัดความออนแกทุเรียนแบบสัมผัสเน้ือแทนการใชน้ิวกด จึงเปน
วัตถุประสงคของโครงการคือการศึกษาเครื่องวัดความออนแกทุเรียนแบบสัมผัสเน้ือทุเรียน  เพ่ือใชงานแทนการน้ิวมือของลูกคา 

 
อุปกรณและวิธีการ 

โครงการสรางเครื่องวัดความออนแกทุเรียนแบบสัมผัสเน้ือทุเรียน  โดยมีลักษณะการใชเข็มฉีดยาแทงเปลือกทุเรียนให
เปนรูกอน  เครื่องวัดมีแทงอลูมิเนียมเสนผาศูนยกลาง 1.5 มิลลิเมตร ยาว 30 มิลลิเมตร (Figure 1) สอดไปตามรูท่ีถูกเจาะ โดยให
ปลายแทงสัมผัสเน้ือทุเรียนเพ่ือวัดระดับความลึกของแทง ปลายแทงติดกับระดับความออนแกทุเรียนเปนขีดสี ทุเรียนออนเปนสี
ชมพู ทุเรียนกรอบนอกนุมในเปนสีเหลือง และทุเรียนสุกเปนสีเขียว  (Figure 2) 

ผูทดสอบการใชงาน 25 คน ทําการประเมินการใชงานเครื่องวัดความออนแกทุเรียนแบบสัมผัสเน้ือทุเรียน  กับทุเรียน
หมอนทองถูกเก็บเก่ียวท่ีระยะหลังดอกบาน 60, 80, 100, 115 วัน จํานวนระยะละ 10 ผล รวม 30 ผล และทดลองกับทุเรียนท่ี
เก็บไวท่ีอุณหภูมิหอง ในวันท่ี 1 , 3 และ 5  เพ่ือประเมินวาลักษณะเน้ือของทุเรียนเปน ทุเรียนออน  ทุเรียนกรอบนอกนุมใน 
ทุเรียนเน้ือพอดี  ทุเรียนเละ  หลังจากน้ันนําทุเรียนมาหาเปอรเซ็นตเน้ือแหงโดยการนําทุเรียนมาผา ขวางกลางผล เอาเฉพาะเน้ือ
สวนกลางพูมาสับละเอียด ช่ังนํ้าหนักกอนอบ อบดวยลมรอน 60 องศาเซลเซียส ประมาณ 2 วันหรือจนกวานํ้าหนักเน้ือทุเรียนอบ
จะคงท่ี  ช่ังนํ้าหนักหลังอบ แลวคํานวณหาเปอรเซ็นตนํ้าหนักแหง 
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Figure 1 Components of durians maturity measuring meter by durian flesh contact 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Figure 2 How to use durians maturity measuring meter by durian flesh contact; A = make a hole step and  
B = measuring step 

 
ผลการทดลอง 

จากการทดสอบของผูใชงาน 25 คน กับทุเรียนในระยะทุเรียนออนถึงทุเรียนแกท่ีมีปญหา คือ ระยะหลังดอกบาน  3 
ระยะ ไดแก  80 วัน 100 วัน  และ 115 วัน ระยะละ 10 ผล รวมเปน 30 ผล และทดลองกับทุเรียนท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิหอง ในวันท่ี 
1 , 3 และ 5 ผลการทดลองพบวา เครื่องวัดฯ ไมสามารถวัดทุเรียนออนท่ีมีเปอรเซ็นตเน้ือแหงนอยกวา  34 เปอรเซ็นตได เน่ืองจาก
เน้ือทุเรียนแข็ง สําหรับทุเรียนหลังการเก็บเก่ียวมากกวา 3 วัน ทุเรียนจะเริ่มมีลักษณะน่ิม โดยมีลักษณะเน้ือกรอบนอกนุมใน เน้ือ
น่ิมพอดี และเน้ือเละ สําหรับทุเรียนท่ีเริ่มน่ิมแลวดังกลาวเครื่องวัดจะมีความแมนยํา 70 เปอรเซ็นต   

 
ทุเรียนท่ีระยะหลังดอกบาน 115 วัน  เมื่อเก็บไวท่ีอุณหภูมิหอง ในวันท่ี 1, 3 และ 5 วันหลังการเก็บเก่ียว จะมีเปอรเซ็นต

เน้ือแหงท่ีเพ่ิมข้ึน  ทุเรียนออนจะมีคาเปอรเซ็นตเน้ือแหงตั้งแต  34.5 ถึง 43%db จากการชิม  ทุเรียนกรอบนอกนุมในจะมีคา
เปอรเซ็นตเน้ือแหงตั้งแต  34 ถึง 42%db สวนทุเรียนสุกพอดีจะมีคาเปอรเซ็นตเน้ือแหงตั้งแต  37 ถึง 43%db และทุเรียนเละจะมี
คาเปอรเซ็นตเน้ือแหงตั้งแต  35 ถึง 40%db  แมวาเปอรเซ็นตเน้ือแหงจะเปนดัชนีช้ีวัดผลความสุกแกของทุเรียนตามประกาศของ
สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ แตจาก Figure 3 แสดงถึงแนวโนมวาเมื่อทุเรียนสุกข้ึนจะมีเปอรเซ็นตเน้ือแหง
เพ่ิมข้ึน  แตสําหรับทุเรียนเละอาจเกิดความผิดพลาดจากการสุมตัวอยางเน้ือทุเรียนเพ่ือวัดเปอรเซ็นตเน้ือแหงก็เปนได 

(A) (B) 
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Figure 3 Relationship between characteristics of durian flesh and %dry weight of durian 
 

วิจารณผล 
การทดสอบการใชงานเครื่องวัดความออนแกทุเรียนแบบสัมผัสเน้ือทุเรียนไมสามารถวัดทุเรียนออนท่ีมีเปอรเซ็นตเน้ือแหง

นอยกวา  34 เปอรเซ็นตได เน่ืองจากเน้ือทุเรียนแข็ง สําหรับทุเรียนท่ีเก็บเก่ียวท่ีระยะหลังดอกบาน 115 วัน และหลังการเก็บเก่ียว
มากกวา 3 วัน ทุเรียนจะเริ่มมีลักษณะน่ิม โดยมีลักษณะเน้ือแข็งนิดหนอย เน้ือกรอบนอกนุมใน เน้ือน่ิมพอดี และเน้ือเละ สําหรับ
ทุเรียนท่ีเริ่มน่ิมแลวดังกลาวเครื่องวัดจะมีความแมนยํา 70 เปอรเซ็นต  เน่ืองจากเปนเครื่องวัดฯ โดยใชความรูสึกของผูวัด  ไมไดวัด
ดวยการใหแรงกระทําคงท่ี  จึงเกิดความผิดพลาดจากผูวัด เพราะผูวัดแตละคนจะกดหัววัดลงไปไมเทากัน การกดดวยหัววัดถึงเน้ือ
ทุเรียนแทนการใชน้ิวสัมผัส ผูวัดใชแรงกระทําตอเน้ือทุเรียนไมเทากัน จึงกดลึกไมเทากัน รวมท้ังความผิดพลาดจากการเจาะเปลือก
ทุเรียนลึกเกินไปทําใหเน้ือทุเรียนถูกเปนรูเจาะ ทําใหหัววัดแทงอลูมิเนียมไมไดหยุดท่ีการสัมผัสเน้ือทุเรียนแตแทงเขาไปรูของเน้ือ
ทุเรียนแทน  ดังน้ันในอนาคตจึงควรมีการพัฒนาเครื่องวัดท่ีสามารถใหแรงกระทําคงท่ีโดยการใสสปริงคในเครื่องมือ 

 
สรุป 

ทุเรียนท่ีถูกเก็บเก่ียวท่ีระยะหลังดอกบาน 115 วัน สามารถพัฒนาเปนทุเรียนแกจัดและทุเรียนสุกได หากเก็บเก่ียวทุเรียน
ท่ีระยะหลังดอกบานต่ํากวาน้ี ทุเรียนจะไมสามารถพัฒนาเปนทุเรียนแกได  คุณสมบัติความหวานไมเหมาะสมในการนํามาใช
พิจารณาความออนแกของทุเรียน เน่ืองจากมีความแปรปรวนมากเกินไปและเปนการทดสอบแบบทําลายผล 

 
คําขอบคุณ 

ขอขอบคุณหองปฏิบัติการกลุมวิจัยวิศวกรรมหลังการเก็บเก่ียว สถาบันวิจัยเกษตรวิศวกรรม สําหรับการเอ้ือเฟอสถานท่ี 
อุปกรณและเครื่องมือในการทําวิจัย  และขอบคุณสํานักงานคณะกรรมการสงเสริมวิทยาศาสตร วิจัยและนวัตกรรม (สกสว.) ในการ
สนับสนุนทุนวิจัยโครงการศึกษาวิจัยระบบตรวจวัดความสุกแกของทุเรียนดวยคลื่นเสียงสําหรับผูคาปลีกทุเรียนภายในประเทศ ซึ่ง
บทความน้ีเปนสวนหน่ึงของโครงการดังกลาว 

 
เอกสารอางอิง 
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