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Research and Development of Green Coffee Separator 

 
ปรีชา อานันทรัตนกุล1 มานพ รักญาติ2  อนุชิต ฉ่ําสิงห1  พงษรวี นามวงศ 1 สุรชาติ ระยาทอง1 และสุเมธ กาศสกุล2 

Preecha Ananrattanakul1, Manop Rakyat2, Anuchit Chamsing1, Pongrawee Namwong1, Surachat Rayathong1 and Sumet Kardsakul2 
 

Abstract 
Green coffee separator was developed to separate green cherry from ripe cherry before the pulping 

process. The separator consisted of a steel roller having diameter of 76 mm. and 470 mm long rotating inside a 
cylindrical slotted housing, having 128 mm in diameter and made of steel rod with 7 mm spacing. In operation, 
coffee cherry was pressed against the slotted perforations. The softer ripe cherry was forced through the slotted 
perforations while the harder green cherry was conveyed along with the cylinder roller to the exit port at the end of 
housing. The machine was driven by a 1.5-horsepower motor. To find the suitable condition of this machine, three 
comparative studies were conducted. Firstly, vertical and horizontal slotted perforation arrangement. Secondly, 3 
different types of the steel roll unit; 1) with teeth and reverse end thread, 2) without teeth but with reverse end 
thread, and 3) without teeth and reverse end thread. Thirdly, two peripheral speed of the steel roll unit; 2.22 m/s 
and 2.66 m/s. The best results show that the roller without teeth and without reverse end thread at speed of 2.66 
m/s in a horizontal slotted housing can separate 90.50% of the green cherry with average working capacity of 
929.62 kg/h. 
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บทคดัยอ 
งานวจิัยมีวัตถุประสงคเพ่ือคัดแยกกาแฟผลออนกอนท่ีจะนําผลกาแฟไปสีลอกเปลือกสด เคร่ืองคัดแยกกาแฟผลออน

ท่ีพัฒนาขึ้นมีหลักการทํางานดวยการรีดผลกาแฟใหผานชองตะแกรง โดยผลกาแฟสุกท่ีมีเปลือกน่ิมจะถูกรีดใหลอดผานชอง
ตะแกรง สวนผลกาแฟออนท่ีมเีปลือกแข็งจะไมสามารถลอดผานชองตะแกรงได และถกูคัดแยกออกทางชองดานปลายของ
เคร่ือง  ตวัเคร่ืองประกอบดวยแกนรีดผลกาแฟทรงกระบอกเหล็กขนาดเสนผานศูนยกลาง 76 มิลลิเมตร ยาว 460 มิลลิเมตร 
หมุนอยูภายในเส้ึอตะแกรงทรงกระบอกเสนผานศูนยกลางภายใน 128 มิลลิเมตร ซึง่ทําดวยเหล็กเสนกลมจัดเรียงเปนชอง
ตะแกรงมีระยะระหวางชอง 7 มลิลิเมตร(แบบแนวตัง้และแบบแนวนอน)  ใชมอเตอร 1.5 แรงมาเปนตนกําลัง ไดทําการศกึษา
เปรียบเทียบ รูปแบบของเส้ือตะแกรงแบบแนวตั้งและแนวนอน รูปแบบของแกนรีดผล 3 แบบไดแก 1)แบบมีฟนมีเกลียวยอนกั้น
ทาย 2)แบบไมมีฟนมเีกลียวยอนกั้นทาย และ3)แบบไมมีฟนไมมีเกลียวยอนกั้นทาย ท่ีความเร็วเชงิเสนของแกนรีดผลกาแฟ 
2.22 เมตร/วินาที และ 2.66 เมตร/วินาที  ผลการทดสอบพบวาแบบแกนรีดไมมีฟน ไมมีเกลียวยอนกั้นทาย เส้ือตะแกรง
แนวนอนท่ีความเร็วเชิงเสนแกนรีดผลกาแฟ 2.66 เมตร/วินาที ใหผลการทดสอบท่ีดีท่ีสุดโดยสามารถคัดผลออนออกมาไดเฉล่ีย 
90.50% ความสามารถในการทํางานเฉล่ีย 929.62 กิโลกรัมตอชั่วโมง  
คําสําคัญ: กาแฟผลออน เคร่ืองคัดแยกกาแฟ ผลกาแฟสุก   
 

คํานํา 
ประเทศไทยเปนประเทศผูปลูกกาแฟและผลิตกาแฟท่ีสําคัญประเทศหน่ึงของโลก ปจจุบันมเีน้ือท่ีปลูกกาแฟ 253,054 

ไร ผลผลิต 25,909 ตันตอป (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2560ก.)แตผลผลิตไมเพียงพอตอการบริโภคและแปรรูปในประเทศ 
จึงตองพ่ึงนําเขาจากตางประเทศ ป 2560 นําเขากาแฟมูลคา 4,772 ลานบาท (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2560ข.) สาเหตุสวน
หน่ึงเกดิจากประเทศไทยมีพ้ืนท่ีปลูกกาแฟจาํกัดและขาดเคร่ืองจักรกลท่ีทันสมัยในการผลิต  กระบวนการผลิตกาแฟอะราบิกาน้ัน 
ใชกระบวนการผลิตแบบเปยก(Wet process) เน่ืองจากตองการรักษา รสชาติและกล่ินหอมของกาแฟ ความสะอาด และ
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คุณภาพของผลสดของกาแฟอะราบิกาหลังการเก็บเกี่ยวผลกาแฟสุกซึ่งตองสุกแกเตม็ท่ี จาํเปนตองมกีารคดัแยกผลกาแฟท่ีมี
คุณภาพต่ํา กาแฟผลออนและส่ิงเจือปนออกไป วิธีปฎิบัติในการคัดแยกผลกาแฟของเกษตรกรใชวิธีลอยนํ้า ผลกาแฟท่ีลอยนํ้า
สวนใหญมีคณุภาพต่าํ ไดแก ผลกาแฟท่ีถูกมอดเจาะผลเมล็ดกาแฟเขาทําลาย ผลฝอ และผลแหงซึ่งเกิดจากเก็บเกีย่วลาชา 
เปนตนสวนผลกาแฟท่ีจมนํ้าสวนไหญเปนผลสุกมีคุณภาพดี (กรมวิชาการเกษตร, 2553) อยางไรก็ตามผลกาแฟท่ีสุกแกไม
เหมาะสม เชน ผลกาแฟออน มีคณุสมบัติดานนํ้าหนักจาํเพาะใกลเคียงกับผลกาแฟสุก ทําใหสวนใหญจมนํ้าปะปนกับกาแฟสุก
ไมสามารถคัดแยกได เคร่ืองคัดแยกผลกาแฟออน ผลเขยีว อาศยัคุณสมบัติท่ีแตกตางดานความแข็งของผลกาแฟ ผลกาแฟสุก
มีลักษณะน่ิมจะถกูรีดใหลอดผานรูตะแกรงท่ีมขีนาดเหมาะสมออกไป สวนผลกาแฟออนมีลักษณะแข็งไมสามารถรีดใหลอด
ผานรูตะแกรงได จะถูกพาใหแยกออกทางชองดานปลาย ดังน้ันการใชเคร่ืองแยกกาแฟผลออนจึงชวยทําใหกาแฟมคีุณภาพ 

 
อุปกรณและวิธกีาร 

1. ออกแบบสรางตนแบบเคร่ืองคัดแยกกาแฟผลออน  
ออกแบบสรางตนแบบเคร่ืองคัดแยกกาแฟผลออนโดยอาศัยคุณสมบัติดานความแขง็ของผลกาแฟ ตนแบบเคร่ืองคัด

แยกกาแฟผลออนแบบรีดผลกาแฟ ประกอบดวยแกนรีดผลกาแฟทรงกระบอก มีขนาดเสนผานศนูยกลาง 76 มิลลิเมตร ยาว 
460 มิลลิเมตร ตดิร้ิวหรือครีบทําดวยเหล็กเสนกลม ขนาดเสนผานศูนยกลาง 12 มิลลิเมตร จาํนวน 4 แนว ตามความยาวแกน 
แกนรีดผลกาแฟหมุนอยูภายในเส้ึอตะแกรงทรงกระบอก ซึ่งทําดวยเหล็กเสนกลมจดัเรียงเปนชองตะแกรง ขนาด 7 มิลลิเมตร 
โดยจัดวางเรียง 2 ลักษณะคือ แบบแนวนอน และแบบแนวตัง้ เส้ึอตะแกรงมีขนาดเสนผานศูนยกลางภายใน 128 มิลลิเมตร 
ชองวางระหวางแกนรีดผลกาแฟกับเส้ือตะแกรงเทากับ 14 มิลลิเมตร ดานนอกเส้ึอตะแกรงมีทอนํ้าเจาะรูสําหรับการใหนํ้าชวย
ในการหลอล่ืน หลักการทํางานของเคร่ืองคือผลกาแฟสุกมีลักษณะน่ิมจะถูกแกนรีดผลกาแฟใหลอดผานชองตะแกรง สวน
กาแฟผลออนมีลักษณะแข็งไมสามารถรีดใหลอดผานรูตะแกรงได จะถูกพาใหแยกออกทางชองดานปลายของเคร่ือง ชอง
ทางออกควบคุมการทํางานแบบตุมนํ้าหนักถวง  

 

2. ประเมินผลปจจัยการทํางานของเคร่ืองคัดแยกผลกาแฟผลออน 
เพ่ือศึกษาปจจัยท่ีมีผลตอการทํางานของเคร่ืองไดแก รูปแบบของเส้ือตะแกรงแนวนอนและแนวตั้ง ดังแสดงใน Figure 

1 และ 2  รูปแบบแกนรีดผลกาแฟ ความเร็วของแกนรีดผลกาแฟท่ี 2.22 และ 2.66 เมตรตอวินาที 
รูปแบบแกนรีดผลกาแฟ ไดดําเนินการออกแบบ 3 แบบคือ 1) แบบมีฟนมีเกลียวยอนกั้นทาย (Type1) 2) แบบไมมีฟนมี

เกลียวยอนกั้นทาย (Type2) 3) แบบไมมีฟนไมมีเกลียวยอนกั้นทาย (Type3) ดังแสดง ใน Figure 3 และบันทึกผลการทดสอบ
เคร่ืองตนแบบ ไดแก ความสามารถในการทํางาน ประสิทธิภาพในการทํางาน และนําผลการทดสอบมาเปนขอมูลในการ
ปรับปรุงการทํางานของเคร่ืองตนแบบ 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 
 
 
 
 

Figure 1   Green cherry coffee separator with 

horizontal housing 

Figure 2   Green cherry coffee separator with 

vertical housing 
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Figure 3  Type 1: Roller unit with teeth and reverse end thread (left) 
          Type 2: Roller unit without teeth but with reverse end thread (center) 
 Type 3: Roller unit without teeth and without reverse end thread (right) 

 
ผล 

ผลการทดสอบประสิทธิภาพการทํางานของเคร่ืองตนแบบเคร่ืองคดักาแฟผลออน 
ผลการทดสอบประสิทธิภาพการทํางานของเคร่ืองตนแบบเคร่ืองคดักาแฟผลออนดงั Table 1 
 

Table 1   Test result of green coffee separator 
 

Housing  Roller speed 
(m/s) 

Average 
working 

capacity(kg/hr) 

Separator 
efficiency 

(%) 

Type1 (Horizontal)  2.22 1069.63 35.57 

 2.66 1145.03 59.06 

Type1 (Vertical) 2.22 

2.66 

646.73 

745.16 

40.47 

66.80 

Type2 (Horizontal) 2.22 862.66 82.22 

 2.66 954.32 81.80 

Type2 (Vertical) 2.22 

2.66 

438.17 

523.07 

32.04 

54.45 

Type3 (Horizontal)  2.22 942.97 84.04 

 2.66 929.62 90.50 

Type3 (Vertical) 2.22 

2.66 

680.00 

730.1 

68.04 

74.85 

 
วิจารณผล 

ผลการทดสอบตนแบบเคร่ืองคัดแยกกาแฟผลออนพบวา รูปแบบของเส้ือตะแกรงแนวตัง้ มีผลตอความสามารถใน
การทํางาน และประสิทธิภาพการคัดแยกท่ีนอยกวาเส้ือตะแกรงแบบแนวนอน และความเร็วแกนรีดท่ี 2.66 เมตรตอวินาทีก็มี
แนวโนมตอความสามารถในการทํางานท่ีดีกวาความเร็ว 2.22 เมตรตอวินาที และจากการผลการทดสอบเบ้ืองตนแกนรีดผล
กาแฟแบบไมมีฟน ไมมีเกลียวยอนกั้นทายรวมกับเส้ือตะแกรงแนวนอน ท่ีความเร็วเชิงเสนของแกนรีดผลท่ีความเร็ว  2.66 
เมตร/วินาที  ใหผลการทดสอบดท่ีีสุด สามารถคัดกาแฟผลออนออกมาได 90.50% ความสามารถในการทํางานเฉล่ีย 929.62 
กิโลกรัมตอชัว่โมง ดวยขอจํากัดของเคร่ืองมือทดสอบท่ีอยูในพ้ืนท่ีหางไกลประกอบกับระยะเวลาและฤดูกาล และวัตถดุิบใชใน
การทดสอบมจีํากดัยากตอการบริหารจัดการ เห็นควรมีการศีกษาเพ่ิมเตมิความเร็วรอบท่ีสูงขึ้นเพ่ือเพ่ิมความสามารถการ
ทํางานเฉล่ียท่ีสูงขึ้น โดยเปอรเซนตการคัดแยกกาแฟผลออนไมลดลง และควรมีการศกึษาเปอรเซนตแตกหักของเมล็ดกาแฟ 
เคร่ืองคัดแยกกาแฟผลออนแบบรีดผลกาแฟน้ีอาจนําไปใชงานแทนเคร่ืองลอกเปลือกในการลอกเปลือกกาแฟได เพ่ือแกปญหา
การแตกของกะลาเมือกท่ีผานเคร่ืองลอกเปลือก แตสําหรับเคร่ืองตนแบบน้ีจะมีขอจาํกัดในเร่ืองของการปนกันของกะลาเมือก
กับเปลือก ตองหาวธิีกําจัดแยกเปลือกออกจากผลผลิตเมล็ดกาแฟเมือกท่ีมีประสิทธิภาพตอไป  
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สรุปผลการทดลอง 
เคร่ืองคัดแยกกาแฟผลออนท่ีพัฒนาขึ้นมีหลักการทํางานดวยการรีดผลกาแฟใหผานชองตะแกรง รูปแบบเส้ือตะแกรง

แนวนอน แบบแกนรีดไมมีฟน ไมมีเกลียวยอนกั้นทาย ท่ีความเร็วเชงิเสนของแกนรีดผลกาแฟ 2.66 เมตร/วินาที ใหผลการ
ทดสอบท่ีดีท่ีสุดโดยสามารถคดักาแฟผลออนออกมาไดเฉล่ีย 90.50% ความสามารถในการทํางานเฉล่ีย 929.62 กิโลกรัมตอ
ชั่วโมง  
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