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Abstract 
The Objective was this research to investigate physical and chemical properties of flesh Marroo Seedless 

grape. Size and weight of bunch, specific gravity, number of sub bunch, total fruits of bunch, and size of fruits 
were investigated for physical properties.  Total soluble solid (TSS) and titratable acidity (TA) were investigated for 
chemical properties. The 20 samples of grape bunch from Pak Chong, Nakhon Ratchasima province were used in 
this study. The result was found that width and length of bunch were 13.26±2.31 cm and 18.60±2.66 cm, weight of 
bunch was 301.75±107.43 g, specific gravity was 1.06±0.02, number of sub bunch was 15.15±3.91, total fruits of 
bunch was 123.65±39.95 and wide and long diameter of fruits were 14.97±2.25 mm and 16.74±2.69 mm 
respectively. TSS of fresh grape was 13.83±1.88 ˚Brix and TA was 1.03±0.16 %, respectively. The data was found 
can use to design the machine that use for postharvest of grape e.g. grape washing machine. 
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บทคัดย่อ 

งานวิจยันีมี้วตัถปุระสงค์เพ่ือศกึษาสมบติัทางกายภาพและเคมีขององุ่นทานผลสดไร้เมลด็พนัธุ์มารู ซีดเลส โดยสมบติั
ทางกายภาพท่ีศกึษาประกอบด้วยขนาดและนํา้หนกัช่อ ความถ่วงจําเพาะของช่อ  จํานวนช่อยอ่ยตอ่ช่อ  จํานวนผลตอ่ช่อ และ
ขนาดผล สว่นสมบติัทางเคมีท่ีศกึษาประกอบด้วยคา่ปริมาณของแข็งท่ีละลายได้ และคา่ปริมาณกรดท่ีสามารถไทเทรตได้ โดย
ทําการศกึษากบัช่อองุ่นสดจํานวน 20 ช่อ ท่ีสุม่ตดัจากแปลงปลกูในอําเภอปากช่อง จงัหวดันครราชสีมา ผลจากการศกึษา
พบวา่ช่อองุ่นมีขนาดความกว้างและความยาวช่อเฉล่ีย 13.26±2.31 ซม. และ 18.60±2.66 ซม. นํา้หนกัช่อเฉล่ีย 
301.75±107.43 กรัม คา่ความถ่วงจําเพาะ 1.06±0.02 จํานวนช่อยอ่ยตอ่ช่อเฉล่ีย 15.15±3.91 ช่อ จํานวนผลตอ่ช่อเฉล่ีย 
123.65±39.95 ผล และมีขนาดเส้นผา่นศนูย์กลางด้านกว้างและยาวเฉล่ีย 14.97±2.25 มม. และ 16.74±2.69 มม. ผลองุ่นสด
คา่มีปริมาณของแข็งท่ีละลายได้เฉล่ีย 13.83±1.88 ˚Brix และคา่ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได้ 1.03±0.16 % โดยข้อมลูท่ีได้สามารถ
นําไปใช้ในการออกแบบเคร่ืองจกัรท่ีใช้ในกระบวนการหลงัการเก็บเก่ียวองุ่น เช่น เคร่ืองล้างองุ่น เป็นต้น 
คาํสาํคัญ: องุ่นไร้เมลด็ สมบติัทางกายภาพ สมบติัทางเคมี 

 
คาํนํา 

 องุ่นเป็นผลไม้ท่ีนิยมบริโภคในประเทศไทยเน่ืองจากเป็นผลไม้ท่ีมีรสชาติดี มีสีสนัสวยงามน่ารับประทาน 
โดยรสชาติและสีขององุ่นจะขึน้อยูก่บัพนัธุ์ขององุ่นซึง่มีทัง้รสหวาน และหวานอมเปรีย้ว นอกจากนีอ้งุ่นยงัมีประโยชน์ต่อ
ร่างกาย ในผลองุ่นอดุมไปด้วยวิตามินเอ วิตามินบี1 วิตามินบี2 วิตามินซี และเกลือแร่ ซึง่จําเป็นตอ่ร่างกายมนษุย์ อีกทัง้ยงัมี
สารต้านอนมุลูอิสระ เช่น แอนโทไซยานิน (Yilmaz and Toledo, 2004) นอกจากนีจ้ากการศกึษายงัพบวา่การบริโภคองุ่นสด
หรือผลิตภณัฑ์ต่างๆจากองุ่นอยา่งตอ่เน่ือง จะสง่ผลดีตอ่สขุภาพหลายประการ เช่น ลดการเกาะตวัของเกร็ดเลือด (Keevil et 
al., 2000) ลดอตัราเส่ียงตอ่การเกิดโรคระบบหลอดเลือด (Stein et al., 1999) เป็นต้น  โดยผู้บริโภคสามารถเลือกบริโภคองุ่น
ได้หลากหลายทัง้แบบองุ่นสด และองุ่นท่ีผา่นการแปรรูป เช่น องุ่นแห้ง นํา้องุ่น และไวน์องุ่น เป็นต้น ด้วยคณุคา่ขององุ่นดงัท่ีได้
กลา่วมา ทําให้องุ่นเป็นผลไม้เศรษฐกิจของประเทศไทย โดยในปี พ.ศ. 2558 มีการสง่ออกองุ่นเป็นมลูคา่กวา่ 159 ล้านบาท 
(สํานกังานเศรษฐกิจการเกษตร, 2558) สร้างรายได้ให้กบัเกษตรกร และประเทศไทยเป็นอยา่งมาก ซึง่การขนสง่เป็นเป็น
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กระบวนการหลงัการเก็บเก่ียวท่ีสําคญัขัน้ตอนหนึง่ หากทราบคณุสมบติัทางกายภาพขององุ่น เช่น ขนาดช่อ นํา้หนกัช่อ และ
ขนาดผลองุ่น ก็จะสามารถจดัสรรพืน้ท่ีในการบรรจอุงุ่นลงบรรจภุณัฑ์ได้ดีย่ิงขึน้ ทําให้ประหยดัคา่ใช้จ่ายในการขนสง่ 
นอกจากนีย้งัสามารถนําสมบติัทางกายภาพและเคมีขององุ่นไปใช้เป็นข้อมลูในการออกแบบเคร่ืองจกัรตา่งๆท่ีใช้ใน
กระบวนการหลงัการเก็บเก่ียว เช่นเคร่ืองล้างองุ่น เป็นต้น งานวิจยันีมี้วตัถปุระสงค์เพ่ือศกึษาสมบติัทางกายภาพและเคมีของ
องุ่นทานผลสดไร้เมลด็พนัธุ์มารู ซีดเลส ซึง่เป็นพนัธุ์ท่ีนิยมปลกูในจงัหวดันครราชสีมา พร้อมทัง้ศกึษาสหสมัพนัธ์ของสมบติั
ดงักลา่ว  

 
อุปกรณ์และวิธีการ 

1 การศกึษาสมบัตทิางกายภาพขององุ่นสดไร้เมลด็พันธ์ุมารู ซีดเลส 
นําองุ่นพนัธุ์มารู ซีดเลส ระยะสกุงอมท่ีสุม่ตดัมาจากแปลงปลกูในอําเภอปากช่อง จงัหวดันครราชสีมา จํานวน 20 ช่อ 

มาชัง่นํา้หนกัเพ่ือหาความถ่วงจําเพาะ โดยชัง่นํา้หนกัช่อองุ่นในอากาศก่อนแล้วจงึชัง่แทนท่ีปริมาตรนํา้ด้วยเคร่ืองชัง่ทศนิยม
สามตําแหน่ง คํานวณหาความถ่วงจําเพาะจากสมการท่ี (1) (ชศูกัด์ิ และคณะ, ม.ป.ป.)  จากนัน้นําช่องุ่นไปวดัความกว้างและ
ความยาวช่อ นบัจํานวนช่อยอ่ยและจํานวนผลในแตล่ะช่อ สุม่ผลองุ่นในแต่ละช่อมา 15 ผล และวดัเส้นผา่นศนูย์กลางด้าน
กว้างและยาวของผลองุน่ 

                                                            air water

displacedwater

W SGSG
W

×
=                                              ……..(1)  

เม่ือ SG คือความถ่วงจําเพาะของช่อองุ่น,  Wair คือนํา้หนกัของช่อองุ่นเม่ือชัง่ในอากาศ (g), SGwater คือความ
ถ่วงจําเพาะของนํา้มีคา่เทา่กบั 1,  Wdisplacedwater คือนํา้หนกัของปริมาตรนํา้ท่ีถกูแทนท่ีด้วยช่อองุ่น (g) 
2 การศกึษาสมบัตทิางเคมีขององุ่นสดไร้เมลด็พันธ์ุมารู ซีดเลส 

นําช่อองุ่นตวัอย่างไปป่ันด้วยเคร่ืองป่ันนํา้ผลไม้และคัน้นํา้องุ่นด้วยผ้าขาวบาง วดัคา่ปริมาณของแข็งท่ีละลายได้ในนํา้
องุ่นโดยใช้เคร่ือง Refractometer จากนัน้ชัง่นํา้องุ่นให้ได้ 5 กรัม นําไปผสมกบันํา้กลัน่ 10 มิลลลิติร นําไปไทเทรตหาปริมาณ
กรดซิตริก โดยใช้ Phenolphthalein เป็นตวัเร่งปฏิกิริยา และมี NaOH เป็นสารละลายมาตรฐาน คํานวนหาปริมาณกรดซิตริก
โดยใช้สมการท่ี (2) (Nartchanok et al., 2015) 

                                                      100% 3
1000

wV N MTA
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 × × = × ×  ×  
                          .........(2) 

เม่ือ TA คือปริมาณกรดซิตริกท่ีไทเทรตได้ (%), V ปริมาตรของ NaOH เม่ือถงึจดุยติุ (mL), N คือคา่นอร์มอลของ
สารละลายดา่งมีคา่เทา่กบั 0.1, Mw คือมวลโมเลกลุของกรดซิตริกมีคา่เทา่กบั 192.124 กรัมตอ่โมล, U คือปริมาตรรวมของนํา้
องุ่นและนํา้กลัน่ (mL), คา่คงท่ี 3 คือแฟคเตอร์การเจือจางของสารละลาย  

จากนัน้นําตวัแปรตา่ง ๆ ท่ีได้จากการทดลองในตอนท่ี 1 และ 2 ไปวิเคราะห์หาสหสมัพนัธ์ โดยใช้โปรแกรม IBM 
SPSS Statistics    

 
ผล 

ผลจาการศกึษาสมบติัทางทางกายภาพและสมบติัทางเคมีขององุ่นสดพนัธุ์มารู ซีดเลส ซึง่สมบติัทางกายภาพ
ประกอบด้วย ขนาดและนํา้หนกัช่อ ความถ่วงจําเพาะ จํานวนช่อยอ่ย จํานวนผลตอ่ช่อ และขนาดผล สว่นสมบติัทางเคมี
ประกอบด้วยปริมาณของแข็งท่ีละลายได้และปริมาณกรดซิตริกท่ีไทเทรตได้ ได้ผลดงั Table 1 
 
Table1 Physical and Chemical Properties of Fresh Marroo Seedless Grape 
  

Bunch size 

(cm) 

Weight of 

bunch (g) 

SG No. of sub 

bunch 

Total fruit of 

bunch 

Fruit size  

(mm) 

TSS 

(˚Brix) 

TA (%) 

Width Length Width Length   

13.26±2.31 18.60±2.66 301.75±107.43 1.06±0.02 15.15±3.91 123.65±39.95 14.97±2.25 16.74±2.69 13.83±1.88 1.03±0.16 
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เม่ือนําตวัแปรต่าง ๆ ท่ีได้จากการศกึษาไปหาความสมัพนัธ์ระหว่างตวัแปรได้ผลดงั Table 2 
 

Table 2 Correlation of variables 
 

Correlation Width 
of 

bunch 

Length 
of bunch 

Wair Wdisplacedwater SG No. of 
sub 

bunch 

Total fruits 
of bunch 

TSS                       TA 

Width of bunch 1.000 0.334 0.451 0.460 -0.257 0.374 0.362 0.309 -0.095 

Length of bunch 0.334 1.000 0.660 0.656 1.000 0.572 0.657 -0.248 -0.014 

Wair 0.451 0.660 1.000 0.999 -0.033 0.615 0.759 -0.129 -0.119 

Wdisplacedwater 0.460 0.656 0.999 1.000 -0.083 0.609 0.756 -0.131 -0.117 

SG -0.257 0.000 -0.033 -0.083 1.000 0.164 0.022 -0.091 0.076 

No. of sub bunch 0.374 0.572 0.615 0.609 0.164 1.000 0.752 -0.244 0.146 

Total fruits of 
bunch 

0.362 0.657 0.759 0.756 0.022 0.752 1.000 -0.308 0.342 

TSS 0.309 -0.248 -0.129 -0.131 -0.091 -0.244 -0.308 1.000 -0.454 

TA -0.095 -0.014 -0.119 -0.117 0.076 0.146 0.342 -0.454 1.000 

 
วจิารณ์ผล 

จากการท่ีนําตวัแปรตา่งๆซึง่ประกอบไปด้วย ความกว้างและความยาวช่อ นํา้หนกัช่อองุ่นท่ีชัง่ในอากาศ (Wair) และ
นํา้หนกัของปริมาตรนํา้ท่ีถกูแทนท่ีด้วยช่อองุ่น (Wdisplacedwater) ความถ่วงจําเพาะ (SG) จํานวนช่อยอ่ยตอ่ช่อ จํานวนผลตอ่ช่อ 
ปริมาณของแข็งท่ีละลายได้ (TSS) และกรดซิตริกท่ีไทเทรตได้ (TA) มาหาความสมัพนัธ์ระหวา่งตวัแปร (Table 1) ปรากฏวา่
นํา้หนกัช่อองุ่นท่ีชัง่ในอากาศ (Wair) มีผลตอ่ความยาวช่อ (ค่า Correlation เทา่กบั 0.660) จํานวนช่อย่อยตอ่ช่อ (คา่ 
Correlation เท่ากบั 0.615) และจํานวนผลตอ่ช่อ (คา่ Correlation เทา่กบั 0.759) เป็นไปในทํานองเดียวกนันํา้หนกัปริมาตรนํา้
ท่ีถกูแทนท่ีด้วยช่อองุ่น (Wdisplacedwater) ซึง่นํา้หนกัช่อองุ่นท่ีชัง่ในอากาศและนํา้หนกัปริมาตรนํา้ท่ีถกูแทนท่ีด้วยช่อองุ่นมีคา่ 
Correlation สงูถงึ 0.999 (นํา้ 1 cc หนกัเทา่กบั 1 กรัม นํา้หนกัช่อองุ่นท่ีชัง่ในอากาศจงึควรเทา่กบันํา้หนกัของปริมาตรนํา้ท่ีถกู
แทนท่ีด้วยช่อองุ่น) โดยเม่ือนํา้หนกัองุ่นเพิ่มขึน้ตวัแปรตา่งๆท่ีมีความสมัพนัธุ์ท่ีได้กลา่วมาก็จะมีแนวโน้มเพิ่มขึน้ด้วย ในสว่น
ของปริมาณของแข็งท่ีละละลายได้ (TSS) กบัปริมาณกรดซิตริกท่ีไทเทรตได้ (TA) มีความสมัพนัธ์แบบแปรผกผนักนั (คา่ 
Correlation เทา่กบั -0.454) โดยองุ่นสดไร้เมลด็พนัธุ์มารู ซีดเลส มีลกัษณะช่อดงั Figure 1   

   
 
 
 
 
 

 
Figure 1 Fresh Marroo Seedless Grape 

 
สรุป 

องุ่นทานผลสดไร้เมลด็พนัธุ์มารู ซีดเลส มีขนาดความกว้างและความช่อเฉล่ีย13.26 ซม. และ 18.60 ซม. นํา้หนกัช่อ
เฉล่ีย 301.75 กรัม ความถ่วงจําเพาะเทา่กบั 1.06 จํานวนช่อยอ่ยตอ่ช่อเฉล่ีย 15.15 ช่อ จํานวนผลตอ่ช่อเฉล่ีย 123.65 ผล ผล
องุ่นมีขนาดเส้นผา่นศนูย์กลางด้านกว้างและยาวเฉล่ีย 14.97 มม. และ 16.74 มม. ปริมาณของแข็งท่ีละลายได้เทา่กบั 
13.83˚Brix    และปริมาณกรดซิตริกท่ีไทเทรตได้เทา่กบั 1.03 % โดยท่ีหากช่อองุ่นมีนํา้หนกัท่ีมากขึน้ ความยาวช่อ จํานวนช่อ
ยอ่ยตอ่ช่อ และจํานวนผลตอ่ช่อก็จะมากขึน้ด้วย  
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