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Abstract 
Avocado is one of fruit crop that Royal Project Foundation has promoted to cultivate on highland for the 

hill tribe’s income. However, avocado cv. Pinkerton is a new introducing cultivar that still has the problem with 
harvesting index data. The grower is always harvest immature avocado cannot be ripened properly. This research 
objective is investigate the harvesting index of avocado; five trees of avocado cv. Pinkerton were selected at 
Nongkroew Royal Project Development Center, Chiang Doaw District, Chiang Mai. Flowers were tagged and the 
fruits were harvested every 10 days with 10 fruit per time during 249 to 339 days after 50% of blooming. Fruit 
weights, fruit size, peel color, firmness, fruit volume and fruit dry weight were recorded on harvesting date and 
after curing fruit by placed in temperature room (26.7±3.1°C, 72.9 %RH) for 7 days. The result showed that the 
age of fruit after 50% flower blooming and dry weight are the suitable harvesting index of avocado. Avocado cv. 
Pinkerton harvested at the age of 309 days after 50% blooming or had 30.0% of dry weight can be ripened 
properly with good quality.  
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บทคัดย่อ 
อาโวกาโด (Persea americana Mill.) เป็นไม้ผลท่ีมลูนิธิโครงการหลวงได้สง่เสริมให้เกษตรกรชาวเขาบนพืน้ท่ีสงูปลกู

เพ่ือสร้างรายได้ อยา่งไรก็ตาม อาโวกาโดพนัธุ์ Pinkerton ซึง่เป็นพนัธุ์ใหมท่ี่แนะนําให้ปลกูซึง่ยงัขาดข้อมลูเก่ียวกบัดชันีการเก็บ
เก่ียว ทําให้เกษตรกรเก็บเก่ียวผลท่ียงัไมแ่ก่ไปจําหน่าย ไมส่ามารถสกุได้อยา่งเหมาะสม การวิจยัครัง้นีเ้ป็นการศกึษาดชันีการ
เก็บเก่ียวผลอาโวกาโดพนัธุ์ Pinkerton ท่ีศนูย์พฒันาโครงการหลวงหนองเขียว อําเภอเชียงดาว จงัหวดัเชียงใหม ่ ทําการเลือก
ต้นอาโวกาโดพนัธุ์ Pinkerton อาย ุ7 ปี จํานวน 5 ต้น ติดเคร่ืองหมายและบนัทกึวนัท่ีดอกบาน 50 เปอร์เซน็ต์ เก็บเก่ียวผลทกุ 
10 วนั ครัง้ละ 10 ผลเม่ือผลมีอายหุลงัจากดอกบานตัง้แต ่ 249 วนัจนถงึอาย ุ 339 วนั บนัทกึนํา้หนกัผล ขนาดผล สีเปลือก 
ความแน่นเนือ้ ปริมาตร และนํา้หนกัแห้งในวนัท่ีเก็บเก่ียวและหลงัการบม่ผลโดยวางผลไว้ท่ีอณุหภมิูห้อง (26.7±3.1 องศา
เซลเซียส, ความชืน้สมัพทัธ์ 72.9 เปอร์เซน็ต์) นาน 7 วนั พบวา่ การนบัจํานวนวนัหลงัดอกบาน 50 เปอร์เซ็นต์และเปอร์เซน็ต์
ของนํา้หนกัแห้ง สามารถใช้เป็นดชันีการเก็บเก่ียวโดยผลอาโวกาโดพนัธุ์ Pinkerton ท่ีอาย ุ309 วนั และมีเปอร์เซ็นต์ของนํา้หนกั
แห้ง 30.0 เปอร์เซน็ต์ เป็นระยะท่ีเหมาะสมในการเก็บเก่ียว สามารถบม่ผลให้สกุและมีคณุภาพดี  
คาํสาํคัญ: ดชันีการเก็บเก่ียว อาโวกาโด พนัธุ์ Pinkerton  
 

คาํนํา 
มลูนิธิโครงการหลวงได้สง่เสริมให้เกษตรกรชาวเขาปลกูพืชชนิดตา่งๆได้แก่ ไม้ผล พืชผกั สมนุไพร ไม้ดอกไม้ประดบั 

พืชไร่ เป็นต้น เพ่ือเป็นอาชีพทดแทนการปลกูฝ่ิน อาโวกาโดเป็นไม้ผลท่ีมลูนิธิโครงการหลวงสง่เสริมให้เกษตรกรบนพืน้ท่ีสงูปลกู
เพ่ือเป็นอาชีพ โดยมีการ ศกึษาคดัเลือกพนัธุ์และพฒันาวิธีการปลกู ตลอดจนการดแูลรักษาและการจดัการหลงัการเก็บเก่ียว 
ในปีพ.ศ. 2559 มีเกษตรกรผู้ปลกูอาโวกาโดในพืน้ท่ีมลูนิธิโครงการหลวง 423 ราย พืน้ท่ีปลกู 784.29 ไร่ มีปริมาณผลผลิต 
97.62 ตนั สร้างรายได้ให้แก่เกษตรกร 5.62 ล้านบาท พนัธุ์ท่ีมลูนิธิโครงการหลวงสง่เสริม คือ พนัธุ์ Peterson พนัธุ์ Hall พนัธุ์ 
Booth 7 พนัธุ์ Booth 8 พนัธุ์ Buccanear พนัธุ์ Hass และพนัธุ์สง่เสริมใหม ่คือ พนัธุ์ Pinkerton แตย่งัไมมี่ดชันีการเก็บเก่ียวท่ี
เหมาะสมสําหรับพนัธุ์ใหมนี่ ้ ทําให้เก็บเก่ียวผลท่ียงัไมแ่ก่ไปจําหน่าย เม่ือผู้บริโภคได้รับผลอาโวกาโดไปจงึไมส่ามารถบม่ให้สกุ
ได้ ฉลองชยั (2544) รายงานว่า ผลอาโวกาโดดิบจะยงัไมส่ามารถนําไปรับประทานได้ เน่ืองจากมีสารแทนนินสงู และมีรสขม 
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จงึต้องบม่ให้สกุก่อนซึง่อาจบม่โดยวางไว้ในสภาพอณุหภมิูห้อง ผลจะสกุภายใน 3-4 วนัจนถงึ 1 สปัดาห์ หรือบางครัง้อาจ
มากกวา่หนึง่สปัดาห์ ขึน้อยูก่บัความแก่ของผล อณุหภมิู และพนัธุ์ โดยทัว่ไปการสงัเกตการแก่ของผลอาโวกาโดอาจใช้ลกัษณะ
ภายนอกของผล บางพนัธุ์ผิวผลเปล่ียนสีจากเขียวเป็นเขียวปนเหลือง บางพนัธุ์เปล่ียนจากเขียวเป็นเขียวปนมว่ง หรืออาจ
สงัเกตจากฤดเูก็บเก่ียวและลกัษณะภายในของผลโดยเก็บผลมาผา่ดเูย่ือหุ้มเมลด็ หากเปล่ียนจากสีขาวเป็นสีนํา้ตาลแล้วแสดง
วา่ผลแก่สามารถเก็บเก่ียวซึง่บม่ให้สกุได้ ผิวผลไมเ่ห่ียวยน่หรือแห้ง เนือ้ไมเ่หนียวหรือแข็งและไมมี่รสขม (มลูนิธิโครงการหลวง
และสถาบนั วิจยัและพฒันาพืน้ท่ีสงู, 2554) นอกจากนี ้การกําหนดอายผุลในการเก็บเก่ียว นํา้หนกัแห้ง ความถ่วงจําเพาะและ
ปริมาณนํา้ตาล สามารถใช้เป็นดชันีการเก็บเก่ียวอาโวกาโดได้เช่นกนั (มลูนิธิโครงการหลวง และสถาบนัวิจยัและพฒันาพืน้ท่ีสงู
, 2549) มีรายงานวา่ปริมาณนํา้มนั (oil content) สามารถใช้เป็นดชันีการเก็บเก่ียวได้โดยผลอาโวกาโดพนัธุ์ Hass พนัธุ์ Fuerte 
และพนัธุ์ Isabel มีคา่เทา่กบั 9.0, 10.36, 11.8 เปอร์เซน็ต์ ตามลําดบั (Olaeta et al., 2007) ชินวฒัน์ (2559) รายงานวา่ การ
นบัอายผุลหลงัจากดอกบานเป็นวิธีท่ีดีท่ีสดุ โดยอาโวกาโดพนัธุ์ Booth 7 พนัธุ์ Booth 8 พนัธุ์ Buccaneer และพนัธุ์ Hass 
สามารถเก็บเก่ียวผลได้เม่ือผลมีอาย ุ 171, 177, 181 และ 242 วนั ตามลําดบั นอกจากนี ้ การใช้นํา้หนกัแห้งเป็นดชันีการเก็บ
เก่ียวของอาโวกาโดมีความถกูต้องและแมน่ยําโดยพนัธุ์ Booth 7 พนัธุ์ Booth 8 พนัธุ์ Buccaneer และพนัธุ์ Hass มีนํา้หนกั
แห้งสําหรับการเก็บเก่ียว 14.76 16.51 17.17 และ 24.72 เปอร์เซน็ต์ ตามลําดบั ดงันัน้ การวิจยัครัง้นีเ้ป็นการศกึษาดชันีการ
เก็บเก่ียวผลอาโวกาโดพนัธุ์ Pinkerton ซึง่เป็นพนัธุ์สง่เสริมพนัธุ์ใหมข่องมลูนิธิโครงการหลวงเพ่ือให้เกษตรกรสามารถเก็บเก่ียว
ผลผลติได้อยา่งถกูต้อง และผู้บริโภคได้ผลผลติท่ีมีคณุภาพ อนัเป็นการสร้างโอกาสในการประกอบอาชีพแก่เกษตรกรบนพืน้ท่ี
สงูได้มากย่ิงขึน้ 
 

อุปกรณ์และวิธีการ 
คดัเลือกต้นอาโวกาโดพนัธุ์ Pinkerton อาย ุ 7 ปี จํานวน 5 ต้นท่ีปลกูท่ีศนูย์พฒันาโครงการหลวงหนองเขียว อําเภอ

เชียงดาว จงัหวดัเชียงใหม่ ติดเคร่ืองหมายท่ีช่อดอกจํานวน 100 ช่อตอ่ต้น บนัทกึวนัท่ีดอกบาน 50 เปอร์เซ็นต์ของทัง้ช่อดอก 
เก็บเก่ียวผลทกุ 10 วนั ครัง้ละ 10 ผล เม่ือผลมีอายหุลงัจากดอกบานตัง้แต่ 249 วนัจนถงึอาย ุ 339 วนั บนัทกึข้อมลูทาง
กายภาพและคณุภาพของผลในวนัท่ีเก็บเก่ียว (0 วนั) จํานวน 5 ซํา้ ซํา้ละ 1 ผล และหลงัการบม่ผลโดยวางผลไว้ท่ีอณุหภมิูห้อง 
(26.7±3.1 องศาเซลเซียส, ความชืน้สมัพทัธ์ 72.9 เปอร์เซน็ต์) นาน 7 วนั จํานวน 5 ซํา้ ซํา้ละ 1 ผล บนัทกึผล ดงันี ้1) นํา้หนกั
ผล 2) ขนาดผล โดยวดัความกว้างและความยาวของผล 3) สีเปลือก ใช้เคร่ืองวดัสีของบริษัท Konica Minolta รุ่น CR-10 วดัท่ี
บริเวณกึง่กลางของผล เป็นคา่ L* a* และ b* และคํานวณหาคา่ chroma (1) และ hue angle (2) 4) ความแน่นเนือ้ของผล
บริเวณกึง่กลางผลระหวา่งขัว้ผลและปลายผล โดยใช้ Fruit pressure tester model FT 327 ของ TR-Tuoni Italy หวัวดัรูป
ทรงกระบอก ขนาดเส้นผา่นศนูย์กลาง 8 มิลลเิมตร ยาว 25 มิลลิเมตร 5) ปริมาตรผลโดยการแทนท่ีของนํา้ และ 6) นํา้หนกัแห้ง
ของผลโดยชัง่นํา้เนือ้ผลอาโวกาโดสดรวม 100 กรัม นําเข้าเตาอบไมโครเวฟ อบด้วยความร้อนท่ีกําลงัไฟ 500 วตัต์ เป็นเวลา 7 
นาที นําเนือ้ผลมาชัง่นํา้หนกัเป็นคา่นํา้หนกัแห้งหลงัอบ และคํานวณหาเปอร์เซ็นต์นํา้หนกัแห้ง (3) จากนัน้ ประเมินคณุภาพของ
ผลอาโวกาโดหลงัการวางผลไว้ท่ีอณุหภมิูห้องนาน 7 วนั 

 (1) คา่ chroma เป็นคา่ท่ีแสดงให้เหน็ถงึ ความอิ่มตวัของสี (McGuire, 1992)  
Chroma = (a*2+b*2)½      

             มีคา่เข้าใกล้ 0 หมายถงึ วตัถมีุสีซีดจาง และมีคา่เข้าใกล้ 60 หมายถงึ วตัถมีุสีเข้ม 
 (2) คา่ Hue angle (h°) เป็นคา่ท่ีแสดงถงึมมุในการตกกระทบของคา่ a* มีค่าอยูร่ะหวา่ง 0-360 องศา (McGuire, 

1992) 
Hue angle    = arctangent (b*/a*)            เม่ือ a*>0 และ b*≥0 

       = arctangent (b*/a*) +180° เม่ือ a*<0 
        = arctangent (b*/a*) +360° เม่ือ a*>0 และ b*<0 
(3)  เปอร์เซน็ต์นํา้หนกัแห้ง   =  นํา้หนกัผลแห้ง   x 100 
                นํา้หนกัผลสด 

 

ผลการวจัิย 
เก็บผลอาโวกาโดพนัธุ์ Pinkerton หลงัจากดอกบาน 249-339 วนั เพ่ือบนัทกึข้อมลูทางกายภาพและคณุภาพของผล

ในวนัท่ีเก็บเก่ียวและหลงัการบม่ผลนาน 7 วนั (Table 1 และ Table 2) พบวา่ ทกุระยะอายขุองผล (DAB) นํา้หนกัผลของอาโว
กาโดหลงับม่ผลมีคา่ลดลง โดยน้อยกวา่นํา้หนกัผลในวนัท่ีเก็บเก่ียว ผลอาโวกาโดท่ีมีอาย ุ 199 วนั ทมีคา่ความแน่นเนือ้ 7.74 
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กิโลกรัมและลดลงเม่ือผลมีอายมุากขึน้ เม่ือผลมีอาย ุ309 วนัค่าความแน่นเนือ้ในวนัท่ีเก็บเก่ียวเทา่กบั 4.23 กิโลกรัมและลดลง
เป็น 1.90 กิโลกรัมหลงัการบ่มผล เช่นเดียวกบัปริมาตรผลหลงับม่ผลมีคา่น้อยกวา่ในวนัท่ีเก็บเก่ียว ขณะท่ีเปอร์เซน็ต์ของ
นํา้หนกัแห้งมีคา่เพิ่มมากขึน้ตามอายผุลท่ีมากขึน้โดยมีคา่ประมาณ 30 เปอร์เซน็ต์เม่ือผลมีอายมุากกวา่ 299 วนั (Table 1)  
 

Table 1  Changes in weight, firmness, volume and dry weight of ‘Pinkerton’ avocado fruit at different days after 
bloom of harvesting date and 7 days after harvest. 

DAB1 

Harvesting date       7 days after harvest 

Weight  
(g) 

Firmness 
Kg) 

Volume  
(ml) 

Dry weight 
 (%) 

Weight 
 (g) 

Firmness  
(Kg) 

Volume  
(ml) 

Dry weight  
(%) 

199 221.4±25.3 7.74±0.2 228.2±43.6 19.7 198.4±20.5 6.46±0.6 189.4±17.3 20.9 
249 208.5±32.2 6.47±0.2 228.0±27.7 27.0 200.5±12.7 4.45±0.4 186.0±35.6 26.0 
259 223.3±14.4 7.30±0.4 239.0±13.6 28.0 204.3±16.5 5.17±0.5 216.0±36.2 28.0 
269 209.2±32.2 5.37±0.2 194.8±22.4 28.0 190.3±44.3 4.50±0.2 169.7±18.5 26.0 
279 191.7±15.4 4.93±0.2 191.3±23.9 28.0 156.7±47.1 4.83±0.4 176.7±8.1 31.0 
289 196.5±33.4 5.17±0.4 182.8±40.2 28.0 180.5±33.2 4.40±0.4 154.0±45.8 28.0 
299 196.5±21.7 4.40±0.2 184.7±29.9 30.0 145.0±26.9 4.40±01 168.0±5.7 29.0 
309 186.3±43.6 4.23±0.1 166.7±46.9 30.0 186.0±28.3 1.90±2.7 168.035.4 28.0 
319 184.2±33.4 4.57±0.3 181.6±39.9 29.5 158.0±27.1 1.00±1.7 132.7±32.6 30.0 
339 160.0±8.5 3.90±0.6 156.0±36.8 30.0 148.0±31.1 0.00±0.0 132.0±19.8 30.0 

1DAB: Days after bloom  
 

การเปล่ียนแปลงลกัษณะภายนอกของผลอาโวกาโด พบวา่สีเปลือกผลมีคา่ความสวา่งลดลงหลงัการบม่ผลและลดลง
ตามอายผุลท่ีมากขึน้ (คา่ L* ลดลง) คา่ Chroma มีคา่เพิ่มมากขึน้และคา่ Hue angle อยู่ระหวา่ง 105-115 คือ มีสีเหลืองถงึ
เหลืองเขียว (Table 2) เม่ือประเมินคณุภาพของเนือ้อาโวกาโดหลงัการบม่ผลโดยการชิม พบวา่ ผลมีอายตุัง้แต ่309 วนัเป็นต้น
ไปหลงันําผลไปบม่นาน 7 วนั ผลสกุมีคณุภาพดี สามารถรับประทานผลได้ 
 

Table 2  Changes in width, length and external peel color value of ‘Pinkerton’ avocado fruit at different days after 
bloom of harvesting date and 7 days after harvest. 

DAB1 
Harvesting date 7 days after harvest 

Width Length Peel color2 Width Length Peel color2 

 (mm.) (mm.) L* C H (mm.) (mm.) L* C H 

199 68.6±3.9 101.6±13.2 32.62.5 14.2 109 65.9±1.7 99.5±6.4 33.1±0.6 15.8 115 
249 69.4±3.3 101.6±6.6 30.9±1.4 13.6 113 65.5±4.3 96.2±9.7 31.5±3.0 14.8 111 
259 70.1±1.7 100.9±4.2 31.8±3.9 13.3 108 66.8±1.5 99.5±3.8 28.6±1.3 11.1 110 
269 66.3±3.2 103.8±6.6 29.8±2.4 10.4 107 63.5±3.8 100.4±8.5 27.3±0.6 10.6 108 
279 65.8±2.4 88.5±33.8 29.3±5.6 11.6 106 64.0±1.7 94.1±1.9 27.8±2.9 9.4 106 
289 75.9±4.1 111.7±6.1 31.6±1.2 13.3 111 65.3±4.5 87.1±24.8 28.9±1.8 11.9 112 
299 76.7±9.9 102.8±3.1 32.5±6.2 12.1 106 59.1±7.7 88.5±12.7 28.5±0.8 13.2 104 
309 64.0±7.9 98.9±5.7 28.5±1.5 8.8 109 66.3±3.0 96.4±7.4 27.1±3.0 8.2 115 
318 62.5±4.8 101.1±5.9 28.0±2.6 9.4 103 60.4±6.4 94.1±4.6 29.2±3.4 10.6 109 
339 59.9±0.8 92.5±1.7 30.9±0.2 14.0 104 58.9±4.8 90.1±5.8 30.6±2.8 13.7 106 

1DAB: Days after bloom 
2 L*= the lightness factor (value), C = Chroma, H = Hue angle 
 

วจิารณ์ผล 
จากผลการทดลอง นํา้หนกัผลของอาโวกาโดในวนัท่ีเก็บเก่ียวมากกวา่หลงัการบม่ผลนาน 7 วนั เน่ืองจากเกิดการ

สญูเสียนํา้ระหวา่งการวางผลไว้ท่ีอณุหภมิูห้อง ทําให้นํา้หนกัผลลดลง ผลอาโวกาโดมีคา่ความแน่นเนือ้ลดลงเม่ือผลมีอายมุาก
ขึน้เน่ืองจากเนือ้ผลน่ิม เช่นเดียวกบัปริมาตรท่ีลดลงหลงัการบม่ผลเน่ืองจากผลของอาโวกาโดเป็นผลแบบ drupe เม่ือสกุจะมี
ช่องวา่งผลในผล ทําให้ปริมาตรของผลหลงัจากวางผลไว้ท่ีอณุหภมิูห้องมีคา่น้อยกวา่ในวนัท่ีเก็บเก่ียว ซึง่สอดคล้องกบั ชินวฒัน์ 
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(2559) เปอร์เซ็นต์ของนํา้หนกัแห้งมีคา่เพิ่มมากขึน้ตามอายผุลท่ีมากขึน้โดยมีคา่ประมาณ 30 เปอร์เซน็ต์เม่ือผลมีอายมุากกวา่ 
299 วนั Morris and O’Brien (1980) รายงานวา่ มีความสมัพนัธ์กนัระหวา่งปริมาณนํา้มนัและนํา้หนกัแห้งโดยการเพิ่มขึน้ของ
นํา้หนกัแห้งระหวา่งสกุแก่เน่ืองมาจากการเพิ่มขึน้ของปริมาณนํา้มนั การเปล่ียนแปลงลกัษณะภายนอกของผลอาโวกาโด โดยสี
เปลือกผลมีสีเขียวเข้มขึน้ตามอายผุล (คา่ L* ลดลง) เม่ือคํานวณคา่ chroma และ hue angle พบวา่ คา่ Chroma มีคา่เพิ่ม
มากขึน้ซึง่หมายถงึสีเปลือกมีสีท่ีเข้มขึน้ และคา่ Hue angle อยูร่ะหวา่ง 105-115 คือ มีสีเหลืองถงึเหลืองเขียวเม่ือผลมีอายุ
ตัง้แต ่309 วนัเป็นต้นไป สอดคล้องกบั Cox et al. (2004) รายงานการเปล่ียนแปลงสีเปลือกของอาโวกาโดพนัธุ์ Hass จากสี
เขียวเป็นสีมว่งและดําเน่ืองจากการลดลงของปริมาณ chlorophyll และการเพิ่มขึน้ของ anthocyanin และ cyanidin 3-O-
glucoside  

ในการประเมินคณุภาพของเนือ้อาโวกาโดหลงัการบม่ผลนาน 7 วนัโดยการชิม ผลท่ีมีอายนุ้อยกวา่ 309 วนัไม่
สามารถรับประทานได้ ผิวผลมีลกัษณะเห่ียวย่น เนือ้ผลแข็ง เหนียว และมีรสขม แตเ่ม่ือผลมีอาย ุ 309 วนัเป็นต้นไป ผิวผลมี
ลกัษณะดี ไมเ่ห่ียว เนือ้ผลน่ิม ไมมี่รสขม และสามารถรับประทานได้ สอดคล้องกบั มลูนิธิโครงการหลวง และสถาบนัวิจยัและ
พฒันาพืน้ท่ีสงู (2554) ซึง่รายงานวา่ ผลอาโวกาโดหากผลแก่จะบม่ได้สกุ ผิวไมเ่ห่ียวยน่หรือแห้ง เนือ้ไมเ่หนียวหรือแข็ง และไม่
มีรสขม  

การเก็บเก่ียวผลอาโวกาโดพนัธุ์ Pinkerton สามารถใช้การนบัอายผุลและเปอร์เซน็ต์นํา้หนกัแห้งเป็นดชันีเก็บเก่ียว
ผลได้ สอดคล้องกบั Soule and Harding (1955) ซึง่ได้หาความสมัพนัธ์ระหว่างการกําหนดวนัเก็บเก่ียว นํา้หนกัผล ขนาดเส้น
ผา่นศนูย์กลางผล กบัรสชาติ พบวา่ การกําหนดวนัเก็บเก่ียวได้ผลท่ีดีตอ่รสชาติมากท่ีสดุ นํา้หนกัผล และขนาดเส้นผา่น
ศนูย์กลางผลมีความสมัพนัธ์น้อยกวา่การกําหนดวนัเก็บเก่ียว นอกจากนี ้ ชินวฒัน์ (2559) ได้รายงานวา่ การนบัอายหุลงัจาก
ดอกบานและการใช้นํา้หนกัแห้งเป็นดชันีการเก็บเก่ียวของอาโวกาโดท่ีมีความถกูต้องและแมน่ยํา 

 
สรุป 

การนบัอายผุลโดยนบัจํานวนวนัหลงัดอกบาน 50 เปอร์เซน็ต์และเปอร์เซน็ต์นํา้หนกัแห้งของผลสามารถใช้เป็นดชันี
การเก็บเก่ียวผลของอาโวกาโดพนัธุ์ Pinkerton ได้ดี โดยผลอาโวกาโดพนัธุ์ Pinkerton ท่ีศนูย์พฒันาโครงการหลวงหนองเขียว 
อําเภอเชียงดาว จงัหวดัเชียงใหม ่ เม่ือผลมีอายตุัง้แต ่ 309 วนัและมีเปอร์เซน็ต์ของนํา้หนกัแห้ง 30.0 เปอร์เซ็นต์ เป็นระยะที
เหมาะสม สามารถเก็บเก่ียวและนําผลไปบม่ผลให้สกุเพ่ือรับประทานได้  
 

คาํขอบคุณ 
คณะผู้วจิยัขอขอบคณุสถาบนัวิจยัและพฒันาพืน้ท่ีสงู (องค์การมหาชน) ท่ีสนบัสนนุทนุในการวิจยัครัง้นี ้ ขอขอบคณุ

เจ้าหน้าท่ีงานพฒันาและสง่เสริมไม้ผลสว่นกลาง มลูนิธิโครงการหลวงท่ีสนบัสนนุข้อมลูท่ีเก่ียวข้อง และศนูย์พฒันาโครงการ
หลวงหนองเขียวท่ีเอือ้เฟือ้สถานท่ีและอํานวยความสะดวกระหว่างการวิจยัให้แก่คณะผู้วิจยัเป็นอยา่งดี 
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