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Abstract 
 Pineapple is one of popular fruit in Thailand. Fruit’ s pulp is tastily sweet and sour and rich of vitamin C 
(22mg/100g). At present, pineapple is processed as a product of OTOP, for example crystallized pineapple 
drying, crystallized pineapple core drying etc., which make revenue for enterprise. This research was to test and 
evaluate of pineapple peeling and core punching machine that fabrication for reduce accident and agriculturist 
housewives labor to peeling and punching before be processed. The peeling machine consisted of 4 major parts 
such as 1) a steel structure 245mm×1,430 mm× 600 mm(W×L×H) 2) crown and slip cutting part used 2 blades 
fixed with shaft and pipe 3) peeling unit consisted of cylindrical blade for shell peeling and core punching            
4) ½ hp, 220V, electric motor. Methodology comprised of testing of machine at 3 level of peeling speed (5, 10 and 
15 rpm) for peeling Trat-Sithong cultivar and evaluated the performance of machine by 1) peeling efficiency        
2) capacity  3) loss percentage. The result indicated that the working condition at 10 rpm presented the best 
working as the average peeling efficiency, capacity and loss percentage was 62.24±3.97%, 329.94±41.42 kg/h 
and 31.58±3.92%, respectively.     
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บทคัดยอ 
สับปะรดเปนผลไมชนิดหนึ่งที่มีชื่อเสียงของประเทศไทย เนื้อมีรสชาติหวานอมเปร้ียวและมีวิตามินซีสูง(22มก./100ก.) 

ปจจุบันสับปะรดไดนํามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ(OTOP)เชน สับปะรดแชอิ่มอบแหง และแกนสับปะรด
แชอิ่มอบแหง เปนตน สามารถสรางรายไดใหแกวิสาหกิจชุมชน งานวิจัยนี้ไดทดสอบและประเมินผลเคร่ืองปอกเปลือกและแทง
แกนสับปะรดซ่ึงสรางขึ้นเพื่อลดอุบัติเหตุและแรงงานแมบานเกษตรกรในการปอกปอกเปลือกและแทงแกนสับปะรด กอนนําไป 
สูกระบวนการแปรรูป เคร่ืองปอกมีสวนประกอบท่ีสําคัญ 4 สวน คือ 1) โครงเคร่ืองมีขนาดความกวาง×ความยาว×ความสูง 
เทากับ 245 มม×1,430 มม×600 มม 2) ชุดตัดจุกและกานใชใบมีดจํานวน 2 ใบนํามาประกอบยึดดวยทอและเพลา  3) ชุดปอก
ประกอบดวยใบมีดทรงกระบอก สําหรับปอกเปลือกและแทงแกน 4) มอเตอรไฟฟาขนาด ½ แรงมา, 220 โวลต วิธีการ
ประกอบดวย การทดสอบเครื่องที่ความเร็วชุดปอก 3 ระดับ (5, 10 และ 15 รอบ/นาที) ในการปอกสับปะรดพันธุตราดสีทอง 
และประเมินผลการทํางานของเครื่องจาก 1) ประสิทธิภาพการปอก 2) ความสามารถในการทํางาน 3) เปอรเซ็นตการสูญเสีย  
ผลการทดสอบ พบวา สภาวะการทํางานของเครื่องที่ความเร็วรอบ 10 รอบ/นาที ใหคาการทํางานดีที่สุดคือประสิทธิภาพ     
การปอก, ความสามารถในการทํางาน และเปอรเซ็นตการสูญเสียเฉล่ียเทากับ 62.24±3.97%, 329.94±41.42 กก/ชม และ 
31.58±3.92%  ตามลําดับ             
คําสําคัญ: ความเร็วรอบการปอก, เคร่ืองปอก, สับปะรด 
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คํานํา 
สับปะรด (Ananas comosus Merr.) เปนผลไมเศรษฐกิจที่สําคัญ  สรรพคุณทางยา ไดแก เอนไซมบรอมีเลน

(Bromelain)ในผลสับปะรดชวยยอยโปรตีนไมใหตกคางในลําไส มีเกลือแรและวิตามินซีในปริมาณมาก (สํานักเศรษฐกิจ
การเกษตร, 2554)  พันธุตราดสีทองเปนที่นิยมในการบริโภค เพราะ เนื้อมีสีเหลืองเขม ละเอียด กรอบ แหงไมฉํ่าน้ํา รสหวาน 
กล่ินหอมและไสกลางมีขนาดเล็ก (ประเทือง, 2545) นอกจากการบริโภคผลสดแลวในปจจุบันยังสามารถนําไปแปรรูปเปน
สินคาหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑที่มีชื่อเสียงในรูปแบบอื่นๆ ได  เชน สับปะรดแชอิ่มอบแหง  แกนสับปะรดแชอิ่มอบแหง เปนตน  
เพื่อเพิ่มมูลคาและยืดอายุการเก็บรักษาผลผลิต  สามารถสรางรายไดใหกับกลุมแมบานวิสาหกิจชุมชน   โดยกอนนําไปแปรรูป
จะตองผานขั้นตอนการปอกเปลือกและแทงแกน ตองใชเคร่ืองจักรอัตโนมัติที่มีตนทุนราคาสูงและขนาดใหญ ทําใหกลุมแมบาน
ชุมชนตางๆ ไมสามารถครอบครองได สวนการใชแรงงานคน ตองอาศัยความชํานาญสูง ใชเวลาในการทํางานนาน ไดผลผลิต
นอย ไมเปนไปตามเปาหมาย  อีกทั้งอาจกอใหเกิดอุบัติเหตุขณะทํางาน  งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อทดสอบและประเมินผล
เคร่ืองปอกเปลือกและแทงแกนสับปะรดซ่ึงสรางขึ้นมาสําหรับทดแทนแรงงานคนในการผลิต เพิ่มกําลังการผลิตและลดอุบัติเหตุ
ใหกับผูปฏิบัติงาน 

 
อุปกรณและวิธีการ 

1. การศึกษาลักษณะทางกายภาพของสับปะรด 
ศึกษาขอมูลเก่ียวกับลักษณะทางกายภาพของสับปะรด พันธุตราดสีทองที่ระดับความสุกแกสําหรับแปรรูป  ซึ่งยังไม

ผานกระบวนการปอกเปลือกและแทงแกน จํานวน 30 ผล ไดแก ความกวาง ความยาว ความหนา  น้ําหนัก ความหนาของ
เปลือกและขนาดเสนผานศูนยกลางของแกนจากนั้นนําคาความกวางและความหนาท่ีไดมาคํานวณหาขนาดเสนผานศูนยกลาง
ผลเฉล่ียดังสมการที่ 1  พรอมทั้งหาคาเฉล่ียและสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน  เพื่อใชเปนขอมูลในการออกแบบและสรางเคร่ืองปอก
เปลือกและแทงแกนสับปะรด  

ขนาดเสนผานศูนยกลางผลเฉล่ีย=   ความกวาง+ความหนา              (1) 
                         2 

2. การออกแบบและสรางเครื่องปอกเปลือกและแทงแกน 
ขอมูลที่ไดจากการศึกษาลักษณะทางกายภาพของสับปะรดพันธุตราดสีทอง  ที่ระดับความสุกแกสําหรับการแปรรูป 

จะนํามาใชเพื่อทําการออกแบบและสรางเคร่ืองปอกเปลือกและแทงแกน  ซึ่งมีสวนประกอบสําคัญ 4 สวน ไดแก โครงเคร่ือง      
ชุดตัดจุกและกาน  ชุดปอกเปลือกและแทงแกน  และตนกําลัง       
3. การทดสอบและประเมินผลการทํางานของเครื่อง 
 นําสับปะรดพันธุตราดสีทองที่มีขนาดผลสม่ําเสมอ  ความสุกแกเหมาะสมตอการแปรรูป มาทําการช่ังน้ําหนักผล   
กอนปอกดวยเคร่ือง บันทึกคาเวลาท่ีใชในการทํางาน น้ําหนักสับปะรดที่สมบูรณ น้ําหนักสับปะรดที่เสียหายและติดไปกับ
เปลือก  โดยใชคาความเร็วรอบของการปอก 3 ระดับ (5, 10 และ 15 รอบ/นาที) ทําการทดสอบจํานวน 30 ซ้ํา/ความเร็วรอบ 
ประเมินผลการทํางานของเครื่องจากคาช้ีผลการทดสอบคือ ประสิทธิภาพการปอกเปลือกและแทงแกน (E) ความสามารถใน
การทํางานของเครื่อง (C) และเปอรเซ็นตการสูญเสีย (L) (สมการที่ 2, 3 และ 4 ตามลําดับ) คํานวณหาคาเฉล่ียและ           
สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน      
 

ประสิทธิภาพการปอกเปลือกและแทงแกน =    น้ําหนักสับปะรดที่สมบูรณ (กรัม)×100            (2) 
                                            น้ําหนักสับปะรดทั้งหมด (กรัม) 

 
ความสามารถในการทํางานของเครื่อง       =   น้ําหนักสับปะรดที่ปอกได (กิโลกรัม)            (3) 

                                              เวลาที่ใชในการปอก (ชั่วโมง) 
  
 
เปอรเซ็นตการสูญเสีย                               =    น้ําหนักสับปะรดที่เสียและติดเปลือก (กรัม) ×100          (4) 

                                                    น้ําหนักสับปะรดทั้งหมด (กรัม) 
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ผล 
1. การศึกษาลักษณะทางกายภาพของสับปะรด 

จากการศึกษาลักษณะทางกายภาพของผลสับปะรดพันธุตราดสีทอง ที่ระดับความสุกแกเหมาะแกการแปรรูป ซึ่งยัง      
ไมผานขั้นตอนการปอกเปลือกและแทงแกน จํานวน 30 ผล ใหผลการศึกษาแสดงตาม Table 1   
 
Table 1    Physical properties of Trat-Sithong cultivar 

 

Physical properties 
Cultivar

Trat-Sithong
Width (mm) 116.60±3.48
Height (mm) 162.40±12.81

Thickness (mm) 120.03±2.45
Average diameter (mm) 118.32±2.97

Weight (g) 1,127.00±67.01
Shell’s thickness (mm) 18.04±1.14

Core’s average diameter (mm)  19.60±1.33
 

2. การออกแบบและสรางเครื่องปอกเปลือกและแทงแกนสับปะรด 
จากผลการศึกษาลักษณะทางกายภาพของผลสับปะรดพันธุตราดสีทอง มีขนาดเสนผานศูนยกลางเฉล่ียของผล  

ความหนาของเปลือก และขนาดเสนผานศูนยกลางของแกน มีคาเทากับ  118.32±2.97 มม., 18.04±1.14 มม. และ 
19.60±1.33 มม. ตามลําดับ  สามารถออกแบบและสรางเคร่ืองที่มีสวนประกอบสําคัญ 4 สวน    ไดแก 1) โครงสรางของเครื่อง
มีขนาดความกวาง×ความยาว×ความสูง เทากับ 245 มม.×1,430 มม.×600 มม.  2) ชุดตัดจุกและกานใชใบมีดจํานวน 2 ใบ 
นํามาประกอบยึดดวยทอและเพลา 3) ชุดปอกประกอบดวยใบมีดทรงกระบอกสําหรับปอกเปลือกขนาดเสนผานศูนยกลาง   80 
มม. และ ใบมีดทรงกระบอกสําหรับแทงแกนขนาดเสนผานศูนยกลาง 20 มม. ซึ่งเช่ือมติดกับลูกสูบเพื่อดันแกนสับปะรดออก            
4) ตนกําลังใชมอเตอรไฟฟาขนาด ¼ แรงมา, 220 โวลต สงกําลังไปยังพูลเลยและเกียรทดขนาด 1:40 (Figure 1)  
 

                            
 
 
Figure 1   Pineapple peeling and core punching machine (1) structure  (2) crown and slip cutting (3) core 

punching (4) peeling (5) electric motor 
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3. การทดสอบและประเมินผลการทํางานของเครื่อง 
 ผลการทดสอบและประเมินผลการทํางานของเครื่องปอกเปลือกและแทงแกนสับปะรด  แสดงใน Table 2 
 
Table 2  Performance of pineapple peeling and core punching machine at different peeling speed  
 

Cultivar Slicing speed (rpm) 
Performance

E (%) C (kg/h) L (%)

Trat-Sithong 
5 39.60±2.72 182.64±22.50 59.41±2.73 
10 64.24±3.97 329.94±41.42 31.58±3.92 
15 40.67±5.56 218.06±18.06 58.93±5.41 

 
วิจารณผล 

Table 2  พบวา ความเร็วรอบการปอก 5 รอบ/นาที  คาประสิทธิภาพและความสามารถในการทํางานมีคาตํ่าที่สุด  
สวนคาเปอรเซ็นตการสูญเสียสูงสุด เพราะคาความเร็วรอบนอยเกินไป ทําใหแรงของใบมีดไมเพียงพอตอการปอก  จึงเปนผลให
ขณะท่ีทําการอัดชุดปอกเปลือก ผลสับปะรดเกิดความเสียหายสูง ขณะที่ความเร็วรอบ 15 รอบ/นาที เม่ือเปรียบเทียบกับระดับ
ความเร็วรอบ5รอบ/นาที คาประสิทธิภาพและความสามารถในการทํางานมีแนวโนมสูงขึ้น การสูญเสียลดลง ในทางตรงกันขาม 
ณ ความเร็วรอบของการปอกมีคาเทากับ 15 รอบ/นาที คาประสิทธิภาพ ความสามารถในการทํางานและเปอรเซ็นตการสูญเสีย
จะใกลเคียงกับระดับความเร็วรอบ 5 รอบ/นาที  สาเหตุมาจากความเร็วสูงขึ้น  การส่ันสะเทือนของเครื่องจะเพิ่มมากขึ้น สงผล
ตอการเล่ือนตัวของผลสับปะรด ใบมีดแทงแกนจึงแทงแกนเย้ืองกับแกนของผลสับปะรด  คาการสูญเสียจึงเพิ่มมากขึ้นตาม     

 
สรุป 

 การใชงานเคร่ืองปอกเปลือกและแทงแกนสับปะรดพันธุตราดสีทองที่เหมาะสม  คือความเร็วรอบการปอกที่ระดับ 10 
รอบ/นาที เนื่องจากใหคาประสิทธิภาพการปอกเปลือก  คาความสามารถในการทํางานของเครื่องเฉล่ียสูงสุด และคาเปอรเซ็นต
การสูญเสียเฉล่ียตํ่าสุด ซึ่งเทากับ 64.24±3.97 เปอรเซ็นต, 329.94±41.42 กก./ชม. และ 31.58±3.92 เปอรเซ็นต ตามลําดับ   

 
คําขอบคุณ 

ขอขอบคุณ ภาควิชาวิศวกรรมเกษตร คณะวิศวกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี ที่สนับสนุน
อุปกรณและเครื่องมือ  ตลอดจนสถานที่สําหรับการทํางานวิจัย  

 
เอกสารอางอิง 

ประเทือง ลักษณะวิมล. 2545. การจัดการการผลิตสับปะรด. เอกสารการสอนชุดวิชาการจัดการ. มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช, นนทบุรี. 280 น.  
สํานักเศรษฐกิจการเกษตร. 2554.  [ระบบออนไลน]. แหลงที่มา:  http://www.oae.go.th/main.php?filename=index. (15 ต.ค. 2554). 
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