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การเขาทําลายของแมลงศัตรูขาวเปลือกแบบบรรจุกระสอบระหวางการเก็บรักษา 
Damage by Insect Pests on Paddy Sack During Storage  
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Abstract 
The damage by insect pests on paddy cv. Khao Dawk Mali 105 during storage in the sack was studied.  

They were two types of warehouse, closed and partly open wall (has no door).  The samplings were done every 
two weeks from February to June 2013.  After that, they were separated into three groups based on the position of 
the sacks on the stack; top, middle and bottom.  Before insect infestation was classified, the sample were 
screened to  separate the insects from paddy.  It was found that the amount of insect pests in the closed 
warehouse was more than in the partly open wall.  The insect pests in the sacks on top of the stack was of higher 
variation than in the middle and at the bottom.  Most internal feeder including lesser grain borer (Rhyzopertha 
dominica F.), rice weevil (Sitophilus oryzae) and angoumois grain moth (Sitotroga cerealella) were found.  
Moreover, external feeders including Siamese grain beetle (Lophocateres pusillus) and Psocids (Liposcelis spp.) 
were also found in the sacks on the top and the bottom.  Most insect pests including rice weevil and lesser grain 
borer were found in the middle position. They caused losses of paddy during storage. 
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บทคัดยอ 

การศึกษาการเขาทําลายของแมลงศัตรูขาวเปลือกในกองกระสอบขาวพันธุขาวดอกมะลิ 105 ระหวางเก็บรักษา ซึ่งมี
ลักษณะการเก็บรักษา 2 ลักษณะ คือ โรงเก็บปดมิดชิดและโรงเก็บแบบผนังเปดโลงบางสวน เก็บตัวอยางขาวทุก 2 สัปดาห 
ระหวางเดือนกุมภาพันธถึงเดือนมิถุนายน 2556  แบงตัวอยางขาวเปลือกออกเปน 3 กลุม ตามตําแหนงการจัดเก็บของตัวอยาง 
คือ สวนบน สวนกลาง และสวนลาง เพื่อนํามารอนดูแมลงที่เขาทําลายในขาวเปลือก พบวา ลักษณะการเก็บรักษาในโรงเก็บ
ปดมิดชิดมีแมลงเขาทําลายมากกวาโรงเก็บแบบผนังเปดโลงบางสวน ตําแหนงการเก็บรักษาสวนบนของกองกระสอบมีความ
แปรปรวนในการเขาทําลายของแมลงมากกวาสวนกลางและสวนลางตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา แมลงที่พบเขาทําลายสวน
ใหญเปนประเภทกัดกินภายในเมล็ด (internal feeder) ไดแก มอดหัวปอม ดวงงวงขาว และผีเส้ือขาวเปลือก นอกจากนั้นยังพบ
การเขาทําลายประเภทกัดกินภายนอก (external feeder)  ไดแก มอดสยาม และเหาหนังสืออีกดวย ซึ่งแมลงจะเขาทําลายที่
สวนบนและสวนลางของกองกระสอบกอน แมลงที่พบเขาทําลายมากที่สุด คือ ดวงงวงขาวและมอดหัวปอม หลังจากนั้นจะเขา
ไปทําลายสวนกลางและทําใหเกิดความเสียหายตอไป 
คําสําคัญ: แมลงศัตรู, ขาวเปลือก, เก็บรักษา 
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เกษตรกร ขาวที่รับจํานําจะถูกนําไปเก็บตามโรงสีตาง ๆ สถาบันเกษตรกรที่รวมโครงการ รวมถึงสหกรณการเกษตร เพื่อรอการสี
และจําหนาย สภาพการเก็บรักษาขาวเปลือกนั้นจะแตกตางกันไปตามปริมาณการรับซ้ือ ขนาดของโรงสี ระยะเวลาในการเก็บ
รักษา เปนตน การเก็บรักษาขาวเปลือกในภาคเหนือตอนบนสวนใหญเปนการเก็บแบบบรรจุกระสอบ จากผลผลิตขาวในแตละ
ป มีการสูญเสียผลผลิตที่เกิดขึ้นในทุกขั้นตอนหลังการเก็บเก่ียว ซึ่งคิดเปนปริมาณการสูญเสียที่เกิดขึ้นทุกขั้นตอนประมาณ 
16.83 เปอรเซ็นต (สํานักวิจัยและพัฒนาการวิทยาการหลังการเก็บเก่ียวและแปรรูปผลิตผลเกษตร, 2548) การสูญเสียที่เกิดขึ้น
มากที่สุดคือ การสูญเสียในขณะเก็บรักษาประมาณ 5 เปอรเซ็นต (ประสูติ และคณะ, 2526 และ 2528)  ซึ่งปญหาสําคัญที่
เกิดขึ้นในขณะเก็บรักษาขาวเปลือก คือ การเขาทําลายของแมลงศัตรูในโรงเก็บ (ทรงเชาว และคณะ, 2546; นันทนา, 2549) ซึ่ง
สงผลตอผลผลิตทั้งในดานปริมาณและคุณภาพขาวสารเม่ือนําไปสีรวมถึงคุณภาพการหุงตมเม่ือนําไปบริโภค ดังนั้นจึงมีความ
จําเปนอยางย่ิงในการศึกษาการเขาทําลายของแมลงศัตรูขาวเปลือกแบบบรรจุกระสอบระหวางการเก็บรักษา เพื่อนํามาใช
กําหนดแนวทางลดการสูญเสียผลผลิตขาวเปลือกในระหวางการเก็บรักษา ซึ่งจะชวยลดตนทุนการผลิต และสรางกําไรใหกับ
เกษตรกรผูผลิตและผูประกอบการคาขาวดวย  

 
อุปกรณและวิธีการ 

ติดต้ังกับดักกาวเหนียวและชนิด probe ตามตําแหนงที่กําหนด จากนั้นสุมตัวอยางขาวเปลือกพันธุขาวดอกมะลิ 105 
ตามกรรมวิธีการชักตัวอยางขาว มาตรฐานสินคาเกษตรขาว 2555 โดยใชหลาว (probe) แทงสุมตัวอยางที่เก็บรักษาแบบบรรจุ
กระสอบปาน และเก็บรักษา 2 ลักษณะ คือ โรงเก็บปดมิดชิดและโรงเก็บแบบผนังเปดโลงบางสวน เก็บตัวอยางขาวทุก 2 
สัปดาห เปนเวลา 5 เดือน ระหวางเดือนกุมภาพันธถึงเดือนมิถุนายน 2556 แบงตัวอยางขาวเปลือกออกเปน 3 กลุม ตาม
ตําแหนงการจัดเก็บของตัวอยางบนกองกระสอบ คือ สวนบน สวนกลาง และสวนลาง นําขาวเปลือกที่ไดจากการสุมตัวอยางมา
ลดปริมาณโดยการแบงตัวอยาง จํานวน 200 กรัมตอซํ้า นํามารอนหาแมลงท่ีเขาทําลายในขาวเปลือก จากนั้นนําตัวอยาง
ขาวเปลือกที่ไดมาตรวจสอบการเขาทําลายของแมลง (เมล็ดปกติ และ เมล็ดที่มีการเขาทําลายของแมลง (มีรู และมีตัวออนอยู
ภายในเมล็ด)) จากนั้นนํามาช่ังน้ําหนักของเมล็ดแตละชนิด คํานวณเปอรเซ็นตของเมล็ดที่ถูกทําลาย และจําแนกชนิดของแมลง
ที่พบ จากนั้นสุมตัวอยางขาวเปลือกอีก 1 ชุด จํานวน 1000 เมล็ดตอซํ้า มาตรวจนับและสํารวจรองรอยการเขาทําลายของ
แมลงบนเมล็ดขาวเปลือกทุกเมล็ดอยางละเอียด หากพบแมลงตัวเต็มวัยภายในตัวอยางที่สุมทําการจดบันทึกและแยกออกจาก
ตัวอยางขาวเปลือก หลังจากนั้นนําขาวเปลือกที่ไมพบลักษณะและรองรอยการเขาทําลายไปเล้ียงเพื่อตรวจหาแมลงที่อยูใน
ระยะไข ใหพัฒนาเปนตัวเต็มวัยตอไปอีก 1 เดือน แลวจึงนํามาวิเคราะหการเขาทําลายอีกคร้ัง 

 
ผลการทดลองและวิจารณ 

ลักษณะการเก็บรักษาในโรงเก็บแบบปดมิดชิดมีแมลงเขาทําลายมากกวาโรงเก็บแบบผนังเปดโลงบางสวน โดยการ
เก็บรักษาแบบบรรจุกระสอบในโรงเก็บแบบปดมิดชิดแหงที่ 1 นั้น ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษาพบการเขาทําลายของมอดหัว
ปอม (lesser grain borer) มากที่สุด 24-77% และพบผีเส้ือขาวเปลือก (angoumois grain moth) ดวงงวงขาว (rice weevil) 
และมอดหนวดยาว (flat grain beetle) เขาทําลายมากในสัปดาหที่ 2-10 และสัปดาหที่ 12-20 พบการเขาทําลายของมอด
สยาม (Siamese grain beetle) เพิ่มมากขึ้น (Figure 1A) การเก็บรักษาในโรงเก็บแบบปดแหงที่ 2  พบการเขาทําลายของมอด
หัวปอมตลอดระยะเวลาการเก็บรักษามากที่สุดเชนกัน เทากับ 22-62% รองลงมา คือ ผีเส้ือขาวเปลือกเขาทําลายมากใน
สัปดาหที่ 2-4 เทากับ 29-30% ดวงงวงขาว ในสัปดาหที่ 2-8 เทากับ10-15% ตอจากนั้นสัปดาหที่ 10-20 พบการเขาทําลายของ
มอดสยาม 20-40% และสัปดาหสุดทายมีการเขาทําลายของเหาหนังสือ (book lice) เพิ่มขึ้น 40% (Figure 1B) สวนโรงเก็บ
แบบผนังเปดโลงบางสวน พบแมลงเขาทําลายสัปดาหที่ 2-10 ไดแก ผีเส้ือขาวเปลือก 10-26% และดวงงวงขาว 30-68% 
สัปดาหที่ 10-20 พบมอดหัวปอม เทากับ 23-50% และมอดสยาม 20-42% และสัปดาหสุดทายมีการเขาทําลายของเหาหนังสือ
เพิ่มขึ้นมากกวา 50% (Figure 1C)  สอดคลองกับกับรายงานของ Cogburn (1977) พบวา มอดหัวปอมและดวงงวงขาวทํา
ความเสียหายใหกับขาวเปลือกสายพันธุที่มีความสําคัญทางการคามากที่สุด ทําใหสูญเสียน้ําหนัก  คุณภาพการสี และมูลคา
ทางการคา เชนเดียวกับ Edde (2012) รายงานวามอดหัวปอมทําความเสียหายใหกับผลผลิตธัญพืชทั่วโลกในปริมาณมาก 
เนื่องจากมีองคประกอบหลัก คือ สตารช ทั้งนี้การเก็บรักษาในโรงเก็บแบบปดมิดชิดมีแมลงเขาทําลายมากกวาโรงเก็บแบบผนัง
เปดโลงบางสวน เปนผลจากการจัดการโรงเก็บในระหวางการเก็บรักษาท่ีตางกัน ไดแก การใชมาตรการในการควบคุมกําจัด
แมลงศัตรู ระบบการหมุนเวียนนําผลผลิตขาวในโรงเก็บมาใชประโยชน และอื่นๆ  
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Figure 1  Insect percentage in damaged paddy from two types of warehouse, closed (A, B) and partly open wall 

(C), during storage 
 

ขณะที่ตําแหนงการเก็บรักษาสวนบนและสวนลางของกองกระสอบมีความแปรปรวนในการเขาทําลายของแมลง
มากกวาสวนกลางตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา สําหรับแมลงที่พบเขาทําลายสวนใหญเปนประเภทกัดกินภายในเมล็ด 
(internal feeder) ไดแก มอดหัวปอม ดวงงวงขาว และผีเส้ือขาวเปลือก แมลงประเภทน้ีเปนศัตรูสําคัญของขาวเปลือกสามารถ
กัดกินเมล็ดที่สมบูรณไมแตกหักหรือแตกหกัเพียงเล็กนอยได โดยมีการเจริญเติบโตในระยะหนอน และดักแดอยูภายในเมล็ด 
นอกจากนั้นยังพบการเขาทําลายประเภทกัดกินภายนอก (external feeder)  ไดแก มอดสยาม และเหาหนังสืออีกดวย (Figure 
2) แมลงประเภทนี้จะเขาทําลายเฉพาะเมล็ดขาวเปลือกที่แตกหักจากการนวดหรือขาวเปลือกที่ถูกทําลายมาแลวจากแมลงชนิด
อื่น (สํานักวิจัยและพัฒนาการวิทยาการหลังการเก็บเก่ียวและแปรรูปผลิตผลเกษตร, 2548; บุษรา, 2547; Pedersen, 1992) 
ทั้งนี้แมลงจะเขาทําลายที่สวนบนและสวนลางของกองกระสอบกอน แมลงที่พบเขาทําลายมากที่สุด คือ ดวงงวงขาวและมอด
หัวปอม หลังจากน้ันจะเขาไปทําลายสวนกลางและทําใหเกิดความเสียหายตอไป 
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   Angoumois grain moth (Sitotroga cerealella (Olivier)       Lesser grain beetle (Rhyzopertha dominica F.)  
 

 
 
 

                  Rice weevil (Sitophilus oryzae L.)                                  Flat grain beetle (Cryptolestes spp.)  
 

Figure 2  Insect pest found in paddy. 
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