
Agricultural Sci. J. 43 : 3 (Suppl.) : 376-379 (2012)     ว. วทิย. กษ. 43 : 3 (พเิศษ) : 376-379 (2555) 

การสูญเสียหลังการเกบ็เก่ียวในโซ่อุปทานพืชผักของโครงการหลวง 
Postharvest Losses on Supply Chain of Vegetables in the Royal Project Foundation 

 
ดนัย บุณยเกียรติ1  พชิญา บุญประสม พลูลาภ2  ชัยพชิิต เชือ้เมืองพาน3  และ มนตรี จันทา3 

Danai Boonyakiat1,  Pichaya Boonprasoom Poonlarp2,  Chaipichit Chuamuangphan3  and Montree Janta3 
 

Abstract 
Postharvest losses of five vegetables, namely, pointed cabbage, baby Pak-choi, bi-colored sweet corn, 

chayote shoot and Japanese cucumber, were determined at each stage of the supply chain; in the field right after 
finish harvesting, at the development center packing house, at Chiang Mai packing house, at Bangkok packing 
house and at the Royal Project retail shop in Bangkok right after the produces had arrived at these places.  The 
results showed that pointed cabbage postharvest loss was 63.79 percent; the main cause of loss was 
underutilized parts of vegetable, insect damage and mechanical injury.  The loss of pointed cabbage occurred 
the most at the development center packing house.  For baby Pak-choi, postharvest losses was 59.14 percent 
and the key basis of losses were underutilized parts of vegetable and mechanical damage during the harvest. 
These losses occurred in the field right after harvest.  For sweet corn, the major causes of postharvest losses were 
insect damage and incomplete kernel set of corn ears, the total losses were 3.85 percent.  In the case of chayote 
shoot, postharvest loss was 39.37 percent and the most important loss was wilting.  This damage occurred upon 
the arrival at packing house and at the retail shop in Bangkok.  The main factor of losses of Japanese cucumber 
was distorted shape; the total losses were 59.11 percent. 
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บทคัดย่อ 
การสํารวจการสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวของผกั 5 ชนิด คือ กะหล่ําปลีรูปหวัใจ เบบีฮ้่องเต้ ข้าวโพดหวานสองสี ยอดซา

โยเต้ และแตงกวาญ่ีปุ่ น ท่ีเกิดขึน้ในระหวา่งการขนย้ายของผกัแตล่ะช่วงในโซอ่ปุทาน ได้แก่ ท่ีแปลงปลกูของเกษตรกร โดย
สํารวจทนัทีท่ีเก็บเก่ียวเสร็จ ท่ีโรงคดับรรจขุองศนูย์พฒันาโครงการหลวง ท่ีโรงคดับรรจงุานคดับรรจเุชียงใหม่ ท่ีโรงคดับรรจงุาน
คดับรรจกุรุงเทพฯ และท่ีร้านค้าปลีกโครงการหลวง และสํารวจทนัทีหลงัจากท่ีผกัผา่นกระบวนการจดัการหลงัการเก็บเก่ียวท่ี
สถานท่ีดงักลา่ว ผลการสํารวจพบวา่ หลงัการเก็บเก่ียวกะหล่ําปลีรูปหวัใจสญูเสีย 63.79 เปอร์เซน็ต์ โดยสาเหตหุลกัเกิดจาก
สว่นท่ีไมส่ามารถใช้ประโยชน์ได้ สาเหตจุากแมลง และสาเหตทุางกล โดยเกิดขึน้ท่ีโรงคดับรรจขุองศนูย์พฒันาโครงการหลวง
มากท่ีสดุ  เบบีฮ้่องเต้สญูเสีย 59.14 เปอร์เซน็ต์ โดยมีสาเหตมุาจากสว่นท่ีไมส่ามารถใช้ประโยชน์ได้และจากสาเหตทุางกลเป็น
หลกั โดยเสียหายมากท่ีสดุท่ีแปลงปลกูของเกษตรกร  ข้าวโพดหวานสองสีสญูเสีย 3.85 เปอร์เซน็ต์ มีสาเหตมุาจากแมลงและ
เมลด็ไมเ่ตม็ฝัก  ยอดซาโยเต้สญูเสีย 39.37 เปอร์เซน็ต์ มีสาเหตหุลกัเกิดจากการเห่ียว โดยสญูเสียมากท่ีสดุท่ีงานคดับรรจุ
กรุงเทพฯ  และแตงกวาญ่ีปุ่ นสญูเสียเทา่กบั 59.11 เปอร์เซน็ต์ สาเหตเุน่ืองจากมีรูปร่างโค้งงอ 
คาํสาํคัญ: การสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียว   โซอ่ปุทาน   พืชผกั 

 
คาํนํา 

ปัจจบุนัมลูนิธิโครงการหลวงมีผลติผลของเกษตรกรออกสูต่ลาดเป็นจํานวนมาก โดยในปีงบประมาณ 2553 และ 
2554 มีพืชผกัจากเกษตรกรท่ีอยูใ่นความดแูลของโครงการหลวงออกสูต่ลาดทัง้หมด 9,923.27 และ 11,251.02 ตนั คิดเป็น
มลูคา่ 205.12 และ 227.43 ล้านบาท ตามลําดบั ซึง่ผลิตผลหลายชนิดได้รับการพฒันาเป็นพืชเศรษฐกิจท่ีสําคญัและมี
ศกัยภาพทางด้านการตลาดทัง้ตลาดภายในประเทศและสง่ออกเช่น กะหล่ําปลีรูปหวัใจและข้าวโพดหวานสองสีท่ีสง่ออกไปยงั
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ประเทศสงิคโปร์  อยา่งไรก็ตามพบวา่พืชผกัของโครงการหลวงยงัมีปัญหาด้านคณุภาพเม่ือออกสูต่ลาด โดยมีสาเหตจุาก
กระบวนการจดัการหลงัการเก็บเก่ียวท่ียงัไมเ่หมาะสม  ดงันัน้การสํารวจการสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวท่ีเกิดขึน้ในระหวา่งการ
เคล่ือนท่ีในโซอ่ปุทานของพืชผกั ตัง้แตจ่ากแปลงปลกูจนถงึร้านค้าหรือลกูค้าสง่ออกภายในประเทศ จะทําให้ทราบสาเหตท่ีุทําให้
เกิดการสญูเสียของผกั และสามารถจําแนกตําแหน่งในโซอ่ปุทานท่ีทําให้ผกัเกิดการสญูเสียมากท่ีสดุ เพ่ือเป็นแนวทางในการ
แก้ไขปรับปรุงกระบวนการจดัการหลงัการเก็บเก่ียวพืชผกัของโครงการหลวงทัง้ระบบในอนาคต  

 
วธีิการวจัิย 

สํารวจการสญูเสียของพืชผกั 5 ชนิด คือ กะหล่ําปลีรูปหวัใจ เบบีฮ้่องเต้ ข้าวโพดหวานสองสี ยอดซาโยเต้ และ
แตงกวาญ่ีปุ่ น ท่ีเกิดขึน้ในระหวา่งการเคล่ือนท่ีในโซอ่ปุทาน ได้แก่ ท่ีแปลงปลกูของเกษตรกร ท่ีศนูย์พฒันาโครงการหลวง ท่ีงาน
คดับรรจเุชียงใหม ่ ท่ีงานคดับรรจกุรุงเทพฯ และท่ีร้านค้าของมลูนิธิโครงการหลวง ตลาด อตก. กรุงเทพฯ  โดยทําการสํารวจ
ทนัทีหลงัจากท่ีผกัผา่นกระบวนการจดัการหลงัการเก็บเก่ียว ณ สถานท่ีดงักลา่ว ซึง่ในแตล่ะขัน้ตอนของโซอ่ปุทานได้ดําเนินการ
สํารวจข้อมลูโดยการบนัทกึการสญูเสียท่ีเกิดขึน้กบัผกัทกุหน่วยในภาชนะบรรจ ุ เร่ิมต้นท่ีแปลงเกษตรกรในปริมาณ 50-100 
กิโลกรัม (ขึน้อยู่กบัชนิดของผกั)  การบนัทกึได้จําแนกสาเหตท่ีุทําให้เกิดการสญูเสีย โดยแยกเป็นสาเหตทุางกล เช่น การหกั 
การชํา้ การเกิดแผล และการกดทบั  สาเหตทุางสรีรวิทยา เช่น การสญูเสียนํา้ และการเส่ือมสภาพ  สาเหตจุากแมลง เช่น รอย
แผลท่ีเกิดจากแมลงกดัหรือดดู  สาเหตจุากโรคพืช เช่น รอยแผลจากเชือ้ราและแบคทีเรีย อาการเน่าตา่งๆ เป็นต้น  สาเหตจุาก
การเก็บเก่ียวท่ีไมเ่หมาะสม เช่น เก็บเก่ียวออ่นหรือแก่เกินไป  สาเหตจุากสว่นท่ีไมส่ามารถใช้ประโยชน์ได้หรือมีคณุภาพไม่
เป็นไปตามคณุภาพขัน้ต่ํา  สาเหตจุากผลติผลเปือ้นดินและ/หรือสกปรก  และสาเหตอ่ืุนๆ  โดยแยกผกัท่ีสญูเสียออกเป็นกลุม่ๆ 
ตามสาเหต ุ แล้ววิเคราะห์หาปริมาณการสญูเสียท่ีเกิดขึน้ทัง้หมดในโซอ่ปุทาน และตําแหน่งในโซอ่ปุทานท่ีผกัมีการสญูเสียมาก
ท่ีสดุ แสดงผลเป็นเปอร์เซน็ต์การสญูเสียในแต่ละขัน้ตอนของผกัชนิดนัน้ๆ 

 
ผลการวจัิย 

ผลการสํารวจการสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวของกะหล่ําปลีรูปหวัใจท่ีเกิดขึน้ในระหวา่งการเคล่ือนท่ีในโซอ่ปุทาน ได้แก่ 
ท่ีแปลงปลกูของเกษตรกร ท่ีศนูย์พฒันาโครงการหลวง ท่ีงานคดับรรจเุชียงใหม่ ท่ีงานคดับรรจกุรุงเทพฯ และท่ีร้านค้าโครงการ
หลวง พบวา่ กะหล่ําปลีรูปหวัใจมีการสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวเกิดขึน้มากท่ีสดุท่ีศนูย์พฒันาโครงการหลวง เทา่กบั 42.99 
เปอร์เซน็ต์ ทัง้นีเ้น่ืองจากมีการนํากะหล่ําปลีรูปหวัใจมาตดัแตง่เอาสว่นท่ีใช้ประโยชน์ไมไ่ด้ออก (ใบนอกและใบท่ีถกูแมลงกดั
กิน) และคดัแยกชัน้มาตรฐานท่ีโรงคดับรรจขุองศนูย์ฯ  สว่นท่ีแปลงปลกูของเกษตรกรกะหล่ําปลีรูปหวัใจมีการสญูเสียหลงัการ
เก็บเก่ียวเกิดขึน้ 7.24 เปอร์เซน็ต์ สาเหตจุากการตดัแตง่เบือ้งต้นเพียงเลก็น้อย เช่น เอาใบท่ีถกูตวัหนอนของแมลงกดักินและใบ
นอกติดมามากเกินไปออก  ท่ีงานคดับรรจเุชียงใหม ่งานคดับรรจกุรุงเทพฯ และร้านค้าโครงการหลวง กะหล่ําปลีรูปหวัใจมีการ
สญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวเทา่กบั 4.11, 7.36 และ 2.09 เปอร์เซน็ต์ ตามลําดบั โดยความเสียหายสว่นใหญ่เกิดจากสาเหตทุาง
กลและทางสรีรวิทยา และกะหล่ําปลีรูปหวัใจใช้เวลาในการเคล่ือนท่ีไปตามโซ่อปุทานทัง้หมดเกินกวา่ 48 ชัว่โมง 

เบบีฮ้่องเต้มีการสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวเกิดขึน้ในโซอ่ปุทานมากท่ีสดุท่ีแปลงปลกูของเกษตรกร โดยมีการสญูเสีย
หลงัการเก็บเก่ียวเกิดขึน้ 52.18 เปอร์เซน็ต์ ซึง่สาเหตสุว่นใหญ่เกิดจากความเสียหายทางกลและจากสว่นท่ีใช้ประโยชน์ไมไ่ด้
หรือมีคณุภาพไมเ่ป็นไปตามคณุภาพขัน้ต่ํา  จดุท่ีสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวรองลงมาคือ ท่ีศนูย์พฒันาโครงการหลวง ซึง่สญูเสีย
หลงัการเก็บเก่ียวเกิดขึน้ทัง้หมด 5.50 เปอร์เซน็ต์ โดยมีสาเหตมุาจากทางกลทัง้หมด  สว่นเบบีฮ้่องเต้ท่ีผา่นกระบวนการจดัการ
หลงัการเก็บเก่ียวท่ีงานคดับรรจเุชียงใหม ่ งานคดับรรจกุรุงเทพฯ และท่ีร้านค้าโครงการหลวง มีการสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียว
เพียง 0.55, 0.67 และ 0.24 เปอร์เซน็ต์ ตามลําดบั ซึง่เสียหายจากสาเหตทุางกลและทางสรีรวิทยา ดงันัน้เม่ือผา่นโซอ่ปุทาน
ของการเคล่ือนท่ีเบบีฮ้่องเต้สญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวเกิดขึน้ทัง้หมด 59.14 เปอร์เซน็ต์ และเบบีฮ้่องเต้ใช้เวลาในการเคล่ือนท่ีไป
ตามโซอ่ปุทานทัง้หมดประมาณ 48 ชัว่โมง 

เม่ือข้าวโพดหวานสองสีผา่นกระบวนการจดัการหลงัการเก็บเก่ียวและเคล่ือนท่ีในโซอ่ปุทาน พบวา่ ข้าวโพดหวานสอง
สีเกิดการสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวทัง้หมด 3.85 เปอร์เซน็ต์ โดยตําแหน่งในโซอ่ปุทานท่ีทําให้ข้าวโพดหวานสองสีเกิดการ
สญูเสีย คือ ท่ีแปลงปลกูของเกษตรกร ดงันัน้หลงัการจดัการหลงัการเก็บเก่ียวท่ีแปลงปลกูของเกษตรกรแล้ว ข้าวโพดหวานสอง
สีสามารถจําหน่ายได้ทัง้หมด โดยข้าวโพดหวานสองสีใช้เวลาในการเคล่ือนท่ีไปตามโซอ่ปุทาน เร่ิมตัง้แต่การเก็บเก่ียวท่ีแปลง
ปลกูของเกษตรกรไปจนถงึร้านค้าโครงการหลวงทัง้หมดประมาณ 30 ชัว่โมง 



 การสูญเสียหลงัการเก็บเก่ียว      ปีที ่43 ฉบบัที ่3 (พิเศษ) กนัยายน-ธนัวาคม  2555   ว. วิทยาศาสตร์เกษตร                        378 

ตําแหน่งของโซอ่ปุทานท่ีทําให้ยอดซาโยเต้เกิดการสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวมากท่ีสดุ คือ ท่ีงานคดับรรจกุรุงเทพฯ โดย
ยอดซาโยเต้มีความเสียหายเกิดขึน้ 15.61 เปอร์เซน็ต์ ซึง่การสญูเสียสว่นใหญ่เกิดจากสาเหตทุางสรีรวิทยา  สว่นท่ีศนูย์พฒันา
โครงการหลวงยอดซาโยเต้มีความเสียหายหลงัการเก็บเก่ียวเทา่กบั 9.57 เปอร์เซน็ต์ โดยเกิดจากสว่นท่ีใช้ประโยชน์ไมไ่ด้หรือมี
คณุภาพไมเ่ป็นไปตามคณุภาพขัน้ต่ํา  ท่ีร้านค้าโครงการหลวงยอดซาโยเต้มีความเสียหายเกิดขึน้ 6.00 เปอร์เซ็นต์ จากสาเหตุ
ทางสรีรวิทยา  ท่ีแปลงปลกูของเกษตรกรยอดซาโยเต้เกิดความสญูเสียจากสว่นท่ีใช้ประโยชน์ไมไ่ด้หรือมีคณุภาพไมเ่ป็นไปตาม
คณุภาพขัน้ต่ํา จากสาเหตทุางโรคพืช จากสาเหตทุางกล และจากสาเหตทุางสรีรวิทยารวมกนั 6.67 เปอร์เซน็ต์  และท่ีงานคดั
บรรจเุชียงใหมย่อดซาโยเต้มีความเสียหายเกิดขึน้ 1.52 เปอร์เซ็นต์ จากสาเหตทุางกลและทางสรีรวิทยา  ดงันัน้เม่ือยอดซาโยเต้
มีการเคล่ือนท่ีผ่านโซอ่ปุทานมีการสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวทัง้หมด 39.37 เปอร์เซน็ต์ โดยยอดซาโยเต้ใช้เวลาในการเคล่ือนท่ี
ไปตามโซอ่ปุทานทัง้หมดมากกว่า 48 ชัว่โมง   

การสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวของแตงกวาญ่ีปุ่ นท่ีเกิดขึน้ในระหวา่งการเคล่ือนท่ีตลอดโซอ่ปุทาน มีการสญูเสียหลงั
การเก็บเก่ียวเกิดขึน้มากท่ีสดุท่ีแปลงปลกูของเกษตรกร โดยมีการสญูเสียเกิดขึน้ 50.87 เปอร์เซน็ต์ ซึง่สาเหตคุวามเสียหายสว่น
ใหญ่มาจากสว่นท่ีใช้ประโยชน์ไมไ่ด้หรือมีคณุภาพไมเ่ป็นไปตามคณุภาพขัน้ต่ํา เช่น มีรูปร่างโค้งงอ  และตําแหน่งท่ีมีการ
สญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวรองลงมาคือ ท่ีร้านค้าโครงการหลวง  และท่ีงานคดับรรจกุรุงเทพฯ ซึง่มีการสญูเสียเกิดขึน้ 4.17 และ 
3.59 เปอร์เซน็ต์ ตามลําดบั โดยความเสียหายมาจากสาเหตทุางสรีรวิทยาและสาเหตทุางกล  สว่นแตงกวาญ่ีปุ่ นท่ีผา่น
กระบวนการจดัการหลงัการเก็บเก่ียวท่ีศนูย์พฒันาโครงการหลวง พบวา่ มีการสญูเสียเกิดขึน้เทา่กบั 0.48 เปอร์เซน็ต์ จาก
สาเหตทุางกลและโรคพืช  ดงันัน้เม่ือผา่นโซ่อปุทานของการเคล่ือนท่ีแตงกวาญ่ีปุ่ นสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวทัง้หมด 59.11 
เปอร์เซน็ต์  และแตงกวาญ่ีปุ่ นใช้เวลาในการเคล่ือนท่ีไปตามโซอ่ปุทานทัง้หมดมากกวา่ 48 ชัว่โมง 

 
Table 1 The total postharvest losses of the pointed cabbage, baby pak-choi, bi-colored sweet corn, chayote shoot 

and Japanese cucumber at different locations in the supply chain 

Locations of losses 
Loss (%) 

Pointed 
cabbage 

Baby pak-
choi 

Bi-colored 
sweet corn 

Chayote 
shoot 

Japanese 
cucumber 

On farm (right after harvest) 7.24b 52.18a 3.85a 6.67c 50.87a 
The Royal Project development center 42.99a 5.50b 0.00b 9.57b 0.48c 
Packing house in Chiang Mai 4.11c 0.55c 0.00b 1.52d 0.00c 
Packing house in Bangkok 7.36b 0.67c 0.00b 15.61a 3.59b 
The Royal Project retail shop  2.09d 0.24c 0.00b 6.00c 4.17b 

Total 63.79 59.14 3.85 39.37 59.11 

Note:  Any letters following the displayed average percentage represent the statistical significance level at 95% 
 

วจิารณ์ผลการวจัิย  
ผลการสํารวจการสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวของพืชผกัโครงการหลวงท่ีเกิดขึน้ในระหวา่งขนย้ายในโซอ่ปุทาน ได้แก่ ท่ี

แปลงปลกูของเกษตรกร ศนูย์พฒันาโครงการหลวง งานคดับรรจเุชียงใหม่ งานคดับรรจกุรุงเทพฯ และร้านค้าปลีกโครงการ
หลวง ตลาด อตก.กรุงเทพฯ พบวา่ ความเสียหายหลงัการเก็บเก่ียวท่ีเกิดขึน้กบักะหล่ําปลีรูปหวัใจมีสาเหตมุาจากแมลงเป็น
หลกั โดยถกูตวัหนอนของแมลงกดักินกาบใบนอกและเจาะเข้าไปกินภายในหวักะกล่ําปลี สอดคล้องกบัผลการศกึษาของดนยั
และสรุศกัด์ิ (ม.ป.พ.) ท่ีรายงานวา่ ความเสียหายหลงัการเก็บเก่ียวท่ีเกิดขึน้กบักะหล่ําปลีแดงมกัเกิดจากการถกูแมลงกดักิน  
เบบีฮ้่องเต้เกิดความเสียหายหลงัการเก็บเก่ียวเกิดขึน้จากสว่นท่ีไมส่ามารถใช้ประโยชน์ได้หรือมีคณุภาพไมเ่ป็นไปตามคณุภาพ
ขัน้ต่ํา 29.41 เปอร์เซน็ต์ โดยเกิดจากเกษตรกรเก็บเก่ียวมีใบนอกติดมามากเกินไปและต้นเบบีฮ้่องเต้มีขนาดต้นเลก็ไมเ่ป็นไป
ตามคณุภาพขัน้ต่ํา  เกิดความเสียหายจากสาเหตทุางกล คือ กาบใบแตกหกัและใบเบบีฮ้่องเต้ชํา้นํา้ ฉีกขาด 19.34 เปอร์เซน็ต์ 
ซึง่เกิดขึน้ในระหวา่งท่ีมีการเคล่ือนท่ีไปในโซอ่ปุทานและการบรรจเุบบีฮ้่องเต้ลงในตะกร้าพลาสติกของเกษตรกรซึง่ใช้มือกดลง
ไปเพ่ือให้สามารถบรรจไุด้มากท่ีสดุ และเกิดความเสียหายจากแมลง 9.74 เปอร์เซน็ต์ คือ มีรอยแผลท่ีเกิดจากแมลงกดักินใบ
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จนเป็นรู  ข้าวโพดหวานสองสีมีความเสียหายหลงัการเก็บเก่ียวเกิดขึน้ 3.85 เปอร์เซน็ต์ โดยทัง้หมดเกิดขึน้ท่ีแปลงปลกูของ
เกษตรกร ซึง่สาเหตท่ีุทําให้เกิดความเสียหายหลงัการเก็บเก่ียวเกิดจากแมลง คือ มีรอยแผลท่ีเกิดจากตวัหนอนของแมลงเจาะ
เข้าไปกดักินเมลด็ภายในฝักข้าวโพดและมีเพลีย้ออ่นเข้าทําลาย และเกิดจากข้าวโพดหวานสองสีมีเมลด็ไมเ่ต็มฝัก  สว่นการ
สญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวท่ีเกิดขึน้กบัยอดซาโยเต้มีสาเหตมุาจากความเสียหายทางสรีรวิทยา เน่ืองจากใบและยอดซาโยเต้เกิด
การสญูเสียนํา้และแสดงอาการเห่ียวเม่ือขนสง่ถึงงานคดับรรจกุรุงเทพฯและร้านค้าโครงการหลวง ทัง้นีเ้พราะยอดซาโยเต้เป็น
สว่นของพืชท่ีเป็นยอดออ่นซึง่มีอตัราการหายใจสงู เกิดการเน่าเสียได้ง่าย มีการสญูเสียนํา้ได้มาก และไมท่นตอ่แรงกระแทก
เน่ืองจากการขนสง่ (จริงแท้, 2544)  ซึง่ตําแหน่งของโซอ่ปุทานท่ียอดซาโยเต้เกิดการสญูเสียมากท่ีสดุ คือ ท่ีงานคดับรรจุ
กรุงเทพฯ เช่นเดียวกบัปวยเล้งท่ีพบวา่เม่ือขนสง่ถงึงานคดับรรจกุรุงเทพฯจะเกิดความเสียหายจากสาเหตทุางสรีรวิทยามาก
ท่ีสดุ โดยใบและยอดปวยเล้งแสดงอาการเห่ียวเน่ืองจากการสญูเสียนํา้ (ดนยั และคณะ, 2553)  แตงกวาญ่ีปุ่ นมีความเสียหาย
หลงัการเก็บเก่ียวเกิดจากสว่นท่ีใช้ประโยชน์ไมไ่ด้หรือมีคณุภาพไมเ่ป็นไปตามคณุภาพขัน้ต่ํา 44.77 เปอร์เซน็ต์ คือ มีรูปร่างโค้ง
งอ และเกิดจากสาเหตทุางสรีรวิทยา 6.57 เปอร์เซน็ต์ ซึง่ผลแตงกวาญ่ีปุ่ นเม่ือเกิดการสญูเสียนํา้จะทําให้ปลายผลแสดงอาการ
เห่ียวเม่ือขนสง่ถึงงานคดับรรจกุรุงเทพฯและร้านค้าโครงการหลวง   

 
สรุปผลการวจัิย 

การสญูเสียของกะหล่ําปลีรูปหวัใจ เบบีฮ้่องเต้ ข้าวโพดหวานสองสี ยอดซาโยเต้ และแตงกวาญ่ีปุ่ นในโซอ่ปุทาน
เกิดขึน้ 63.79, 59.14, 3.85, 39.37 และ 59.11 เปอร์เซน็ต์ ตามลําดบั โดยกะหล่ําปลีรูปหวัใจมีสาเหตจุากแมลงและทางกล  
เบบีฮ้่องเต้มีสาเหตจุากสว่นท่ีใช้ประโยชน์ไมไ่ด้หรือมีคณุภาพไมเ่ป็นไปตามคณุภาพขัน้ต่ําและสาเหตทุางกล ข้าวโพดหวาน
สองสีมีสาเหตจุากแมลงและเมลด็ไมเ่ตม็ฝัก ยอดซาโยเต้มีสาเหตเุกิดจากการเห่ียว และแตงกวาญ่ีปุ่ นมีสาเหตจุากสว่นท่ีใช้
ประโยชน์ไมไ่ด้หรือมีคณุภาพไมเ่ป็นไปตามคณุภาพขัน้ต่ํา )รูปร่างโค้งงอ (  สว่นตําแหน่งท่ีมีความเสียหายเกิดขึน้มากท่ีสดุคือ ท่ี
ศนูย์พฒันาโครงการหลวง ท่ีแปลงปลกูของเกษตรกร ท่ีแปลงปลกูของเกษตรกร ท่ีงานคดับรรจกุรุงเทพฯ และท่ีแปลงปลกูของ
เกษตรกร ตามลําดบั  
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