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Abstract 
There are three main destinations for mangoes cv. Nam dork mai produced in the central and northern 

parts of Thailand: (1) exporters shipping fresh mangoes to Japan, South Korea, Europe, Middle East, China and 
Malaysia, (2) product exporters shipping frozen and vacuum-fried mango pulp, and (3) domestic wholesalers.  
The percentages of fresh or processed mangoes shipped to the respective destinations were 30.57%, 3.46% and 
65.97%. Only 34.42% of the fresh mangoes intended for export had high quality. Only 34.45% of this produce 
could fetch 65 baht/kg while the rest which did not meet the quality standard could be sold 45.11 baht/kg. This 
caused mango growers to lose 30.45% of the expected income if all the produce could fetch a highest price. The 
main cause of losses was inappropriate postharvest handling. A production cost of 3.99 baht/kg could be broken 
down into 73.72% for harvest, 15.39% for sorting and 10.89% for transportation from the orchard to the collecting 
center. Fifteen percent of the total number of fresh produce entering the sorting and grading processes for export 
was discarded due to impact and compression bruising occurring during harvest and transit, resulting in bruised 
peel and hastened ripening. This made air shipment necessary although it is costly. These problems can be 
lessened by hand-picking mango fruit, using cushioning materials in the basket, avoiding overfilling the basket, 
precooling the harvested produce and transporting the produce by the refrigerated truck. 
Keywords : supply chain, logistics, precooling 

 
บทคัดย่อ 

การเคล่ือนย้ายผลมะมว่งนํา้ดอกไม้เม่ือเก็บเก่ียวจากสวนในเขตภาคกลางและภาคเหนือแล้วมีเส้นทางไปสูต่ลาดหลกั 
3 แหง่ คือ 1. ผู้สง่ออกผลมะมว่งสดไปยงัประเทศญ่ีปุ่ น เกาหลี ยโุรป ตะวนัออกกลาง จีน และมาเลเซีย คิดเป็น 30.57% 2. ผู้
สง่ออกผลติภณัฑ์ในรูปมะมว่งแช่แข็งและมะมว่งทอดไปยงัประเทศญ่ีปุ่ น คิดเป็น 3.46% และ 3. ตลาดค้าสง่ในประเทศ คิด
เป็น 65.97% ผลมะมว่งสดท่ีสง่ออกไปยงัตา่งประเทศ มีเพียง 34.42% ท่ีเป็นผลิตผลระดบัคณุภาพสงู โดยผลมะม่วงสดในสว่น
ท่ีมุง่หวงัจะสง่ออกไปยงัตลาดบน มีเพียง 34.45% ท่ีขายได้ในราคาระดบัคณุภาพสงู เฉล่ีย 65 บาทตอ่กิโลกรัม สว่นท่ีไม่ผา่น
เกณฑ์การคดัเลือกขายได้ราคาเฉล่ีย 45.11 บาทตอ่กิโลกรัม ทําให้เกษตรกรสญูเสียรายได้ไป 30.45% หากสามารถจําหน่ายได้
ในระดบัคณุภาพสงูทัง้หมด โดยเกิดจากขัน้ตอนการปฏิบติัหลงัการเก็บเก่ียวท่ีไมเ่หมาะสม ต้นทนุของเกษตรกรตัง้แตเ่ก็บเก่ียว
ไปจนถงึการรับซือ้ผลติผล คือ 3.99 บาทตอ่กิโลกรัม โดยต้นทนุหลกัคือ การเก็บเก่ียว การคดัเลือกผลติผลเบือ้งต้น และการขน
ย้าย/ขนสง่จากสวนไปยงัศนูย์รวบรวม 7.3.72, 15.39 และ 10.89% ตามลําดบั ผลติผลท่ีถกูคดัออกจากกระบวนการปรับปรุง
คณุภาพเพ่ือการสง่ออกมีจํานวน 15% ของจํานวนท่ีเข้ากระบวนการ สาเหตเุกิดจากการกระทบและกดทบัของผลติผลและ
ตะกร้าในขัน้ตอนการเก็บเก่ียวและขนย้าย ก่อให้เกิดการบอบชํา้ปรากฏท่ีผิว และการสกุเร็วทําให้ต้องมีการขนสง่ทางเคร่ืองบิน
ก่อให้เกิดคา่การขนสง่สงู จงึควรแก้ไขโดยเก็บเก่ียวโดยใช้มือเด็ดขัว้ผลมะมว่ง เพิ่มวสัดปุ้องกนัการกระแทกในตะกร้า บรรจุ
ผลติผลไมเ่กินขอบบนของตะกร้า เพิ่มระบบ precooling และการขนสง่ด้วยรถห้องเยน็ 
คาํสาํคัญ : ระบบหว่งโซอ่ปุทาน โลจิสติกส์ precooling 
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คาํนํา 
ผลติผลเกษตรท่ีมีความต้องการการจดัการด้านโลจิสติกส์สงูท่ีสดุคือผลิตผลสด (perishable commodities) 

เน่ืองจากเป็นสนิค้าท่ีมีอายสุัน้ เน่าเสียและบอบชํา้ง่าย (อณวูรรณ, 2551) หากสามารถจดัการได้ดีจะเป็นช่องทางสร้างรายได้
เข้าประเทศได้อยา่งมหาศาล 

มะมว่งเป็นหนึง่ใน 10 ของผลไม้ท่ีมีความสําคญัทางเศรษฐกิจ เป็นสนิค้าท่ีมีศกัยภาพท่ีถกูกําหนดให้เป็นเป้าหมายใน
การสง่ออก (กระทรวงพาณิชย์, 2549) โดยในปี 2552 มีพืน้ท่ีให้ผลผลติ 1.925 ล้านไร่ ผลผลิตรวม 2.4 ล้านตนั ปริมาณการ
สง่ออกในรูปมะมว่งสด 24,000 ตนั คิดเป็นมลูคา่ 500 ล้านบาท (สํานกังานเศรษฐกิจการเกษตร, 2552) ปัจจบุนัแม้ว่า
ประสทิธิภาพการผลิตจะเพิ่มสงูขึน้ทัง้ในด้านปริมาณและคณุภาพ รวมทัง้มีศกัยภาพด้านการตลาดเพิ่มขึน้ แตย่งัมีปัญหา
การตลาดเร่ืองราคาท่ีตกต่ําเกิดขึน้ในแหลง่ผลติอยา่งตอ่เน่ือง (สทุธิพนัธ์, 2551) ดงันัน้ การศกึษาการปฏิบติัตา่งๆ ในระบบหว่ง
โซอ่ปุทาน และหาแนวทางการปฏิบติัทัง้ทางเทคนิคและการบริหารจดัการท่ีดี มีความสําคญัในการนําข้อมลูดงักลา่วมาเพิ่มขีด
ความสามารถในการวางแผน สนบัสนนุ ควบคมุการบริหารจดัการ การบรรจหีุบหอ่ การจดัเก็บ การเคล่ือนย้าย การขนสง่ และ
กระจายผลติผลให้ได้อยา่งมีประสทิธิภาพและมีประสทิธิผล ลดการสญูเสียและลดต้นทนุท่ีมีมลูคา่สงู รวมทัง้เพิ่มโอกาสในการ
รักษาตลาดและขยายตลาดในทางการค้าผลไม้ไทย 

การศกึษาในครัง้นีมี้วตัถปุระสงค์ คือ 1) เพ่ือศกึษาการเคล่ือนย้ายของผลมะมว่งสง่ออก ตลอดระบบหว่งโซอ่ปุทาน
จากเกษตรกรถงึผู้สง่ออก เพ่ือเป็นต้นแบบในการพฒันาระบบโลจิสติกส์สําหรับผลไม้สดของประเทศ 2) ศกึษาวิธีการปฏิบติั
และสดัสว่นต้นทนุแตล่ะกิจกรรมในระบบหว่งโซอ่ปุทานและโลจิสติกส์ของผลมะมว่งสง่ออก 3) ศกึษาแนวทางการปฏิบติัท่ีดี
เพ่ือพฒันาระบบโลจิสติกส์ในแตล่ะกิจกรรมของระบบหว่งโซอ่ปุทานเพ่ือรักษาคณุภาพของผลมะมว่งสง่ออก และ 4) เสนอ
แนวทางในการพฒันาระบบหว่งโซอ่ปุทานและโลจิสติกส์ของผลมะมว่งสง่ออกท่ีเป็นไปได้ในทางปฏิบติั โดยศกึษาในผลมะมว่ง
พนัธุ์นํา้ดอกไม้ 
 

อุปกรณ์และวิธีการ 
สุม่ตวัอยา่งการศกึษาแบบเจาะจง โดยตรวจสอบประวติัการสง่ออกของผู้ผลิตมะมว่งนํา้ดอกไม้ในภาคกลางและภาค 

เหนือ ในทะเบียนกลุม่ผู้ผลติและกลุม่ปรับปรุงคณุภาพมะมว่งของกรมสง่เสริมการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ จํานวน 
44 กลุม่ ได้กลุม่ตวัอยา่งท่ีใช้ในการศกึษา จํานวน 13 กลุม่ ในจงัหวดัอา่งทอง อทุยัธานี สระบรีุ เพชรบรูณ์ พิษณโุลก และ
จงัหวดัเชียงใหม่ สําหรับการเก็บรวบรวมข้อมลูใช้วิธีสํารวจภาคสนาม การสงัเกต และการสมัภาษณ์โดยตรง โดยมีการพฒันา
และทดสอบแบบสอบถามให้เหมาะสมกบักลุม่เป้าหมายและตอบวตัถปุระสงค์ของการศกึษาได้ครอบคลมุ ประกอบด้วย สว่นท่ี 
1 สําหรับกลุม่ผู้ผลติมะมว่งสง่ออก และสว่นท่ี 2 สําหรับเกษตรกรผู้ผลติมะมว่งสง่ออก 
 

ผล 
1. รูปแบบและวธีิการปฏบัิตกิารเคล่ือนย้ายผลมะม่วง  
การเคล่ือนย้ายผลมะมว่งเม่ือเกษตรกรทําการเก็บเก่ียวแล้วมีเส้นทางไปสูต่ลาดหลกั 3 แหง่ คือ 1) ผู้สง่ออกผลมะมว่ง

สดไปยงัประเทศญ่ีปุ่ น เกาหลี ยโุรป ตะวนัออกกลาง จีน และมาเลเซีย 2) ผู้สง่ออกผลติภณัฑ์ในรูปมะมว่งแช่แข็งและมะมว่ง
ทอดไปยงัประเทศญ่ีปุ่ น และ 3) ตลาดค้าสง่ในประเทศ เช่น ตลาดไท ตลาดส่ีมมุเมือง ตลาดภาคเหนือ ภาค
ตะวนัออกเฉียงเหนือ และภาคใต้  

ผลมะมว่งเพ่ือการสง่ออกถกูเก็บเก่ียวเม่ือมีความแก่ประมาณ 80-90%  โดยใช้แรงงานคนปลดิผลด้วยมือ รวมถงึการ
ใช้กรรไกรชนิดหนีบขัว้ ตระกร้อแบบมีใบมีดและไมมี่ใบมีด แล้วใสล่งในตะกร้าทัง้ถงุหอ่ ป้องกนัการกระแทกด้วยการปกูระดาษ
หนงัสือพิมพ์ด้านลา่งและด้านข้าง โดยไมมี่การปรูะหวา่งชัน้ของผลมะมว่ง ประมาณ 12-13 กิโลกรัมตอ่ตะกร้า หรือประมาณ 
20-25 ผล การขนย้ายในแปลงใช้รถแทรกเตอร์ขนาด 20-25 แรงม้าพว่งเทรเลอร์ รถเข็น และรถบรรทกุ 4 ล้อ จากนัน้มะมว่งถกู
นํามาท่ีจดุพกัผลติผลท่ีบ้านหรือในแปลงเพ่ือ ถอดถงุหอ่ ตดัขัว้ คดัรูปร่าง ผิว ความแก่ และขนาด เน่ืองจากไมต้่องการขน
ผลติผลท่ีไมไ่ด้คณุภาพสง่ออกไปยงักลุม่ แล้ววางลงตะกร้าท่ีปกูระดาษหนงัสือพิมพ์ด้านลา่งและด้านข้าง ประมาณ 3 ชัน้ บาง
แหง่ใช้กระดาษหนงัสือพิมพ์ปรูะหวา่งชัน้ บางแหง่ไมป่รูะหวา่งชัน้ แล้วจงึขนสง่โดยใช้รถบรรทกุ 4 ล้อ รถแทรกเตอร์พว่ง เทร
เลอร์ และรถอีแตน๋มายงัโรงคดัแยกผลิตผลของกลุม่เพ่ือให้ผู้สง่ออกผลสดคดัเลือกอีกครัง้ เกษตรกรบางพืน้ท่ีไมค่ดัผลติผลท่ีจดุ
พกัผลิตผล แต่นําผลติผลมายงัจดุคดัแยกผลิตผลของกลุม่ ทําการถอดถงุตดัขัว้ และคดัผลติผลเบือ้งต้น แล้วจงึสง่ให้ผู้สง่ออก
คดัผลติผลในครัง้เดียว เน่ืองจากไมต้่องการให้ผลิตผลท่ีถอดถงุแล้วบอบชํา้จากการขนสง่ระยะไกล 
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ผู้สง่ออกผลสดสว่นใหญ่คดัผลิตผลท่ีผา่นการคดัเบือ้งต้นจากเกษตรกร และจดัการผลติผลท่ีโรงคดัแยกผลติผลของ
กลุม่ก่อนการขนสง่ไปยงับริษัทหรือไปยงัตลาดจําหน่าย การคดัผลิตผลในขัน้นีพ้ิจารณาจากผิว ความแก่ ขนาดโดยนํา้หนกั 
โดยผู้สง่ออกท่ีสง่ผลติผลไปประเทศญ่ีปุ่ น เกาหลี ยโุรป และตะวนัออกกลาง รับซือ้เฉพาะผลิตผลท่ีมีคณุภาพตามท่ีต้องการ
เทา่นัน้ แต่ผู้สง่ออกท่ีสง่ผลติผลไปประเทศจีนสว่นใหญ่รับซือ้ผลติผลท่ีเกษตรกรนํามาท่ีจดุคดัแยกผลติผลเกือบทัง้หมด โดยให้
ราคาแตกตา่งกนัไปตามคณุภาพ ผลติผลท่ีผู้สง่ออกทําการคดัแล้วจะถกูหอ่ด้วยโฟมตาข่ายแล้ววางลงในตะกร้าท่ีรองพืน้ด้วย
โฟมแผน่บางและปกูระดาษหนงัสือพิมพ์ด้านลา่งและรอบด้านข้าง โดยวางเรียงไมเ่กิน 3 ชัน้ ประมาณ 20-22 กิโลกรัม ด้านบน
ปิดด้วยกระดาษหนงัสือพิมพ์ ผู้สง่ออกผลติผลไปประเทศจีนบางรายจดัการผลิตผลพร้อมเพ่ือสง่ตลาดปลายทางเลย คือ ใสต่า
ข่ายโฟมแล้วบรรจลุงกลอ่งกระดาษและนําเข้าคอนเทนเนอร์ท่ีมีระบบทําความเยน็  

การขนสง่ผลติผลไปยงับริษัทเพ่ือปรับปรุงคณุภาพตอ่นัน้ ผู้สง่ออกท่ีสง่ผลติผลไปประเทศญ่ีปุ่ น เกาหลี ยโุรป 
ตะวนัออกกลาง สว่นใหญ่ใช้รถบรรทกุ 4 ล้อ ไม่ใช้ห้องเยน็ ป้องกนัความร้อนด้วยการคลมุผ้าใบ มีเพียงบางสว่นท่ีใช้รถห้องเย็น 
สําหรับผลติผลท่ีสง่ออกไปประเทศจีน พบวา่มีการใช้รถ 6 ล้อ 10 ล้อ และคอนเทนเนอร์ท่ีมีระบบทําความเยน็ในการขนสง่ โดย
ระยะเวลาทัง้หมดท่ีใช้ตัง้แตก่ารเก็บเก่ียวไปจนถึงโรงงานปรับปรุงคณุภาพเพ่ือการสง่ออกถกูควบคมุให้ไมเ่กิน 30 ชัว่โมง ทัง้นี ้
ขึน้อยูก่บัสภาพฝน และระยะทางจากกลุม่ถงึโรงงาน ซึง่โดยปกติผู้สง่ออกควบคมุเวลาในการขนสง่ไมใ่ห้เกิน 12 ชัว่โมง  

ผลติภณัฑ์สําหรับสง่ออก สว่นหนึง่เป็นปริมาณสว่นท่ีเกินจากการคดัผลติผลเพ่ือขายเป็นผลสดสง่ออก อีกสว่นหนึง่
เป็นการรวบรวมและคดัผลติผลจากคําสัง่ซือ้เฉพาะ กลุม่เป็นผู้คดัและจดัการผลติผลแทนผู้สง่ออก โดยคดัจากความแก่ การ
เป็นโรค การบอบชํา้ ขนาดโดยนํา้หนกั แล้วบรรจลุงตะกร้าโดยไมใ่สโ่ฟมตาข่ายและจดัเรียงไม่เกิน 3 ชัน้ ป้องกนัการกระแทก
โดยการปกูระดาษหนงัสือพิมพ์ด้านลา่งและด้านข้าง นํา้หนกัประมาณ 20-22 กิโลกรัม มีการปกูระดาษระหวา่งชัน้และด้านบน
ตะกร้า จากนัน้มีการจดัเรียงซ้อนตะกร้าบนรถบรรทกุ 4 ล้อ หรือ 6 ล้อ เพ่ือขนสง่ไปให้ผู้สง่ออก โดยมีการคลมุผ้าใบเพ่ือป้องกนั
ความร้อน 

ผลติผลท่ีจําหน่ายไปยงัตลาดค้าสง่ในประเทศ สว่นหนึง่เป็นผลติผลท่ีเหลือจากการคดัเพ่ือสง่ออก อีกสว่นหนึง่เป็น
ผลติผลท่ีเกษตรกรเก็บเก่ียวตามคําสัง่ซือ้โดยเฉพาะ โดยการมารับซือ้ท่ีจดุคดัแยกของกลุม่หรือจดุคดัแยกเอง 

2. ต้นทุนการผลติของเกษตรกรในห่วงโซ่อุปทานตัง้แต่การเกบ็เก่ียวไปจนถงึผู้ส่งออก 
ต้นทนุของเกษตรกรตัง้แตก่ารเก็บเก่ียวไปจนถงึการสง่ออกมีคา่เฉลี่ย 3.99 บาทตอ่กิโลกรัม โดยมีต้นทนุสงูสดุจาก

การเก็บเก่ียว 2.94 บาทตอ่กิโลกรัม คิดเป็น 73.72% รองลงมาคือ ต้นทนุคดัคณุภาพผลติผลเบือ้งต้น 0.61 บาทตอ่กิโลกรัม คิด
เป็น 15.39% และการขนย้าย/ขนสง่เป็นต้นทนุท่ีน้อยท่ีสดุ 0.43 บาทตอ่กิโลกรัม หรือคิดเป็น 10.89% เม่ือวิเคราะห์แยกทกุ
รายการ พบวา่ ต้นทนุคงท่ีสงูสดุ คือ คา่ตะกร้าพลาสติกซึง่ใช้ใน 2 กิจกรรม คือ การเก็บเก่ียว และคดัคณุภาพเบือ้งต้น มี
คา่เฉล่ีย 1.83 บาทตอ่กิโลกรัม คิดเป็น 45.93% รองลงมา คือ คา่อปุกรณ์เก็บเก่ียวและคดัคณุภาพเบือ้งต้น 0.46 บาทตอ่
กิโลกรัม คิดเป็น 11.42% สําหรับต้นทนุผนัแปรสงูสดุคือคา่แรงงานเก็บเก่ียวผลิตผล มีคา่เฉล่ีย 0.68 บาทตอ่กิโลกรัม คิดเป็น
17.07% รองลงมา คือ คา่แรงงานคดัคณุภาพผลติผล 0.55 บาทตอ่กิโลกรัม คิดเป็น 13.72% สว่นกิจกรรมตอ่เน่ืองจากท่ี
เกษตรกรดําเนินการ ผู้สง่ออกเป็นผู้ รับผิดชอบค่าใช้จ่าย ซึง่อยูน่อกเหนือจากการศกึษาครัง้นี ้ 
 

วจิารณ์ผล 
1. ผู้มีบทบาทที่สาํคัญในห่วงโซ่อุปทานของช่วงการเกบ็เก่ียวไปจนถงึการส่งออก 
 1) ผู้ มีสว่นได้สว่นเสียในหว่งโซอ่ปุทานในเชิงปริมาณการผา่นของผลติผลในภาพรวมท่ีเกษตรกรทําการเก็บเก่ียว

ทัง้หมด   21,120 ตนั ประกอบ ด้วย เกษตรกรท่ีจดุคดัแยก กลุม่เกษตรกรหรือวิสาหกิจชมุชน ผู้ รับซือ้และรวบรวมผลิตผล ผู้
สง่ออกผลสด ผู้สง่ออกผลติภณัฑ์ มีสดัสว่น 100, 55.26, 35.70, 84.27, 12.38 และ 3.48% ตามลําดบั ด้านตลาดปลายทาง 
พบวา่ ตลาดขายสง่ในประเทศและตลาดตา่งประเทศ มีสดัสว่น 65.97 และ 34.03% ตามลําดบั 

   2)    ผู้ มีบทบาทสําคญัในหว่งโซอ่ปุทานในเชิงปริมาณการผา่นของผลติผลท่ีมีเป้าหมายสง่ออกตลาดบน 7,590 ตนั 
ประกอบด้วย เกษตรกรท่ีศนูย์รวบรวมผลติผล 99.35% ผู้สง่ออกผลสด 34.46% สว่นผู้ รับซือ้และรวบรวมผลิตผลและ 
ผู้สง่ออกผลิตภณัฑ์ มีบทบาทเป็นผู้รองรับผลิตผลสว่นเกินและท่ีตกเกรดจากการคดัเพ่ือการสง่ออก มีสดัสว่น 55.59 และ 
9.63% ตามลําดบั ด้านตลาดปลายทาง พบวา่ ตลาดขายสง่ในประเทศ ตลาดผลติภณัฑ์ตา่งประเทศ และตลาดผลสด
ตา่งประเทศ มีสดัสว่น  47.60, 9.63 และ 42.77% ตามลําดบั 
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   2. ความสูญเสียในห่วงโซ่อุปทาน 
ปริมาณผลิตผลท่ีถกูคดัออกจากกระบวนการปรับปรุงคณุภาพเพ่ือการสง่ออกมีประมาณ 15% ของจํานวนท่ีเข้า

กระบวนการ หรือคิดเป็น 5.18% ของจํานวนท่ีมีเป้าหมายในการสง่ออกตลาดบน อาจเน่ืองมาจากการเก็บเก่ียวในขัน้ตอนบรรจุ
ลงตะกร้าและการซ้อนตะกร้า การขนสง่จากสวนและการขนสง่มาศนูย์รวบรวมผลติผล การถอดถงุและคดัแยกเบือ้งต้นท่ีจดุคดัแยก
ในสวนหรือในบ้าน การถอดถงุและคดัแยกท่ีศนูย์รวบรวมผลติผล เป็นต้น แตไ่ม่อาจประเมินได้วา่มีจํานวนเทา่ใด เน่ืองจากการ
แสดงออกของความเสียหายยงัไมป่รากฏระหวา่งระยะเวลาท่ีทําการศกึษา 

3. รายได้เกษตรกร 
จากเป้าหมายการสง่ออกตลาดบนจํานวน 7,590 ตนั พบวา่ผลิตผล 34.45% จําหน่ายผู้สง่ออกผลสดในราคา 65 

บาทตอ่กิโลกรัม โดยผลติผล 9.63% จําหน่ายผู้สง่ออกผลติภณัฑ์ในราคา 50 และ 35 บาทตอ่กิโลกรัม ในสดัสว่น 50 และ 50% 
ตามลําดบั และผลติผลสว่นท่ีเหลืออีก 55.92% จําหน่ายตลาดค้าสง่ในประเทศในราคา 50, 35 และ 20 บาทตอ่กิโลกรัม ใน
สดัสว่น 20, 50 และ 30% ตามลําดบั เฉล่ียราคาท่ีขายได้กิโลกรัมละ 45.22 บาท ทําให้เกษตรกรมีรายได้ 343.21 ล้านบาทตอ่
ปี แตห่ากสามารถจําหน่ายในระดบัคณุภาพสงูคือกิโลกรัมละ 65 บาท ได้ทัง้หมด เกษตรกรจะมีรายได้ 493.35 ล้านบาทตอ่ปี 
เพิ่มขึน้จากเดิม 30.43% 

4. แนวทางการปฏบัิตทิี่ดีในห่วงโซ่อุปทานของช่วงการเกบ็เก่ียวไปจนถงึการส่งออก 
แนวทางปฏิบติัท่ีเกษตรกรและผู้ รับซือ้มีความเหน็ตรงกนัวา่ทําให้เกิดความสญูเสียน้อยสดุ และเป็นวิธีการปฏิบติั

ท่ีดีท่ีผู้สง่ออกต้องการ คือ 
4.1 การเก็บเก่ียวโดยใช้วิธีเดด็ขัว้ผลมะมว่งด้วยมือโดยตรงเป็นวิธีการท่ีผู้ รับซือ้เห็นวา่ทําให้เกิดการชํา้น้อยท่ีสดุ 
4.2 การเพิ่มวสัดปุ้องกนัการกระแทกท่ีพืน้ตะกร้าและระหวา่งชัน้ของผลติผลในการเรียงผลิตผลในสวนเพ่ือขน

ย้าย เน่ืองจากถงุหอ่ท่ีใช้ป้องกนัการกระแทกบางมาก รวมทัง้มีการใช้หอ่ผลิตผลมากกวา่ 3  ครัง้ขึน้ไป 
4.3 การวางผลิตผลจนเตม็ตะกร้าในขณะเก็บในสวนเพ่ือขนสง่มายงัศนูย์รวบรวมของกลุม่ เป็นอีกประเดน็ท่ีทํา

ให้เกิดการการชํา้และสญูเสียในท่ีสดุ เน่ืองจากตะกร้าท่ีขนสง่ถกูวางเรียงซ้อนกนั โดยเฉพาะในถนนลกูรังท่ีขรุขระ 
4.4 การเพิ่มระบบการจดัการผลติผลด้วยเทคโนโลยีหลงัการเก็บเก่ียวในระดบัสวน ได้แก่การทํา precooling 

เพ่ือยืดอายขุองผลติผลหลงัการเก็บเก่ียวให้ยาวนานขึน้ 
4.5 การซือ้ผลติผลสดเกรดเอเพ่ือการสง่ออก ผู้ รับซือ้พอใจในการซือ้ผา่นศนูย์รวบรวมผลิตผลของกลุม่เกษตรกร

มากกวา่การรับซือ้จากเกษตรรายยอ่ยโดยตรง หรือซือ้ผา่นพอ่ค้ารวบรวมผลติผล เน่ืองจากมีระบบการคดัคณุภาพเบือ้งต้น 
รวมทัง้ได้ปริมาณตามท่ีต้องการ 

4.6 การขนสง่ผลติผลด้วยรถห้องเย็น มีผลทําให้คณุภาพของผลติผลสญูเสียน้อยกวา่การขนสง่ด้วยรถบรรทกุท่ี
ไมมี่ห้องเยน็แตใ่ช้วิธีการคลมุผ้าใบแทน  

5. แนวทางการพัฒนาในห่วงโซ่อุปทานของช่วงการเกบ็เก่ียวไปจนถงึการส่งออก 
5.1 สง่เสริมให้เกษตรกรผลติมะมว่งคณุภาพสําหรับตลาดสง่ออกผลสด แทนท่ีการผลติเพ่ือขายในปริมาณมาก

แตไ่มไ่ด้คณุภาพ โดยการชีใ้ห้เหน็ถงึรายได้ท่ีเกษตรกรจะได้รับ 
5.2 การใช้เทคโนโลยีหลงัการเก็บเก่ียวเพ่ือพฒันาและรักษาคณุภาพผลติผล อาทิ การยืดอาย ุ (shelf life) ของ

มะมว่งท่ีปลายทาง (กรมสง่เสริมการเกษตร, 2551) จะทําให้ผู้ขายสามารถวางสนิค้าขายได้นานขึน้ ลดคา่ใช้จ่ายในการขนสง่ 
เน่ืองจากมีเวลาของ shelf life มะมว่งนานขึน้ 

5.3 การใช้เทคโนโลยีการคดัคณุภาพผลไม้ รวมทัง้เคร่ืองมือตรวจวดัคา่สารตกค้าง และองค์ประกอบอ่ืน ๆ ของ
คณุภาพท่ีเก่ียวข้อง ด้วยระบบท่ีเป็นท่ียอมรับและน่าเช่ือถือในระดบัผู้สง่ออกเพ่ือเป็นการลดความเส่ียงในการสง่คืนสนิค้าทัง้
จํานวนการสง่ออก 

5.4 การผลิตสนิค้าให้ตรงตามมาตรฐานการรับซือ้หรือข้อกําหนดตา่ง ๆ ของประเทศคูค้่า จะเพิ่มโอกาสในการ
ขยายตลาดผลไม้ของไทย รวมทัง้ลดความเส่ียงกรณีสนิค้าไมต่รงตามมาตรฐานและถกูยกเลกิการรับซือ้ 

5.5 เร่งศกึษาวิจยัและพฒันาเทคโนโลยีด้านการผลติ การเก็บเก่ียว การจดัการหลงัการเก็บเก่ียว รวมทัง้การแปรรูป 
เพ่ือนําผลการศกึษาวิจยัไปใช้ในภาคปฏิบติัอยา่งเป็นรูปธรรม 
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สรุปผลการศกึษาและข้อเสนอแนะ 
 1. สรุปผล 

การเคล่ือนย้ายผลมะมว่งเม่ือเก็บเก่ียวจากสวนแล้วมีเส้นทางไปสูต่ลาดหลกั 3 แหง่ คือ ผู้สง่ออกผลสดไปยงัประเทศ
ญ่ีปุ่ น เกาหลี ยโุรป ตะวนัออกกลาง จีน และมาเลเซีย คิดเป็น 30.57% ผู้สง่ออกผลติภณัฑ์ในรูปมะมว่งแช่แข็งและมะมว่งทอด
ไปยงัประเทศญ่ีปุ่ น คิดเป็น 3.46% และอีก 65.97% ถกูจําหน่ายไปยงัตลาดค้าสง่ในประเทศ โดยผลติผลสดท่ีสง่ออกไป
ตา่งประเทศ มีระดบัคณุภาพสงู 34.42% โดย 99% เป็นผลติผลท่ีผา่นการคดัคณุภาพจากศนูย์รวบรวมผลิตผลของกลุม่
เกษตรกรและหรือวิสาหกิจชมุชน ปริมาณผลติผลท่ีถกูคดัออกจากกระบวนการปรับปรุงคณุภาพเพ่ือการสง่ออกมีประมาณ 
15% ของจํานวนท่ีเข้ากระบวนการ หรือ 5.18% ของเป้าหมายสง่ออก โดยอาจมีสาเหตจุาก 1) การเก็บเก่ียว การบรรจลุง
ตะกร้า และการซ้อนตะกร้า 2) การขนสง่ในการขนย้ายผลิตผล 3) การถอดถงุและคดัแยกเบือ้งต้นในสวนหรือในบ้าน แล้วใส่
ตะกร้าขนย้ายไปศนูย์รวบรวมผลติผล 4) การขนสง่ไปโรงงานปรับปรุงคณุภาพเพ่ือการสง่ออก 

ผู้ มีบทบาทท่ีสําคญัในหว่งโซอ่ปุทานตัง้แตก่ารเก็บเก่ียวไปจนถงึการรับซือ้ในเชิงปริมาณการผา่นของผลติผลเฉพาะท่ี
มีเป้าหมายในการสง่ออกตลาดบนคือ เกษตรกรท่ีศนูย์รวบรวมผลติผล 99.35% ผู้สง่ออกผลิตผล  34.46% ผู้ รับซือ้และรวบรวม
ผลติผล 55.59% และผู้สง่ออกผลติภณัฑ์  9.63 % สว่นด้านตลาดปลายทาง พบวา่ ตลาดขายสง่ในประเทศ ตลาดตา่งประเทศ 
และตลาดผลติภณัฑ์ตา่งประเทศ มีสดัสว่น  47.60, 9.63 และ 42.77% ตามลําดบั 

ต้นทนุท่ีเกษตรกรรับผิดชอบมีคา่เฉล่ีย 3.99 บาทตอ่กิโลกรัม โดยเป็นต้นทนุการเก็บเก่ียว 2.94 บาทตอ่กิโลกรัม หรือ
คิดเป็น 73.72% ต้นทนุการคดัคณุภาพเบือ้งต้น 0.61 บาทตอ่กิโลกรัม หรือคิดเป็น 15.39% และต้นทนุการขนย้าย/ขนสง่
ผลติผล 0.43 บาทตอ่กิโลกรัม หรือคิดเป็น 10.89% 

ผลติผล 34.45% ของเป้าหมายสง่ออกตลาดบนจําหน่ายได้ราคาในระดบัคณุภาพสงู 65 บาทตอ่กิโลกรัม สว่นท่ีเหลือ
เกษตรกรขายได้ในราคาเฉล่ีย 45.22 บาทตอ่กิโลกรัม ทําให้รายได้ลดไป 30.43% หรือประมาณ 150 ล้านบาทตอ่ปี หาก
สามารถขายผลิตผลได้ในระดบัคณุภาพสงูทัง้หมด 

แนวทางปฏิบติัท่ีดีในหว่งโซอ่ปุทานของช่วงเก็บเก่ียวไปจนถงึการสง่ออกท่ีเกษตรกรและผู้ รับซือ้มีความเหน็ตรงกนัวา่
ทําให้เกิดการสญูเสียน้อยท่ีสดุ และถือวา่เป็นวิธีการปฏิบติัท่ีดีท่ีผู้สง่ออกต้องการ คือ 1) การเก็บเก่ียวโดยใช้วิธีการเดด็ขัว้ด้วย
มือ 2) การเพิ่มวสัดปุ้องกนัการกระแทกสําหรับเรียงผลติผลในสวนเพ่ือขนย้าย 3) การบรรจผุลิตผลไมเ่กินขอบบนของตะกร้า  
4) การเพิ่มระบบการจดัการผลิตผลด้วยเทคโนโลยีหลงัการเก็บเก่ียวในระดบัสวน 5) การรับซือ้ผลติผลเพ่ือการสง่ออกระดบั
คณุภาพสงูผา่นศนูย์รวบรวมผลิตผลของกลุม่เกษตรกร และ 6) การขนสง่ผลติผลด้วยรถห้องเย็น 

2. ข้อเสนอแนะ 
2.1 เชิงนโยบาย คือ 1) สง่เสริมให้กลุม่เกษตรและวิสาหกิจชมุชนผู้ผลติผลมะมว่งคณุภาพสําหรับตลาดสง่ออก

ผลสด 2) สง่เสริมการใช้เทคโนโลยีหลงัการเก็บเก่ียวเพ่ือพฒันาและรักษาคณุภาพผลผลติเพ่ือเพิ่มสดัสว่นของผลไม้คณุภาพดี 
3) สง่เสริมการใช้เทคโนโลยีการคดัคณุภาพผลไม้ รวมทัง้เคร่ืองมือตรวจวดัสารตกค้าง 4) สง่เสริมการผลติสินค้าให้ตรงตาม
มาตรฐานการรับซือ้หรือข้อกําหนดของประเทศคูค้่า 

2.2 เพ่ือการศกึษาวิจยั คือ 1) ควรเร่งการศกึษาวิจยัและพฒันาเทคโนโลยีด้านการผลติ การเก็บเก่ียว การจดัการ
หลงัการเก็บเก่ียว รวมทัง้การแปรรูป 2) ควรมีการศกึษาเชิงทดสอบถงึสาเหตกุารสญูเสียประเภทตา่ง ๆ และแนวทางการลดการ
สญูเสีย 3) ควรมีการศกึษาการยืดอายกุารวางจําหน่ายและอายกุารเก็บรักษาของมะม่วง โดยใช้เทคโนโลยีหลงัการเก็บเก่ียวและ
รักษาคณุภาพทัง้กระบวนการ 4) ควรมีการศกึษามาตรฐานการรับซือ้ และข้อกําหนดต่าง ๆ ท่ีเก่ียวข้องของประเทศคูค้่า 
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