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Abstract 
The using of sulfur dioxide fumigation is the effective and common treatment for export fresh longan in 

Thailand. Department of Agriculture established the good practices for sulfur dioxide fumigation and certified the 
qualified fumigation houses with Q-mark for promote the exporting. The inspection and certification sulfur dioxide 
fumigation houses since 2002 until  present was found that the total fumigation houses are 80 and 54 was 
certified , most of then are in the northern part of Thailand that are 46 which in Chiangmai province 23 and 
Lampoon province 23 . Beside then are in Chanthaburi province and 8 fumigation houses was certified.  

The study of sulfur dioxide residues in fresh longan was carried on 60 m3 fumigation room by using 
longan variety E-Daw and use sulfur 4.2 kilograms. The fresh longan was prepared in the plastic basket size 3 and 
11 kilograms and the total amount of longan are 9,243 kilograms. After fumigation fresh longan  was kept in the 
control temperature room (2-5oC) and was sampling for analyses the sulfur dioxide residues everyday for 20 days. 
The result revealed that the sulfur dioxide residues was found in the edible part not higher than 10 ppm, whereas 
the residues in the peel was found highest at 2,612.29 mg/kg and lowest 920.92 mg/kg in the first and 19th day 
after fumigation respectively.  
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บทคัดยอ 

การสงออกลําไยสดของประเทศไทย นิยมใชวิธีการรมดวยซัลเฟอรไดออกไซด เพื่อรักษาคุณภาพและยืดอายุการเก็บ
รักษา กรมวิชาการเกษตร จึงไดมีการกําหนด หลักเกณฑการปฏิบัติที่ดีของโรงรมซัลเฟอรไดออกไซด และใหการรับรอง        
(Q-mark) กับโรงรมที่สามารถปฏิบัติตามหลักเกณฑ ทั้งนี้เพื่อสงเสริมการสงออก ผลการตรวจสอบและใหการรับรองโรงรม
ตั้งแตป พ.ศ.2545 จนถึงปจจุบัน พบวา มีจํานวนทั้งหมดประมาณ 80 โรงรม ไดการรับรองจากกรมวิชาการเกษตร 54 โรงรม 
อยูในเขตภาคเหนือ  46 โรงรม ซึ่งอยูใน จังหวัดเชียงใหม และลําพูน จังหวัดละ 23 โรงรม สําหรับภาคตะวันออกอยูในจังหวัด
จันทบุรีไดการรับรอง 8 โรงรม จากการศึกษาการสลายตัวของสารซัลเฟอรไดออกไซดตกคางในลําไยสด โดยใชลําไยพันธุอีดอ 
บรรจุในตะกราพลาสติกที่มีขนาด 3 และ 11 กิโลกรัม ลําไยที่ใช  9,243 กิโลกรัม รมในหองรมขนาด 60 ลูกบาศกเมตร และใช 
กํามะถันหนัก 4.2 กิโลกรัม หลังจากการรมแลวเก็บรักษาลําไยในหองควบคุมอุณหภูมิ 2-5 oC และทําการวิเคราะหผลตกคาง
ทุกวันติดตอกันเปนเวลา 20 วัน ผลการวิเคราะห ปริมาณความเขมขนของสารซัลเฟอรไดออกไซดตกคางในเนื้อลําไยตลอด 20 
วัน พบวา ไมเกิน 10 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม สําหรับผลตกคางที่เปลือก พบสูงสุด 2,612.29 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม และต่ําสุด 
920.92 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม ในวันที่ 1 และ 19 หลังการรมตามลําดับ 
คาํสําคัญ: Q-mark  โรงรมซัลเฟอรไดออกไซด  ปริมาณสารตกคางในลําไยสด 

 
คํานํา 

ลําไยเปนไมผลเศรษฐกิจสงออกของประเทศไทย ทํารายไดใหกับประเทศปละหลายพันลานบาท แหลงผลิตลําไยสวน
ใหญอยูในเขตภาคเหนือตอนบน ภาคตะวันออก ผลผลิตสงออกไดตลอดปมากเปนอันดับหนึ่งของประเทศ และเนื่องจากลําไย
เปนผลไมที่มีอายุการเก็บรักษาสั้น โดยเฉพาะในชวงฤดูการเก็บเกี่ยวปกติในภาคเหนือจะตรงกับฤดูฝนซึ่งมีสภาพแวดลอม
เหมาะสมตอการเจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรีย เมื่อมีการเก็บเกี่ยวและขนสงเปนระยะเวลานานๆ ลําไยมักจะมีคุณภาพไมดี มี
การเนาเสีย และมีอายุการจําหนายสั้นลง นําความเสียหายมาสูเกษตรกร และผูคาลําไย ดังนั้นจึงมีการใชสารถนอมอาหารเพื่อ
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ชวยยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรีย ปจจุบันมีการรมลําไยสดดวยกาซซัลเฟอรไดออกไซดที่มีคุณสมบัติชวยในการยับยั้ง 
การเจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรีย และมีคุณสมบัติในการฟอกสี ทําใหเปลือกของผลลําไยดูสดสวยและสามารถยืดอายุหลังการ
เก็บเกี่ยวไดนานกวาลําไยที่ไมไดรม ซึ่งการรมลําไยสดดวยกาซซัลเฟอรไดออกไซดในอัตราที่เหมาะสมสามารถควบคุมการ
เจริญเติบโตของเชื้อราระหวางการขนสงและยืดอายุการเก็บรักษาไดนาน 4 ถึง 6 สัปดาห ที่อุณหภูมิ 0 ถึง 2 oC  หรือ 5 ถึง 10 
วัน ที่อุณหภูมิ 22 oC  และที่สําคัญสามารถวางจําหนาย 2 ถึง 3 วัน ที่อุณหภูมิ 25 ถึง 30 oC (สดศรี, 2538) ทําใหวิธีปฏิบัติ
ดังกลาวไดรับความนิยมอยางแพรหลายจากผูประกอบการสงออกลําไยไทย ในขณะเดียวกันปญหาการตกคางของกาซ
ซัลเฟอรไดออกไซดสูงกวาเกณฑที่องคการระหวางประเทศ หรือประเทศผูนําเขากําหนดไว ทําใหเปนอุปสรรคตอการสงออก
และบริโภคภายในประเทศ รวมทั้งปญหากาซซัลเฟอรไดออกไซดที่เหลือจากการรมปลอยสูบรรยากาศทําใหเกิดปญหา
สภาพแวดลอมอีกดวย 

 ดังนั้นกรมวิชาการเกษตรจึงไดดําเนินการควบคุมโรงรมซัลเฟอรไดออกไซดลําไยสด โดยการใหโรงรมขอหนังสือ
รับรอง เพื่อขึ้นทะเบียนเปนโรงรมที่สามารถรมลําไยสดไดอยางถูกตอง ควบคุมการตกคางของสารซัลเฟอรไดออกไซดไมเกินคา
มาตรฐานระหวางประเทศ และเปนที่ยอมรับของประเทศผูนําเขา ตลอดจนไมสงผลกระทบกับสภาพแวดลอมในพื้นที่ตั้งของโรง
รม โดยไดจัดทําทดสอบและพัฒนาระบบตรวจสอบรับรองโรงรมซัลเฟอรไดออกไซดลําไยสด (เกรียงไกร, 2548) และหลัก
ปฏิบัติที่ดีและคูมือการตรวจประเมินสําหรับโรงรมซัลเฟอรไดออกไซดลําไยสด (บุษรา, 2549) ใหสอดคลองกับมาตรฐาน
ระหวางประเทศ (FAO/WHO, 1999) เปนแนวทางการปฏิบัติใหกับผูประกอบการและผูตรวจประเมินปฏิบัติไดอยางถูกตองไป
ในทิศทางเดียวกัน พรอมไดทําการศึกษาการสลายตัวของสารซัลเฟอรไดออกไซดตกคางในลําไยสดภายหลังการรม ซึ่งเปนสวน
สําคัญเพื่อใชเปนขอมูลในการเจรจาลดขอกีดกันทางการคาในเรื่องมาตรฐานการนําเขาของประเทศคูคา และกําหนดคา
ปริมาณสูงสุดของสารตกคางยอมใหตรวจพบ (MRL) ในมาตรฐานอาหารระหวางประเทศ (Codex Food Additive 
Committee) ผานสํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ  

 
อุปกรณและวิธีการ 

สํารวจตรวจสอบและใหการรับรองโรงรมซัลเฟอรไดออกไซดลําไยสดในพื้นที่ภาคเหนือ และภาคตะวันออก คัดเลือก
ตัวแทนโรงรมซัลเฟอรไดออกไซดที่ผานการรับรอง นําลําไยพันธอีดอในระยะตัดจําหนาย คัดเลือกผลที่มีขนาดใกลเคียงกัน ไมมี
ตําหนิจากโรคและแมลง รมในหองรมควันซัลเฟอรไดออกไซดขนาด 60 ลูกบาศกเมตร จํานวนลําไยทั้งหมด 9,243 กิโลกรัม 
บรรจุตะกรา 11 กิโลกรัม จํานวน 813 ตะกรา และบรรจุตะกรา 3 กิโลกรัม จํานวน 100 ตะกรา ตอการใชกํามะถัน หนัก 4.2 
กิโลกรัม และเผากํามะถันใชเวลา 25 นาที อบตอใหครบเวลา 60 นาที จากนั้นขนสงดวยรถหองเย็นและเก็บไวในหองเย็น
อุณหภูมิ 2 - 5 oC ความชื้นสัมพัทธ 90-95 % (เบญจมาส, 2549) และสุมตัวอยางลําไยสดติดตามปริมาณความเขมขนของสาร
ซัลเฟอรไดออกไซด ตกคางในลําไยบรรจุตะกรา 3 กิโลกรัม ทุกวันเปนเวลา 20 วัน โดยวิธีวิเคราะห Optimized Monier – 
Williams  (AOAC, 990.28, 17th edition,  2000)  

 
ผลและวิจารณ 

ผลการสํารวจโรงรมซัลเฟอรไดออกไซดลําไยสดในปจจุบันมีทั้งหมด 80 โรงรมเปนโรงรมที่ไดรับการรับรองจากกรม
วิชาการเกษตรทั้งหมด 54 โรงรม อยูในเขตภาคเหนือ 70 โรงรม ผานการรับรอง 46 โรงรม ไดแก จังหวัดเชียงใหม 23 โรงรม 
แยกเปน อําเภอจอมทอง 14 โรงรม กิ่งอําเภอดอยหลอ 3 โรงรม อําเภอฮอด 1 โรงรม อําเภอหางดง 2 โรงรม อําเภอสารภี 1 โรง
รม อําเภอเมือง 1 โรงรม และอําเภอสันปาตอง 1 โรงรม จังหวัดลําพูน ผานการรับรอง 23 โรงรม แยกเปน อําเภอเมือง 10 โรงรม 
อําเภอเวียงหนองลอง 9 โรงรม และอําเภอปาซาง 4  โรงรม สําหรับภาคตะวันออกมีทั้งหมด 10 โรงรม ผานการรับรอง 8 โรงรม 
ในจังหวัดจันทบุรี 8 โรงรม แยกเปนอําเภอสอยดาว 3 โรงรม และอําเภอโปงน้ํารอน 5 โรงรม เมื่อพิจารณาจากกําลังการผลิต
และจํานวนหองรมสามารถแยกประเภทโรงรมดังนี้ ภาคเหนือจังหวัดเชียงใหมมีโรงรมซัลเฟอรไดออกไซดขนาดใหญ 50 % 
ขนาดกลาง 43 % ขนาดเล็ก 7 %  จังหวัดลําพูนมีโรงรมซัลเฟอรไดออกไซดขนาดใหญ 27 % ขนาดกลาง 33 % ขนาดเล็ก 
40 % ภาคตะวันออก จังหวัดจันทบุรีมีโรงรมซัลเฟอรไดออกไซดขนาดใหญ 50 % ขนาดกลาง 38 % ขนาดเล็ก 12 % 

จากการศึกษาการสลายตัวของสารซัลเฟอรไดออกไซดตกคางในลําไยสดภายหลังการรม ของบริษัท พงษเจริญ เทรด
ดิ้ง จํากัด อําเภอปาซาง จังหวัดลําพูน ใชหองรมขนาด 60 ลูกบาศกเมตร ใชลําไย 9,243 กิโลกรัม.บรรจุตะกรา 11 กิโลกรัม 
จํานวน 813 ตะกรา และบรรจุตะกรา 3 กิโลกรัม จํานวน 100 ตะกรา ตอการใชกํามะถันหนัก 4.2 กิโลกรัม และทําการติดตาม
ปริมาณความเขมขนของสารซัลเฟอรไดออกไซด (SO2) ตกคางในลําไยบรรจุตะกรา 3 กิโลกรัม ตลอดระยะเวลา 20 วัน ซึ่งทุก
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ระยะของการติดตามการตกคางของเนื้อลําไยตั้งแต 0-20 วัน พบ SO2 ไมเกิน 10 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม ยกเวนในวันที่ 1 และ 7 
หลังรม พบเฉลี่ย 22.73 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม และ 16.12 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม ตามลําดับ สําหรับผลวิเคราะหการตกคาง SO2 
ในเปลือกลําไย (Figure 1) พบคา SO2 ตกคางในเปลือกต่ําสุดเฉลี่ย 920.92 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม ในวันที่ 19 หลังรมและสูงสุด
เฉล่ีย 2,612.29 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม ในวันที่ 1 หลังรม (Table 1) 

 
Table 1  SO2 residue (mg/kg) in fumigated fresh longan during storage at  2 °C 
 

SO2 residue (mg/kg) SO2 residue (mg/kg) 
Days 

Aril Rind 
Days 

Aril Rind 
1 
2 
3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 
10 

22.73 
<10 
<10 
<10 
<10 
<10 

16.12 
<10 
<10 
<10 

2,612.29 
2,066.30 
1,788.94 
1,512.65 
1,497.25 
1,364.59 
1,274.99 
1,265.88 
1,106.66 
1,169.24 

11 
12 
13 
14 
15 
16 
17 
18 
19 
20 

<10 
<10 
<10 
<10 
<10 
<10 
<10 
<10 
<10 
<10 

998.72 
1,238.08 
1,053.49 
1,133.82 
1,123.12 
1,096.80 
966.19 

1,063.19 
920.92 

1,008.19 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 Figure 1  SO2 residue (mg/kg) in rind 
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สรุป 
 โรงรมซัลเฟอรไดออกไซดที่ผานหลักเกณฑการตรวจสอบและใหการรับรอง (Q-mark) จนถึงปจจุบัน มีจํานวน 54 โรง

รม อยูในเขตภาคเหนือ 46 โรงรม ตะวันออก 8 โรงรม และจากการศึกษาการสลายตัวของสารซัลเฟอรไดออกไซดตกคางใน
ลําไยสด โดยใชลําไยพันธุอีดอ บรรจุในตะกราพลาสติกที่มีขนาด 3 และ 11กิโลกรัม ลําไยที่ใช 9,243 กิโลกรัม รมในหองรม
ขนาด 60 ลูกบาศกเมตร และใช กํามะถันหนัก 4.2 กิโลกรัม หลังจากการรมแลวเก็บรักษาลําไยในหองควบคุมอุณหภูมิ 2-5 oC 
และทําการวิเคราะหผลตกคางทุกวันติดตอกันเปนเวลา 20 วัน ผลการวิเคราะหปริมาณความเขมขนของสารซัลเฟอรได
ออกไซดตกคางในเนื้อลําไยตลอด 20 วัน พบวา ไมเกิน 10 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม สําหรับผลตกคางที่เปลือก พบสูงสุด 2,612.29 
มิลลิกรัมตอกิโลกรัม และต่ําสุด 920.92 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม ในวันที่ 1 และ 19 หลังการรมตามลําดับ 
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