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Abstract  

Effects of sucrose on physiological changes of tuberoses after harvest was conducted by pulsing all 
florets and flower spikes with 20% sucrose compared to non-pulsing (control) florets. All of non-pulsed florets had 
higher ethylene production as compared to florets pulsed with 20% sucrose while almost all of pulsed florets had 
higher respiration rate than non-pulsed florets. Besides, non-pulsed florets had significantly shorter vase life (4 
days) than pulsed florets (6 days). Pulsing florets with 20% sucrose increased more bud opening than non-pulsing. 
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บทคัดยอ 

การศึกษาผลของน้ําตาลซูโครสตอการเปลี่ยนแปลงทางสรีระวิทยาของดอกซอนกลิ่นภายหลังการเก็บเกี่ยว  โดยทํา
การพัลซ่ิงดอกซอนกลิ่นในแตละตําแหนงดอกยอยดวยน้ําตาลซูโครส 20% เปรียบเทียบกับดอกที่ไมทําการพัลซิ่ง (ชุดควบคุม)  
พบวาดอกยอยทุกตําแหนงที่ไมทําการพัลซิ่งมีการผลิตเอทิลีนสูงเมื่อเปรียบเทียบกับดอกที่ทําการพัลซิ่งดวยน้ําตาลซูโครส 20% 
ในขณะที่ดอกยอยเกือบทุกตําแหนงที่ไมทําการพัลซิ่งมีอัตราการหายใจสูงกวาดอกซอนกลิ่นที่ทําการพัลซิ่งน้ําตาลซูโครส 20%  
นอกจากนี้ยังพบวาดอกยอยที่ไมทําการพัลซิ่งมีอายุการปกแจกัน (4 วัน) ส้ันกวาดอกซอนกลิ่นที่ทําการพัลซิ่งดวยน้ําตาล 20% 
(6 วัน) การพัลซิ่งดอกซอนกลิ่นดวยน้ําตาลซูโครส 20% ยังชวยใหดอกมีการบานของดอกตูมเพิ่มขึ้นมากกวาดอกที่ไมไดทํา
การพัลซ่ิง 
คาํสําคัญ: การเปลี่ยนแปลงทางสรีระวิทยา  น้ําตาลซูโครส  ดอกซอนกลิ่น  หลังการเก็บเกี่ยว 

 
คํานํา  

ดอกซอนกล่ิน (Polianthes tuberose L.) เปนดอกไมที่ปลูกกันมานานในประเทศไทย โดยสวนใหญใชในการบูชาพระ
และประดับในงานศพ ฉะนั้นบางคนจึงไมนิยมปลูกประดับบาน เพราะถือวาไมมงคล แตปจจุบันความเชื่อถือเหลานั้นไดลดลง
ไปแลว (สมชาย, 2538) อยางไรก็ตามหลังจากการเก็บเกี่ยวดอกซอนกลิ่น ยังมีชีวิตกระบวนการเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยาและ
ชวีเคมีตาง ๆ เกิดขึ้นยังอยางเชนอยูบนตน  ไดแก การหายใจ และการผลิตเอทิลีน ซึ่งมีผลตออายุการใชงานและคุณภาพของ
ดอก (Mastalerz, 1963) อีกทั้งดอกซอนกล่ินยังมีขอจํากัดเกี่ยวกับความสามารถในการบานของดอกตูมภายหลังการเก็บเกี่ยว  
และเมื่อนําดอกซอนกลิ่นไปปกแจกัน  ดอกตูมมีการบานเพิ่มเพียงเล็กนอย และใชเวลาในการพัฒนาระยะการบานของดอกตูม
นาน รวมถึงหากไดรับเอทิลีนในความเขมขนสูงจะทําใหดอกตูมมีการบานลดลง (Reid, 2004)อยางไรก็ตาม การพัลซิ่งดอก
ซอนกลิ่นดวยสารละลายที่มีน้ําตาลซูโครส 20% สามารถชวยยืดอายุและเพิ่มการบานของดอกตูมได (Reid, 1996) ดังนั้น 
การศึกษาการเปลี่ยนแปลงทางสรีระวิทยาของดอกซอนกลิ่นภายหลังการเก็บเกี่ยว เพื่อใหเขาใจกลไกที่เกี่ยวของกับการบาน
ของดอก  ชวยใหสามารถปรับปรุงคุณภาพและยืดอายุการใชงานของดอกซอนกล่ินไดตามความตองการของผูบริโภคได  จึงนา
ที่จะเปนประโยชนและเปนแนวทางในการศึกษาวิจัยเพื่อพัฒนาคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวดอกซอนกลิ่นตอไป 

 
อุปกรณและวิธีการ 

ทําการคัดเลือกดอกซอนกล่ินชนิดกลีบชั้นเดียว ( Polianthes tuberosa L. ) ใหมีความสม่ําเสมอ โดยมีความยาวกาน 
90-100 เซนติเมตร  ดอกยอยประมาณ 30-35 ดอก และ 1 ชอดอกมีจํานวนดอกบานประมาณ 2-3 ดอก  และดอกตูมประมาณ 
25-30  ดอก นําดอกซอนกลิ่นมาตัดดอกตามตําแหนงยอยของดอก (ดังรูปที่ 1) โดยแตละตําแหนงยอยจะแบงออกเปน 2 ส่ิง
ทดลอง คือ ไมทําการพัลซิ่ง (ชุดควบคุม) และการพัลซิ่งดวยน้ําตาล 20% เปนเวลา 6 ชั่วโมง จากนั้นนําดอกซอนกลิ่นไปปกใน

                                                           
1 สายวิชาเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว  คณะทรัพยากรชีวภาพและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอเกลาธนบุรี กรุงเทพฯ 10150 
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ขวด vial ที่บรรจุน้ํากลั่น  เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 20 ± 2 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธรอยละ 60-70 ใหแสงโดยใชหลอดฟลูออ
เรสเซนส นาน 12 ชั่วโมงตอวัน ทําการตรวจวัดผลการทดลองทุกวัน  โดยการวัดอัตราการหายใจและการผลิตเอทิลีน (Gemma 
et al.,1994) และอายุการปกแจกัน  โดยกําหนดใหดอกซอนกล่ินหมดอายุการปกแจกันเมื่อมีอาการเหี่ยวของดอก (สําหรับส่ิง
ทดลองที่ 1-5) และมีดอกยอยเหี่ยวมากกวารอยละ 50 (สําหรับส่ิงทดลองที่ 6-7)  วางแผนการทดลองแบบ Completely 
randomized design (CRD) ในแตละส่ิงทดลองมี 6 ดอก ทําการทดลอง 2 ซ้ํา นําขอมูลที่ไดมาวิเคราะหคาความแตกตางทาง
สถิติแบบ LSD 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

รูปที่ 1   แสดงตําแหนงดอกยอยในดอกซอนกลิ่นทั้งชอ 
 

ผล 
การศึกษาผลของน้ําตาลตอการเปลี่ยนแปลงทางสรีระวิทยาของดอกซอนกล่ินภายหลังการเก็บเกี่ยว พบวา ดอก

ซอนกลิ่นทุกตําแหนงดอกยอยที่ไมทําการพัลซิ่งยังมีการผลิตเอทิลีนสูงกวาดอกซอนกลิ่นที่ทําการพัลซิ่งดวยน้ําตาล 20% โดย
ดอกซอนกล่ินที่ไมทําการพัลซิ่งมีแนวโนมการผลิตเอทิลีนสูงสุดในวันที่ 4 ของการปกแจกัน (รูปที่ 2ก) ซึ่งดอกซอนกลิ่นใน
ตําแหนงที่ 2 มีการผลิตเอทิลีนสูงสุดเมื่อเทียบกับตําแหนงอื่น ๆ ของดอก (4.93 μl C2H4/kg.FW.hr) ในขณะที่ดอกซอนกล่ินทั้ง
ชอที่ไมไดทําการพัลซิ่งและทําการพัลซิ่งดวยน้ําตาล 20% มีอัตราการผลิตเอทิลีนคอนขางคงที่ตลอดระยะเวลาการปกแจกัน 
นอกจากนั้นยังพบวา ดอกซอนกล่ินทุกตําแหนงดอกยอยที่ไมทําการพัลซิ่งและทําการพัลซิ่งดวยน้ําตาล 20% มีอัตราการหายใจ
เพิ่มขึ้นจากวันแรกและสูงสุดในวันที่ 4 ของการปกแจกัน (รูปที่ 2ข) ซึ่งดอกซอนกลิ่นในตําแหนงที่ 2 ที่ทําการพัลซิ่งดวยน้ําตาล 
20% มีอัตราการหายใจสูงสุด (252.81 mg CO2/kg.FW.hr) เมื่อเปรีบบเทียบกับตําแหนงอื่น ๆ ดอกซอนกลิ่นทั้งชอที่ไมทํา
การพัลซ่ิงมีอายุการปกแจกันส้ันกวาดอกซอนกล่ินที่ทําการพัลซิ่งดวยน้ําตาล 20% โดยมีอายุการปกแจกันนาน 4 และ 6 วัน 
ตามลําดับ (รูปที่ 3) การพัลซ่ิงดอกซอนกล่ินดวยน้ําตาลซูโครส 20% ชวยเพิ่มการบานของดอกตูมไดมากกวาดอกซอนกลิ่นที่
ไมไดทําการพัลซิ่ง (ไมแสดงขอมูล) 
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ส่ิงทดลองที่ 7 ทั้งชอดอก จากปลาย
ชอถึงปลายกานยาว 53 เซนติเมตร 
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รูปที่ 2    การผลิตเอทิลีน (ก) และอัตราการหายใจ (ข) ของดอกซอนกลิ่นในแตละตําแหนงดอกยอยที่ไมทําการพัลซิ่งและทํา
การพัลซิ่งดวยน้ําตาล 20% เปนเวลา 6 ชั่วโมง 
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รูปที่ 3   อายุการปกแจกันของดอกซอนกล่ินในแตละตําแหนงยอยที่ไมทําการพัลซิ่งและทําการพัลซิ่งดวยน้ําตาล 20% เปน

เวลา 6 ชั่วโมง 
 

วิจารณผล 
การพัลซ่ิงดอกซอนกลิ่นแตละตําแหนงดอกยอยดวยน้ําตาล 20% สามารถลดและชะลอการผลิตเอทิลีนได  ซึ่ง

สอดคลองกับการศึกษาของ Ichimura (1998) ที่พบวา ดอก Sweet pea ที่พัลซิ่งดวยน้ําตาลซูโครส มีการบานของดอกตูม
เพิ่มขึ้น การผลิตเอทิลีนต่ําและมีอายุการปกแจกันนานกวาดอกที่ไมไดทําการพัลซิ่งดวยน้ําตาลซูโครส  ในดอกคารเนชั่นซึ่งมี
ความไวตอเอทิลีนที่ไดรับน้ําตาลซูโครสสามารถชะลอผลิตเอทิลีนและมีความทนทานตออันตรายที่เกิดจากเอทิลีน ทําใหดอกไม
เขาสูวัยชราภาพชาและมีอายุการปกแจกันนาน เนื่องจากคารเนชั่นที่ไดรับซูโครสมีการหายใจเพิ่มขึ้นและปลอย
คารบอนไดออกไซดออกมา และคารบอนไดออกไซดนี้สามารถยับยั้งการสรางและการทํางานของเอทิลีน (สายชล, 2531) โดยที่
น้ําตาลซูโครสสามารถลดกิจกรรมของเอนไซม ACC synthase และ ACC oxidase ซึ่งเปนเอนไซมที่เกี่ยวของกับการสังคราะห
เอทิลีนในกลีบดอกคารเนชั่นได (Verlinden et al.,2004) นอกจากนี้ดอกซอนกลิ่นในแตละตําแหนงยอยที่ทําการพัลซิ่งดวย
น้ําตาล 20% มีอายุการปกแจกันนานกวาดอกที่ไมทําการพัลซิ่ง สอดคลองกับการศึกษาของ Mayak และ Dilley (1976) ที่
พบวาดอกคารเนชั่นที่ไดรับน้ําตาลซูโครสแสดงอาการรวงโรยภายใน 60 ชั่วโมง ในขณะที่ดอกคารเนชั่นที่ไมไดรับน้ําตาลซูโครส
มีการรวงของกลีบดอกภายใน 10 ชั่วโมง ทั้งนี้อาจเนื่องมาจากการไดรับน้ําตาลจากภายนอกสามารถชวยชะลอการชราภาพ
ของดอกไมและยืดอายุการปกแจกันใหนานขึ้น (Paulin,1986) และน้ําตาลในสารละลายที่ดอกไมดูดยังไปชวยรักษาสภาพไมโต
คอนเดรีย และแมมแบรนใหอยูในสภาพเดิมไดนานตอไปอีก ทําใหอายุการใชงานของดอกไมยืดยาวออกไป (สายชล, 2531)  
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