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บทคัดยอ 
การศึกษาผลของการใชเจลจากวานหางจระเขและ sucrose fatty acid ester เคลือบผิวชมพูพันธุทับทิม จันทรเพื่อ

ยืดอายุการเก็บรักษา โดยแบงเปน 3 การทดลอง คือ การทดลองท่ี 1 ศึกษาผลของ sucrose fatty acid ester ความเขมขน
รอยละ 0 (ชุดควบคุม) 0.1 0.3 0.5 และ 0.7 (น้ําหนักตอปริมาตร) ท่ีมีตอคุณภาพ และอายุการเก็บรักษาชมพูพันธุทับทิม
จันทร โดยการเคลือบผิวของผลชมพูกอนนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธรอยละ 90-95 
พบวาการเคลือบผิวดวยสาร sucrose fatty acid ester ความเขมขนรอยละ 0.3 สามารถชะลอการเปล่ียนแปลงทาง
สรีรวิทยาของผลชมพูทับทิมจันทร ทั้งในดาน ความนแนนเนื้อ การสูญเสียน้ําหนักสด สามารถยับยั้งการเจริญของ
เช้ือจุลินทรียท่ีเปนสาเหตุการเกิดโรค ของชมพูในระหวางการเก็บรักษาไดดีท่ีสุด เม่ือเปรียบเทียบกับผลชมพูท่ีไมผาน
การเคลือบผิวหรือผลชมพูท่ี เคลือบดวย sucrose fatty acid ester ความเขมขนอ่ืนๆ และสามารถยืดอายุการเก็บรักษาผล
ชมพูไดนาน 12 วัน สําหรับผลชมพูท่ีไมไดเคลือบผิว สามารถยืดอายุการเก็บรักษาไวได 9 วันเทานั้น การทดลองท่ี 2 ได
ทําการเคลือบผิวของผลชมพูดวยเจลวานหางจระเขสด ท่ีระดับความเขมขนรอยละ 0 (ชุดควบคุม) 25 50 75 และ 100 
(น้ําหนัก/ปริมาตร) กอนนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ รอยละ 90-95 จากการทดลอง
พบวาผลของการเคลือบผิวดวยเจลจากวานหางจระเขสด ความเขมขนรอยละ 25 สามารถชะลอการเปล่ียนแปลงทาง
สรีรวิทยาของผลชมพูทับทิมจันทร ในดานการสูญเสียน้ําหนัก ความแนนเนื้อมากข้ึน ลดการเกิดโรคไดดีกวาความ
เขมขนอ่ืนๆ และสามารถยืดอายุการเก็บรักษาผลชมพู ไดนาน 9 วัน สําหรับผลชมพูท่ีไมไดเคลือบผิวสามารถยืดอายุการ
เก็บรักษาไวได 6 วัน การทดลองท่ี 3 ผลของการเคลือบผิวดวยเจลจากวานหางจระเขท่ีผลิตโดยวธีิแชเยอืกแข็ง ตอการเก็บ
รักษาคุณภาพและการยืด อายุการเก็บรักษาของผลชมพูพันธุทับทิมจันทร ท่ีระดับความเขมขนรอยละ 0(ชุดควบคุม) 0.25 
0.50 0.75 และ 1.00 ทําการเคลือบผิวของผลชมพูกอนนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความช้ืน สัมพัทธรอย
ละ 90-95 จากการทดลองพบวา การเคลือบผิวดวยเจลวานหางจระเขท่ีผลิตโดยวิธีแชเยือก แข็งความเขมขนรอยละ 1.00 
สามารถยืดอายุการเก็บรักษาชมพูได 9 วัน ในขณะท่ีผลชมพูท่ีไมไดเคลือบ ผิวมีอายุการเก็บรักษาไวได 6 วัน โดยการ
เคลือบผิวดวยเจลจากวานหางจระเขท่ีผลิตโดยวิธีแชเยือกแข็ง สามารถชะลอการสูญเสียน้ําหนักสด ความแนนเนื้อมาก
ข้ึน ลดการเกิดโรคได และมีการยอมรับโดยรวม ของผูทดสอบมากกวาผลที่ไมไดเคลือบ 
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Abstract 
Applications of aloe vera and sucrose fatty acid ester coating for prolonging storage life of rose apple 

Syzygium jambos (L.) Alston) cv. Thabthim-Jan were studied. The experiment was divided into three trials. It the first 
experiment, effect of sucrose fatty acid ester at 0 (control) 0.1, 0.3, 0.5 and 0.7 percent (w/v) on quality and storage life 
at 13 °C with 90-95 % relative humidity was studied. The sucrose fatty acid ester at 0.3 percent was found to be 
optimal for coating rose apple fruit. It retarded the physiological changes and maintained the quality of the fruits in 
terms of fruit firmness, weight loss and pathogenic growth, resulting in the shelf life of 12 days as compared with 9 
days for the control samples. It the second experiment, rose apple fruit were coated with aloe vera gel at 0 (control) , 
25, 50, 75 and 100 % concentrations and stored at I3?C with 90-95 % relative humidity. Rose apple coated with 25 % 
aloe vera gel had a storage life with acceptance quality of about 9 days, whereas the control fruit had a storage life of 
only 6 days, because the coating slowed down the rate of physiological changes by retarding of weight loss, firmness 
loss, and pathogenic growth. The last experiment aimed at studying the effects of freeze dried aloe vera coating at the 
concentration of 0 (control), 0.25, 0.5, 0.75 and I % on the quality of rose apple fruit during storage at 13 °C and 90-95 
% relative humidity. Coating with I % freeze dried aloe vera could effectively retard the physiological changes in terms 
of weight loss, fruit firmness, pathogenic growth and higher score of acceptance from test panels. The rose apple fruit 
coated with this concentration had shelf life of 9 days compared with 6 days for the sample without coating. 
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