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บทคัดยอ 
 การศึกษาการเปล่ียนแปลงของฮอรโมน jasmonates ไดแก jasmonic aicd (JA) และ methyl jasmonate 
(MeJA) cis และ trans- abscisic acid (ABA) และ metabolites ของ ABA ไดแก phaseic acid (PA), dihydrophaseic acid 
(DPA) และ epimer ของ DPA (epi-DPA) ในระหวางพฒันาการและกระบวนการสุกของผลมะมวงพันธุสุกแกเร็วคือ 
น้ําดอกไม และสุกแกชาคือ หนังกลางวัน โดยทําการวิเคราะหแยกสวนระหวางเปลือก เนื้อ และเมล็ด รวมกับการวัด
ปริมาณคารบอนไดออกไซด และ 1-aminocyclopropane-1-carboxylic acid (ACC) พบวา ระยะแรกของการเจริญของผลมี
การผลิตคารบอนไดออกไซด และมีระดับ JA สูงท่ีสุด เนื่องจากการแบงตัวของเซลล และระดับของ ABA PA DPA และ 
epi-DPA ในเปลือกและเนื้อเพิม่ข้ึนสูงสุดกอนการเพิ่มข้ึนของ ACC JA และ MeJA ขณะท่ีผลมะมวงบริบรูณเต็มท่ี และ
กอนการลดลงของสีเปลือกและความแนนเนื้อของผลดังนั้น ABA ชักนําการผลิต ACC และ jasmonates และกระตุนการ
สุกของผลมะมวง ในขณะท่ีระดับของ JA ABA และ metabolites ของ ABA ในสวนของเมล็ดพบวา มีปริมาณลดลงจน
กระท้ังเก็บเกีย่วผล แสดงวาเมล็ดของมะมวงไมมีการพักตัว  PA-DPA pathway เปน pathway หลักของการสลายตัวของ 
ABA ในมะมวง เพราะระดับของ DPA หรือ epi-DPA มีปริมาณมากกวาคร่ึงหนึ่งของ ABA ท่ีพบ นอกจากนี้ความแตกตาง
ของระดับ ACC และ JA ระหวางในเปลือกและเนื้อ หรือระหวางพันธุ มีบทบาทท่ีแตกตางกันในกระบวนการสุกของผล
มะมวง  
 มะมวงวัย preclimacteric และ climacteric ท้ังสองพันธุท่ีเก็บรักษาในสภาพความช้ืนสัมพทัธตํ่าพบการสะสมของ 
JA MeJA และ ACC ในเปลือกและเนื้อผล และมีการลดลงของการผลิตคารบอนไดออกไซด ความแนนเนื้อ และคาองศา
ของสีเปลือก นอกจากนี้ ผลท่ีมีการสูญเสียน้ํามากสัมพันธกับการเพ่ิมข้ึนของระดับ JA  แตการให n-propyl dihydro 
jasmonate (PDJ) แกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมวัย preclimacteric และ climacteric ระหวางท่ีอยูบนตน พบวาไมมีผลตอ
ระดับ ABA และ metabolites ของ ABA อยางไรก็ตาม ผลมะมวงท่ีไดรับ PDJ มีการพัฒนาของสีเร็วข้ึน และมีความแนน
เนื้อลดลง ซ่ึงสนับสนุนบทบาทของ jasmonates ตอการกระตุนการสุกของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไม 
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Abstract 
 Jasmonates (jasmonic aicd (JA) and methyl jasmonate (MeJA)) cis and trans- abscisic acid (ABA) and its 
metabolites, phaseic acid (PA), dihydrophaseic acid (DPA) and its epimer (epi-DPA) levels associated with fruit 
development and ripening in early harvest ‘Nam Dok Mai’ and late harvest ‘Nang Klangwan’ mango fruits were 
investigated in skin, pulp and seed of fruit.  Changes in carbon dioxide and 1-aminocyclopropane-1-carboxylic 
acid (ACC) content were also examined.  CO2 production and JA level were highest at the beginning of fruit 
development due to cell division.  In skin and pulp, the reaching peak of ABA, PA, DPA and epi-DPA levels 
preceded the increases in ACC, JA and MeJA levels at maturity stage and also prior the decrease of skin color and 
fruit firmness.  These suggest that ABA induced the ACC, jasmonates synthesis and the maturity of mangoes. In 
seed, JA, ABA and its metabolites declined toward harvest, suggesting a lack of seed dormancy. DPA or epi-DPA 
was considered to be predominant metabolites of ABA because their levels were more than half of ABA level.  It 
indicates that PA-DPA pathway is a main pathway of ABA metabolism of mangoes.  The content ACC and JA 
were differences between skin, pulp and cultivars hence JA and ACC play different roles of ripening process. 
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