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บทคัดยอ 
การวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อพัฒนาสารเคลือบผิวจากไขรําขาวและเชลแลคสําหรับสมเขียวหวานพันธุสายนํ้าผ้ึง 

จากการสํารวจสารเคลือบสมทางการคา พบวา สารเคลือบมีลักษณะปรากฏเปนของเหลว ขุน สีขาว  
สีน้ําตาลออนจนถึงเขม และมีความเปนเนื้อเดียวกัน ความสามารถในการเกาะติดผิว ความหนืด ปริมาณของแข็ง 
ท่ีละลายนํ้าไดท้ังหมด (TSS) และความเปนกรด –เบส (pH) เทากับ 9.26 – 36.07 กรัมตอตารางเมตร 2.18 – 13.23 เซนติ
พอยซ 9.70 – 29.10 องศาบริกซ และ 8.67 – 9.63 ตามลําดับ สวนประกอบของไขรําขาวบริสุทธ์ิท่ีศึกษามีลักษณะเปนผง 
สีครีม มีคาไอโอดีน, คาสะพอนิฟเคช่ัน และคาความเปนกรด (acid value) เทากับ 8.90 mg KOH/g,84.80 mg KOH/g 
และรอยละ 0.44 ตามลําดับ มีจุดหลอมเหลวเทากับ 80±2 องศาเซลเซียส จากการศึกษาปริมาณไขรําขาวและเชลแลค ตอ
คุณภาพของสารเคลือบดวยวิธีการพื้นผิวตอบสนอง(response surface methodology) โดยใชแผนการทดลองแบบ central 
composite design (CCD) ศึกษาปริมาณไขรําขาว รอยละ 2.00 – 5.00 และปริมาณเชลแลค รอยละ 10.00 – 12.00 พบวา
ปริมาณไขรําขาวและเชลแลครอยละ 2.00 และ 11.00 ตามลําดับ มีความเหมาะสมในการผลิตเปนสารเคลือบสม จากการ
ทดลองประยุกตใชสารเคลือบในสมเขียวหวานท่ีความเขมขนตางกันพบวา สารเคลือบผิวสามารถชะลอการเปล่ียนแปลง
ทางดานการสูญเสียน้ําหนัก การเปล่ียนแปลงสีผิวของสม ความมันวาวและความเหี่ยวของสมได โดยสารเคลือบท่ีความ
เขมขนรอยละ 50 สามารถยืดอายุการเก็บรักษาจาก 12 วัน เปน 24 วัน ท่ีอุณหภูมิ 25±5 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ 
รอยละ 75±5 โดยมีอัตราการสูญเสียน้ําหนักและอัตราการเนาเสียของสมเขียวหวานเทากับรอยละ 17.00 และ 6.45 
ตามลําดับ 
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Abstract 
This study was aimed at development coating from rice bran wax and shellac for orange “Sai Nam Pheung”. 

Study of commercial coating showed that the appearance of coating is liquid, opaque, white or brownish to dark brown 
and homogeneous. Binding ability, viscosity, total soluble solid (TSS) and pH were 9.26 – 36.07 g/m2, 2.18 – 13.23 
cP, 9.70 – 29.10 °Brix and 8.67 – 9.63, respectively. Pure rice bran wax was cream - colored powder and had a melting 
point about 80±2 °C. The iodine number, saponification number and acid value were 8.90 mgKOH/g, 84.80 mgKOH/g 
and 0.44%, respectively. The optimal rice bran wax and shellac was carried out by response surface methodology 
(RSM) using central composite design (CCD) at rice bran wax 2.00 – 5.00% and shellac 10.00 – 12.00%. The result 
showed that 2.00% rice bran wax and 11.00% shellac were optimum coating of production. The optimal coating was 
validated by applied on orange with different concentrations. The result showed that coating could effectively retard 
the quality changing of coated orange; % weight loss, color, gloss and shrinkage of orange. The optimal formula at 
50% concentration could extend shelf life of orange from 12 to 24 days at temperature 25±5 °C and RH 75±5%, 
weight loss and spoilage of orange were 17.00% and 6.45%, respectively. 
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