
 

การพัฒนาเคร่ืองปอกเปลือกผลมะพราวออน  
 

ณัฐพงศ รัตนเดช* 
 

บทคัดยอ 
 งานวิจยันี้เพื่อท่ีจะพัฒนาเคร่ืองปอกเปลือกผลมะพราวออน วิธีการศกึษาประกอบดวยการออกแบบ สราง 
ทดสอบ ประเมินผลเคร่ืองปอกเปลือกผลมะพราวออนไดท้ังผล เคร่ืองตนแบบประกอบดวย 1. ชุดสงกําลัง ไดแก 
มอเตอรขนาด 1 แรงมา 1 เฟส 50 เฮร์ิต 220 โวลท สายพานรอง B เพลาตนกําลัง และพูเลย 2. ชุดปอกผลมะพราว 
ประกอบดวย ชุดใบมีดปอกลําตัวผล, ชุดใบมีดปอดยอดผล, ชุดใบมีดตัดกน และชุดจับยึดผลมะพราว การทดสอบ
ประกอบดวย 5 การทดลองยอย คือ ก) การทดสอบปอกเปลือกผลมะพราวออนในสวนของการปอกลําตัวผล ปรากฏวา 
ผลมะพราวเกดิรอยชํ้า 2.38% และเกดิเส้ียน 6.08% ข) การทดสอบปอกเปลือกผลมะพราวออนในสวนของการปอกยอด
ผล ปรากฏวา ปอกติดกะลาและเกดิรอยข้ึนท่ีกะลา 2.2% และเกิดเส้ียน 2.22% โดยผลไมมีรอยชํ้าเกิดข้ึน ค) การทดสอบ
ปอกเปลือกมะพราวออนในสวนของการปอกท้ังผลและการทดสอบมุมมีดปอกลําตัวท่ี 56, 58.5, 63.5 และ 66 องศากับ
ระนาบเคร่ือง ผลปรากฏวา ใชเวลาในการปอกรวม  5 นาที/ผล เกิดเส้ียงข้ึนถึง 12.27% และมุดมีด 61 องศากับระนาบ
เคร่ืองเปนมุมท่ีทําใหมะพราวเกดิเส้ียนนอยท่ีสุด ง) การทดสอบปอกเปลือกผลมะพราวออนหลังการปรับปรุงและแกไข
เคร่ือง การทดสอบหาคาความแข็งเปลือกและคาความชื้นเปลือก ปรากฏวา เคร่ืองสามารถปอกผลมะพราวออนได
สมรรถนะ   20 ผล/ชม. โดยเกดิเส้ียน   2.2% มีเปลือกเขียว  4.2% ดวยคนบังคับคนเดียว ระยะเวลาหลังการเก็บ
เกี่ยวและความช้ืนมีผลตอการปอกเปลือก โดยเวลาในการปอกเพิ่มข้ึนเม่ือระยะเวลาเก็บรักษานานข้ึนทําใหความช้ืนใน
ผลนอยลง จ) ไดถายทอดเทคโนโลยีเคร่ืองปอกเปลือกแกโรงงานจักกรวาลคารเซ็นเตอร เคร่ืองตนแบบเคร่ืองปอก
เปลือกโดยโรงงานไดถูกโรงงานทดลองผลิตและทดสอบโดยผูวิจยั ปรากฏวา เคร่ืองปอกเปลือกผลมะพราวออน 
สามารถปอกเปลือกได   21 ผล/ชม. เกิดเส้ียนเฉล่ีย 0.19% พื้นท่ีเปลือกเขียวเหลืออยู 1.1% ผลมะพราวท่ีถูกปอก
เปลือกเปนท่ียอมรับของผูประกอบการและเกษตรกรปอกเปลือกผลมะพราวออนพรอมขายในประเทศและสงออก ผล
การวิเคราะหเชิงเศรษฐศาสตรระบุวา เม่ือใชจายในการทํางานเทากับ 1.1 บาทตอผล สําหรับการทํางาน 250 วันตอป 
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Abstract 
 This research was to develop a young coconut fruit peeling (YCFP) machine. Methodology comprised 
design, construction, testing and evaluation of the machine. The prototype was consisted of 1) power transmission 
system, which included 1 hp, 1 phase, 50 hz, 220 v. electric motor, B-type belt, shaft and pulley 2) peeling unit which 
included body-peeling knife, shoulder-peeling knife, bottom cutting knife and clamping set. Testing was divided into 
5 small tests, i.e. a) body-peeling test resulting 2.38% bruise and 6.08% fibrous surface b) shoulder-peeling test 
resulting 2.2% endocarp-print and 2.22% fibrous surface without bruise c) whole fruit peeling test resulting peeling 
capacity of 5 minutes/fruit with fibrous surface of 12.24% (body peeling knife was set to the angle of 61°C giving rise 
to minimum fibrous surface) d) repetition of test c) after modification of knives resulting peeling capacity of 20 
fruits/hour with fibrous surface of 2.2%, remaining green surface of 4.2% and one operator. Postharvest storage and 
moisture content of young coconut fruits affected peeling quality and operation. The longer young coconut fruit was 
stored, the more it would take time to fulfil peeling e) technology of the YCFP machine was transferred to machinery 
manufacturer “Jakawan Car Center” A prototype of the YCFP machine was produced by the manufacturer and tested 
by researchers. Results showed that the prototype could peel about 21 fruits/hr. with 0.19% fibrous surface and 1.1% 
remaining green surface. The peeled young coconut fruits were well accepted by growers and traders who sell the 
fruits to both local and export markets. 
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