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บทคัดยอ 
 การคัดแยกผลทุเรียนแกออกจากผลออนยังคงเปนส่ิงจําเปนตอการสงออกทุเรียนในปจจุบัน ผูมีความ
ชํานาญจะพจิารณาปจจยัหลายๆ ประการประกอบการตดัสินใจ การวิจัยนี้ศึกษาวิธีการวัดปจจัยท่ีสัมพันธกับความ
แกทุเรียนแบบไมทําลาย โดยการวัดความแข็งแรงของกานและความถี่ธรรมชาติ เพื่อนําไปประเมินคาเปอรเซ็นต
น้ําหนกัเนื้อแหงซ่ึงเปนดัชนีวัดความออนแกของผลทุเรียนท่ีไดจากวธีิการวัดแบบทําลาย ผลทุเรียนพันธุหมอนทอง 
130 ผล ในชวงอายหุลังวันออกดอกบาน 7 ชวง ต้ังแต 105 ถึง 136 วัน ถูกเก็บเกี่ยวและนํามาหาพารามิเตอรดวย
วิธีการวัดแบบไมทําลายสองวิธี ไดแก การวัดความแข็งแรงกานผลดวยอุปกรณวัดแรงกดท่ีสัมพนัธกับระยะกดเม่ือ
บีบกานผล แลการวัดความถ่ีธรรมชาติดวยเคร่ืองมือและเก็บสัญญาณเสียง หลังจากนั้นนําเนื้อทุเรียนมาอบเพื่อหา
เปอรเซ็นตน้ําหนกัเนื้อแหง จากการวิเคราะหคาพารามิเตอรความแข็งแรงกานพบวา พารามิเตอรท่ีมีความสัมพันธกับ
เปอรเซ็นตน้ําหนักเนื้อแหงมากท่ีสุดคือพืน้ท่ีใตกราฟระหวางแรงกดและระยะยุบตัว (A) โดยมีคาสัมประสิทธ์ิ
สหสัมพันธ (R) = 0.808 สวนคาความถ่ีธรรมชาติ (RF) มีคาสัมประสิทธ์ิสหสัมพันธกับคาเปอรเซ็นตน้ําหนักเนื้อ
แหง (R) = 0.448 และเม่ือวเิคราะหหาสมการถดถอย สําหรับประเมินเปอรเซ็นตน้ําหนักแหงโดยวิธีการถดถอยเชิง
พหุ (Multiple Regression) พบวาสมการท่ีเหมาะสมสําหรับประเมินคาเปอรเซ็นตน้ําหนักเนือ้แหงประกอบดวย
คาตัวแปรพื้นท่ีใตกราฟ (A) และตัวแปรความถ่ีธรรมชาติ (RF) ซ่ึงสมการประเมินคือ %Dm = 20.663 + 0.182A – 
0.056RF โดยมีคาสัมประสิทธ์ิสหสัมพันธเชิงซอน (R) = 0.844 และคาสัมประสิทธ์ิการตัดสินใจ (R2) = 0.709 
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Abstract 
 At present, sorting durians into mature durians and immature durians is still of necessity to durian export 
industry. Skilled sorters usually consider a number of maturity indices prior to making decision. This research 
studied non-destructive techniques, which could be used to evaluate the maturity. They were stem strength and 
resonant frequency index which could be subsequently used in combination to predict dry matter percentage i.e. 
the maturity reference index. ‘Montong’ durians, 130 fruits, were harvested in 7 stages of maturity starting from 
115 days to 136 days after blossom. The samples were taken for non-destructive measurements of two parameters, 
the stem strength and resonant frequency. The pulp of the sample was later oven dried for determination of the dry 
matter percentage. The statistical analysis of stem strength parameters showed that the area under the curve (A) 
was correlated the most with the dry matter percentage at R = 0.808. As for resonant frequency related parameters, 
the resonant frequency (RF) was correlated with the dry matter percentage at R = 0.448. The multiple linear 
regression analysis indicated that A and RF could be used in linear combination for the best prediction. The 
prediction equation was %Dm = 20.663 + 0.182A – 0.056RF with multiple coefficient of correlation (R) = 0.844 
and multiple coefficient of determination (R2) = 0.709. 
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