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บทคัดยอ 

จากการศึกษาผลของไฮโดรเจนเปอรออกไซดและกรดเปอรออกซีแอซีติกในรูปแบบสารเดี่ยวหรือสารผสมใน
ช่ือการคาวา Oxysan® zs (peroxyacetic acid/hydrogen peroxide/acetic acid)ตอการเจริญเติบโตของเช้ือรา Colletotrichum 
gloeosporioides สาเหตุโรค anthracnose ในผลมะมวงน้ําดอกไมสีทอง โดยนํา C. gloeosporioides มาเล้ียงบน Potato 
Dextrose Agar และนํามาทดสอบกับไฮโดรเจนเปอรออกไซด กรดเปอรออกซีแอซีติก และ Oxysan® zs ท่ีความเขมขน 
0.1, 0.25 และ0.5 เปอรเซ็นต พบวากรดเปอรออกซีแอซีติก และ Oxysan® zs ทุกความเขมขนสามารถยับยั้งการ
เจริญเติบโตของ C. gloeosporioides ได ในขณะท่ีไฮโดรเจนเปอรออกไซดท่ีความเขมขน 0.1เปอรเซ็นต สามารถชะลอ
การเจริญของเสนใยได เม่ือพน C. gloeosporioides ไปยังผลมะมวงและท้ิงไว 24 ช่ัวโมง กอนใหกรดเปอรออกซีแอซีติก 
และ Oxysan® zs ท่ีความเขมขน 0.1 และ 0.25เปอรเซ็นต และเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวา หลังจากเก็บ
รักษาเปนเวลา 6 วัน ชุดท่ีไดรับกรดเปอรออกซีแอซีติก และ Oxysan® zs 0.25 เปอรเซ็นต สามารถตานทานการเกิดโรค 
แอนแทรคโนสไดดีท่ีสุด แตไมมีผลตอคุณภาพของผล เชน ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าไดปริมาณกรดท่ีไทเทรต
ได ความแนนเนื้อและเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนัก แตชุดท่ีให Oxysan® zs 0.25 เปอรเซ็นต มีดัชนีการเกิดสีเหลืองท่ี
เปลือกตํ่าท่ีสุด การนํามะมวงน้ําดอกไมมาพนดวยกรดเปอรออกซีแอซีติก และ Oxysan® zs ท่ีความเขมขน 0.25 
เปอรเซ็นต หลังจากท่ีพน C. gloeosporioides ไปยังผลมะมวงและท้ิงไว 24 ช่ัวโมง จากนั้นนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 8 และ 
13 องศาเซลเซียส พบวาการเก็บท่ีอุณหภูมิ 8 และ 13 องศาเซลเซียส สามารถชะลอการเกิดโรคได 4และ 3 สัปดาห 
ตามลําดับ โดยการใหสารท้ัง 2 ชนิดและนําไปเก็บรักษาไวท่ี 8 และ 13 องศาเซลเซียส มีผลทําใหคาปริมาณกรดท่ี
ไทเทรตได และคาความแนนเนื้อเพิ่มข้ึน และยังทําใหคาเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักลดลง อยางไรก็ตามกรดเปอรออก
ซีแอซีติก และ Oxysan® zsสามารถใชเปนสารลางทําความสะอาดผลมะมวงเพื่อการสงออกได 
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Abstract 

The effect of hydrogen peroxide and peroxyacetic acid, single or mixed as a commercial Oxysan® zs 
(peroxyacetic acid/hydrogen peroxide/acetic acid), on the growth of Colletotrichum gloeosporioides causing 
anthracnose diseases in ‘Nam Dok Mai See Thong’ mango was investigated. C. gloeosporioides was cultured on potato 
dextrose agar and treated with hydrogen peroxide, peroxyacetic acid and Oxysan® zs at the concentrations of 0.1, 0.25 
and 0.5%. It was found that peroxyacetic acid and Oxysan® zs at all concentrations inhibited the growth of C. 
gloeosporioides but 0.1% hydrogen peroxide delayed the growth. The mango fruits were sprayed with C. 
gloeosporioides and left for 24 hours prior to treating with peroxyacetic acid and Oxysan® zs at 0.1 and 0.25%, then 
stored at 25 °C. After 6 day storage, treating the fruits with 0.25% peroxyacetic acid and Oxysan® zs was the most 
effective in controlling anthracnose disease. However, they had no effect on the fruit quality such as total soluble 
solids, titratable acid (TA), firmness and percentage of weight loss. The fruits treated with 0.25% Oxysan® zs had the 
lowest Yellow index of the peel. Those treated with 0.25% peroxyacetic acid and Oxysan® zs after spraying with C. 
gloeosporioides and left for 24 hours and then kept at 8 and 13 °C could delay disease incidence for 4 and 3 weeks 
respectively. However, the treated fruits kept at 8 °C and 13 °C showed an increase in TA and firmness and decreased 
the percentage of weight loss. However, peroxyacetic acid or Oxysan® zs could be used as a commercial cleaning 
solution for mango before exporting. 
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