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บทคัดยอ 
 นํามะมวงพันธุน้ําดอกไมและมหาชนกท่ีเปนโรคแอนแทรคโนส จากจังหวดัลําปาง ชัยนาทและเชียงใหมมาแยก
เช้ือสาเหตุไดเช้ือรา Colletotrichum gloeosporioides 6 ไอโซเลท เม่ือนํามาทดสอบความรุนแรงของโรคบนมะมวงพนัธุ
มหาชนก พบวา C. gloeosporioides MI1 ซ่ึงแยกไดจากมะมวงพันธุมหาชนกมีความรุนแรงมากท่ีสุด จึงใชในการตรวจหา
จุลินทรียปฏิปกษตอไป จากนั้นนํามาเพาะรวมกับจุลินทรีย 11 ไอโซเลท ซ่ึงแยกไดจาก แหนม 3 ไอโซเลท (CM-NM-1, 
CM-NM-2, CM-NM-1) ปลาสม 2 ไอโซเลท (CM-PF-1, CM-PF-2) ถ่ัวเนา 1 ไอโซเลท (CM-TN) โยเกิรต 1 ไอโซเลท 
(CM-YK) น้ําสมสายชู 1 ไอโซเลท (SK-AV) วุนมะพราว 1 ไอโซเลท (CM-NA) ลูกแปง 1 ไอโซเลท (CM-LP) และจาก
การปนเปอนในหองปฏิบัติการ 1 ไอโซเลท (CON-1) ดวยวธีิ dual culture บน Potato Dextrose Agar เพื่อคัดเลือกจุลินทรีย
ปฏิปกษ พบวาจุลินทรีย CM-NM-3, CON-1, CM-NA และ CM-LP มีประสิทธิภาพการยบัยั้งท่ีดีคือ 66.82, 62.98, 37.02 
และ 34.18 % ตามลําดับเม่ือเปรียบเทียบกับชุดควบคุม (เล้ียงเช้ือ MI1 เพียงอยางเดียว) จากนั้นนําจุลินทรียท้ัง 11 ไอโซ
เลท มาทดสอบประสิทธิภาพการยับยั้งบนผลมะมวงท้ังกอนและหลังการปลูกเช้ือสาเหตุ พบวาผลมะมวงท่ีจุมใน cell 
suspension ของ CM-NA, CM-YK และ CM-PF-2 หลังจากปลูกเช้ือสาเหตุ มีขนาดแผลเล็กกวามะมวงชุดควบคุม (ไมจุม
จุลินทรีย) อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 การศึกษาประสิทธิภาพการยบัยั้งโรคเม่ือใชจุลินทรีย CM-NA รวมกับน้ํารอนอุณหภมิู 50 และ 54 องศา-
เซลเซียส เปนเวลา 5 นาที บนมะมวงท่ีผานการทําแผล (หรือไมทําแผล) และปลูกเช้ือ-สาเหตุ (หรือไมปลูกเช้ือ-สาเหตุ) 
พบวามะมวงท่ีแชน้ํารอนอุณหภูมิ 54 องศาเซลเซียส เปนเวลา 5 นาที แลวจุมจุลินทรียปฏิปกษและไมจุม จุลินทรีย
ปฏิปกษมีขนาดของแผลเล็กท่ีสุด 
 การศึกษาผลของการใชจุลินทรีย CM-NA รวมกับน้ํารอนอุณหภูมิ 54 องศาเซลเซียส เปนเวลา 5 นาที ตอ
คุณภาพของผลมะมวง พบวาการใชจุลินทรีย CM-NA รวมกับน้ํารอนไมมีผลกระทบตอการเปล่ียนแปลงสีเปลือก สีเนื้อ 
การสูญเสียน้ําหนัก ความแนนเนื้อ ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได ปริมาณกรดท่ีไตเตรทได และคุณภาพทางประสาท
สัมผัส โดยมีคาไมแตกตางกบัชุดควบคุม  
จากการบงช้ีชนิดของจุลินทรียปฏิปกษ CM-NA พบวาเปน Ochrobactrum anthropi ซ่ึงเปนเช้ือท่ีมีโอกาสเปนอันตราย
ตอมนุษย 
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Abstract 

 The anthracnose pathogen on mango fruit cv. Nam Doc Mai and Mahajanaka from Lampang, Chainat 
and Chiang Mai provinces were isolated and screened for a virulent isolate. Among 6 isolates, Colletotrichum 
gloeosporioides MI1 isolated from mango fruit cv. Mahajanaka showed the strongest pathogenic activity, thus it 
was used for detection of antagonistic species.  The isolate was dual cultured on potato dextrose agar with 11 
isolates of microorganisms which had been isolated from fermented pork sausage (CM-NM-1, CM-NM-2, CM-
NM-1),  preserved fish (CM-PF-1, CM-PF-2), natto (CM-TN), yoghurt (CM-YK), vinegar (SK-AV), nata decoco 
(CM-NA), ragi (CM-LP) and a laboratory contaminant (CON-1). The results came out that CM-NM-3, CON-1, 
CM-NA and CM-LP exhibited greater inhibition percentages i.e., 66.82, 62.98, 37.02 and 34.18 % in comparison 
with the radial growth of control group (axenic culture of MI1). All of the 11 isolates were further tested for the 
prevention of C. gloeosporioides MI1 infection on postharvest mango fruit prior or after inoculation with the 
pathogen. It was found that the fruit dipped in the cell suspension of CM-NA, CM-YK and CM-PF-2 after the 
inoculation had small lesion size which differed from the control group (not dipped), significantly. 
 The efficacy of combined treatments using CM-NA in combination with 50 or 54°C hot water for 5 
minutes were investigated on wounded (or non-wounded) and inoculated (or noninoculated) mango fruit. The 
least lesion size was found on the fruit treated with 54 °C for 5 minutes either with or without dipping in the 
antagonistic cell suspension. 
 The fruit dipping in cell suspension of CM-NA in combination with 54 °C hot water for 5 minutes did not change 
in pulp color, flesh color, weight loss, texture, total soluble solid, titratable acidity and sensory quality.  
 Identification of CM-NA indicated that the antagonistic species was an opportunistic bacterium called 
Ochrobactrum anthropi. 
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