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บทคัดยอ 
 สีผิวของผลไมซ่ึงเปนองคประกอบทางคุณภาพท่ีสําคัญประการหนึ่งของผลิตผลสด ซ่ึงแสงมีผลตอการพัฒนา
สีผิวของผล จากการศึกษาผลของการใหแสงที่มีตอการพัฒนาสีผิวของผลมะมวงพันธุมหาชนกหลังการเก็บเกี่ยวในป 
พ.ศ. 2548 และ 2549 โดยเก็บเกี่ยวผลที่ผานการหอผลบนตน และมีอายุ 112 วันหลังดอกบาน มาใหแสงอัลตราไว
โอเลท (แสง UV, ปริมาณ UV เฉลี่ย 0.01 mW/cm2)  แสงฟลูออเรสเซนต (แสงWL, ปริมาณ UV เฉล่ีย 0 
mW/cm2)  และแสง UV รวมกับแสง WL (ปริมาณ UV เฉล่ีย 0.0053 mW/cm2) โดยใหแสงเปนเวลา 12 ช่ัวโมงตอวัน 
เปนระยะเวลา 20 วัน ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปรียบเทียบกับชุดท่ีไมไดรับแสง (ชุดควบคุม)   พบวาผลการ
ทดลองในปท่ี 1 และ 2  ไดผลเชนเดียวกัน โดยในระหวางการใหแสงผลที่ไดรับแสง UV รวมกับแสง WL มีสีผิวของ
ผลท่ีเปล่ียนแปลงจากสีเขียวไปเปนสีเหลืองชากวาและมีคา b* นอยกวาทุกชุดการทดลอง และมีปริมาณเบตา-คา
โรทีนตํ่าสุด แมวาชุดท่ีมีการใหแสง UV มีปริมาณแอนโทไซยานินเพิ่มข้ึนสูง แตปริมาณแอนโทไซยานินท่ีพบในทุกชุด
การทดลองไมมีผลตอการเกิดสีแดงท่ีบริเวณผิวผล สวนแอกทิวิตีของเอนไซมฟนิลอลานีน แอมโมเนีย-ไลเอส ในทุก
ชุดการทดลองมีการเปล่ียนแปลงเล็กนอยตลอดการทดลอง โดยชุดที่ใหแสง UV มีแอกทิวิตีของเอนไซมฟนิลอ
ลานีน แอมโมเนีย-ไลเอส สูงกวาชุดการทดลองอ่ืน การใหแสงกับผลมะมวงไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงปริมาณ
ของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได และปริมาณกรดท่ีไทเทรตได แตพบวาชุดท่ีไดรับแสง UV มีแนวโนมท่ีชะลอการลดลง
ของปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดเม่ือเปรียบเทียบกับชุดการทดลองอื่น 
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Abstract 
 Fruit skin color is one of the important quality components of fresh product. Its development effects by 
light. Effect of illumination on skin color development of harvested mango fruit (Mangifera indica L.) cv. 
‘Mahajanaka’ was conducted in the years of 2005 and 2006. Bagged fruits were harvested at 112 days after full 
bloom and put separately under ultraviolet light (UV 0.01 mW/cm2), fluorescence or white light (WL, UV 0 
mW/cm2) and UV plus WL (UV 0.0053 mW/cm2) for 12 hours per day through 20 days at 13 0C compared with non-
illuminated (control). The similar results of the first and second years were observed. UV plus WL illuminated fruit 
had slower change of fruit skin color from green to yellow color and less b* value than other treatments during 
illuminated period. Moreover, the -carotene content of UV plus WL illuminated fruit was also the least. The 
anthocyanin content of UV illuminated fruit increased up to the hight content but all treatments did not show any 
effect on red color apperance on fruit skin. Phenylalanine ammonia-lyase (PAL) activity of all treatments show 
slightly changes throughout the experiment however the PAL activity of UV illuminated fruit was higher than other 
treatments. Light illumination was not effect on changes of total soluble solids and titratable acidity contents.    UV 
illuminated fruits trended to delay the decrement of titratable acidity when compared to the other treatments.  
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