
 

การศึกษาเคร่ืองสับมันสําปะหลังแบบใบมีดโยกสําหรับผลิตชิ้นมันเสน 
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บทคัดยอ 
 การศึกษาคร้ังนี้มีวัตถุประสงคเพื่อ ศึกษาเคร่ืองสับมันสําปะหลังแบบใบมีดโยกสําหรับผลิตช้ินมันเสนเปน
สวนผสมอาหารโคนม ซ่ึงมีแนวทางการศกึษาท่ีประกอบไปดวย การศึกษาขอมูลเกี่ยวกับความตองการในการใชมันเสนเปน
สวนผสมอาหารโคนม การศึกษาคุณสมบัติเบ้ืองตนของหัวมันสําปะหลังท่ีเกี่ยวของกับการสับ และปจจัยสําคัญท่ีเกีย่วของ
กับการออกแบบของชุดทดสอบสับหัวมันสําปะหลัง การศกึษาการออกแบบและสรางเคร่ืองสับมันสําปะหลังแบบใบมีดโยก
สําหรับผลิตช้ินมันเสนเปนสวนผสมอาหารโคนม และการทดสอบและประเมินผล มีผลการศึกษาดังนี้ 
 1.  เกษตรกรผูเล้ียงโคนมใชมันเสนประมาณ 40 เปอรเซ็นตผสมในสูตรอาหารโคนม มีความตองการมันเสน
รูปทรงแทงยาว จากการสํารวจมีเกษตรกรจํานวน 85 เปอรเซ็นตท่ีมีความตองการเคร่ืองสับมันสําปะหลังสําหรับผลิต
ช้ินมันเสนท้ังนี้จะตองสับหวัมันสําปะหลังใหไดขนาดโดยประมาณ ยาว 45 มิลลิเมตร กวาง 18 มิลลิเมตร หนา 18 
มิลลิเมตร สามารถทําการผลิตช้ินมันเสนแหงไดไมตํ่ากวา 200 กิโลกรัมตอวันและราคาตนทุนไมสูง 
 2. ชุดทดสอบสับหัวมันสําปะหลังแบบใบมีดโยกสําหรับผลิตช้ินมันเสน มีความเร็วรอบเพลาขับใบมีดท่ีเหมาะสม
ประมาณ 100 รอบตอนาที ขนาดเสนผานศูนยกลางหวัมันสําปะหลังท่ีเหมาะสมประมาณ 8-9 เซนติเมตร มีความสามารถใน
การสับ 600 กิโลกรัมตอช่ัวโมง มีปริมาณช้ินมันเสนสดแตกหักและช้ินมันเสนแหงแตกหัก 2.1 และ 2.2 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ   
 3.  เคร่ืองสับมันสําปะหลังแบบใบมีดโยกสําหรับผลิตช้ินมันเสนเปนสวนผสมอาหารโคนม มีสวนประกอบ
และหลักการท่ีสําคัญคือ ชุดทําความสะอาดใชหลักการขัดสีวัสดุกับวัตถุดิบ โดยใชตะแกรงหมุนสัมผัสกับผิววัตถุดิบ 
และชุดใบมีดสับหัวมันสําปะหลังใชหลักการกระแทกและเฉือนวัตถุดบิ โดยใชเพลาลูกเบ้ียวโยกใบมีดเขาหาวัตถุดิบ มี
ผลการศึกษาคือ 
 -  ชุดทําความสะอาด ตะแกรงหมุนดวยความเร็ว 50 รอบตอนาที ปอนหัวมันสําปะหลังคร้ังละ 50 กิโลกรัม ใน
เวลา 2 นาที สามารถทําความสะอาดหัวมันสําปะหลังโดยมีเปอรเซ็นตเปลือกติดคางหลังการทําความสะอาด 19.2 
เปอรเซ็นต 
 - ชุดใบมีดสับหัวมันสําปะหลัง เพลาขับใบมีดหมุนดวยความเร็ว 100 รอบตอนาที มีมุมตัดหวัมันสําปะหลัง 70 
องศา ความหนาใบมีด 1.5 มิลลิเมตร เคร่ืองสามารถทํางานไดเฉล่ีย 598.39 กิโลกรัมตอช่ัวโมง มีประสิทธิภาพการตัด
ช้ินมัน 85.35 เปอรเซ็นต ในการสับมีเปอรเซ็นตช้ินเต็มและเปอรเซ็นตช้ินแตกหกั 57.14 และ 42.07 เปอรเซ็นต
ตามลําดับ   
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Abstract 
 The research on the study of reciprocating blade slicer for making cassava chips has the following objectives: 
a survey on the need of using cassava chips as cattle feeds, a study on basic characteristics of cassava tubers and 
factors in the design of a testing unit for making cassava chips, the design and construction together with the 
testing/evaluation of the reciprocating blade slicer for making cassava chips. The obtained results are as follows: 
 1. The farmers use a mixture of 40 % dry cassava chips for cattle feeds, the chips should be long, rectangular shaped. 
The percentage of dairy cattle farm owners who need a machine for making cassava chips is 85 % and the appropriate size of 
the chips should be 45 mm long, 18 mm wide and 18 mm thick. The major characteristics of the machine should give a 
capacity of producing dry cassava chips above 200 kg/h, simple mechanism, and low price.  
 2. The reciprocating blade slicer for making cassava chips testing unit gives  results indicating that the speed 
should be 100 rpm and the diameter of the cassava tubers should be 8-9 cm. A capacity of 600 kg/h is obtained and 
losses due to fresh broken chips and dry broken chips are 2.1 % and 2.2 % respectively. 
 3. The reciprocating blade slicer for making cassava chips is designed and constructed on the main principles 
of abrasive cleaning of cassava tubers in the pre-cleaning unit, to be followed by impact and shearing on the tubers by 
the reciprocating blade slicer. The testing and evaluation of the machine indicate the following results:    
 -The pre-cleaning unit has a rotational speed of 50 rpm, for 50 kg of cassava tubers being fed every 2 
minutes for cleaning before slicing. The percentage of uncleaned surface on tubers is 19.2 %  
 -The optimum blade slicer speed  is 100 rpm, with a knife angle of 70 degrees and knife thickness of 1.5 mm. 
The machine capacity is 598.39 kg/h with 85.35 % slicing efficiency and percentages of whole chips and broken 
chips of 57.14 % and 42.07 % respectively.  
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