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บทคัดยอ 
 ปญหาการสงออกทุเรียนไปยังไตหวันคือทุเรียนปลายทางมีคุณภาพตํ่าซ่ึงเกิดจากทุเรียนออน ทุเรียนสุกมาก
เกินไป และโรคผลเนาหลังการเก็บเกีย่ว ทําใหผูนําเขาในไตหวันลดการนําเขาทุเรียนจากประเทศไทยในบางขณะ 
สงผลใหทุเรียนตกคางอยูในตลาดมากและราคาทุเรียนตกตํ่า จึงไดศึกษาปจจยัท่ีมีผลตอคุณภาพทุเรียนท่ีสงออกไป
ยังไตหวันไดแก สภาพแหลงท่ีมาของทุเรียน คุณภาพทุเรียนตนทาง และสภาพการขนสง เม่ือวิเคราะหความสัมพันธ
ระหวางปจจยัขางตนกับคุณภาพของทุเรียนปลายทางพบวา ผลทุเรียนท่ีมาจากแหลงท่ีไมมีการจัดการดานความ
สะอาดภายในสวนมีการเกดิโรคผลเนามากเม่ือถึงปลายทาง ผลทุเรียนตนทางท่ีมีปริมาณนํ้าหนักแหงของเน้ือตํ่ากวา 
30 เปอรเซ็นตลงไปพบวา คุณภาพทุเรียนปลายทางมีคุณภาพตํ่าคือ ไมมีกล่ินหอม มีความหวานนอยแตมีความแนน
เนื้อตํ่ากวาผลที่มีน้ําหนกัแหงสูงกวาเม่ือผลสุก ในดานการขนสงทุเรียนพบวา ถาอุณหภูมิภายในตูตํ่าสุดสูงกวา 16 
องศาเซลเซียส หรืออุณหภูมิภายในผลต่ําสุดมากกวา 17 องศาเซลเซียส หรือระยะเวลาในการลดอุณหภูมิถึงจุดตํ่าสุด
มากกวา 60 ช่ัวโมง หรือใชระยะเวลาในการขนสงมากกวา 8 วัน ผลทุเรียนปลายทางมีคุณภาพตํ่าคือผลทุเรียนแตก
มาก และสีผิวเปล่ียนเปนสีเหลืองมาก เม่ือวิเคราะหความสัมพันธปจจัยขางตนท้ัง 3 ปจจัยกบัคุณภาพปลายทาง
เปรียบเทียบกนัพบวา สภาพการขนสงเปนปจจยัท่ีมีความสัมพันธกบัคุณภาพปลายทางของทุเรียนมากท่ีสุด 
รองลงมาไดแก คุณภาพทุเรียนตนทางและสภาพแหลงท่ีมาของทุเรียนตามลําดับ 
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Abstract 
 The problems of durian exported to Taiwan (Republic of China) were inferior durian qualities, such as 
immature, overripe and rotten fruit upon arrival. As a result, exporters in Taiwan occasionally reduced the import 
volume of Thai durian. Consequently price of durian declined even in the local market. Factors influencing durian 
quality including orchard condition, quality of durian at origin (Thailand) and transit condition were investigated. 
The results showed that durian fruit from less sanitary orchard had more rotten fruit at destination. Qualities of 
durian fruit at origin were correlated their qualities at destination. Durian with pulp dry weight less than 30% were 
low in quality, sweetness, odor and pulp soften were low than fruit with higher dry weight. Regarding transit 
condition, it was found that when the minimum temperature during transit was over 16°C, or internal fruit 
temperature higher than 17°C, or temperature reduction time over 60 hours or time of traveling more than 8 days 
resulted in poor durian qualities, including fruit cracking and yellowed husk. Of three factors, the transit condition 
had the most influence than the quality at origin and orchard condition respectively. 
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