
บทคัดยอ

การศึกษาผลของการทํา Heat treatment  โดยการจุมในน้ํารอนอุณหภูมิ 55 และ 60 องศาเซลเซียส ระยะเวลา
3 และ 5 นาที กับผลแตงเมลอน จากการทดลองพบวา การทํา Heat treatment ทุกระดับอุณหภูมิและระยะเวลา สามารถ
ชะลอการเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยาของแตงเมลอนไดดีกวาแตงเมลอนชุดควบคุม (ไมทํา Heat treatment) โดยการใช
น้ํารอนอุณหภูมิ 55 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 5 นาที สามารถชะลอการหายในและการเปลี่ยนแปลงความแนนเนื้อ (สา
วนเปลือก) ไดดีที่สุด นากจากนี้ การจุมน้ํารอนที่อุณหภูมิ 55 องศาเซลเซียส ของผลพบวา การจุมน้ํารอนที่อุณหภูมิ 60
องศาเซลเซียส ระยะเวลา 3 นาที จะชะลอการเปลี่ยนแปลงสีอยางไรก็ตามการทํา Heat treatment ทําใหแตงเมลอนมี
อายุการเก็บรักษาเทากับ 18 วัน สวนแตงเมลอนชุดควบคุมมีอายุการเก็บรักษาเทากับ 12 วัน


