
บทคัดยอ
การบมผลมะมวงพันธุโชคอนันตซึ่งเก็บเกี่ยวจากสวน 2 สวน ในจ.ราชบุรี ผลมะมวงมีความแกประมาณ 80-

90 เปอรเซ็นต เมื่อนํามาบมดวยวิธีตาง ๆ 9 วิธี ที่อุณหภูมิ 25°ซ ไดแกชุดควบคุม (สุกตามธรรมชาติ) ถานแกส 10 และ
20กรัม/มะมวง 1 กิโลกรัม กาซเอธิลีน 200 พีพีเอ็ม นาน 24 ช่ัวโมงและ 48 ช่ัวโมง สารละลายเอทีฟอน 500 และ 1,000
พีพีเอ็ม พบวา เมื่อเวลา 4 และ 6 วัน ผลมะมวงชุดควบคุมมีจํานวนผลสุก 0 และ 70 เปอรเซ็นต สวนการบมดวยกาซเอ
ธิลีน 200 พีพีเอ็มนาน 24 ช่ัวโมง ผลมะมวงสุกจํานวน 50 และ 100 เปอรเซ็นต  หลังจากบม 4 ถึง 6 วัน และผลมะมวง
ที่บมดวยวิธีอื่นมีจํานวนผลสุก 100 เปอรเซ็นต หลังจากบม 4 วันและถานแกสชวยเรงการสุกของผลมะมวงไดมากกวา
การใชกาซเอธิลีนและสารละลายเอทีฟอน สวนการเปลี่ยนแปลงคุณภาพ พบวา ผลมะมวงชุดควบคุมมีการพัฒนาสี
เปลือกนอยกวาผลที่บม คาความแนนเนื้อ ปริมาณกรดไทเทรตได (TA) มากกวาผลที่บม อัตราสวน SSC/TA มีความ
สัมพันธผกผันกับปริมาณ TA  ปริมาณของแข็งที่ละลายในน้ําได (SSC)  ปริมาณน้ําตาลทั้งหมด น้ําตาลรีดิวส น้ําตาล
ซูโครส เสนใย และน้ําหนักแหง พบวา ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ คะแนนความชอบจากการชิม พบวา ไมมีความ
แตกตางกันทางสถิติ แตมีแนวโนมวา ผลมะมวงที่บมมีคะแนนความชอบมากกวาผลมะมวงชุดควบคุมโดยเฉพาะการ
บมดวยถานแกส 10 กรัม/มะมวง 1 กิโลกรัมนาน 24 ช่ัวโมง มีคะแนนความชอบมากที่สุด การบมผลมะมวงที่อุณหภูมิ
สูงขึ้นเปน 30°ซ พบวา การใชแกสเอธิลีน ความเขมขน 200 พีพีเอ็ม นาน 24 ช่ัวโมง ทําใหผลสุกไดเร็วกวาการบมที่
อุณหภูมิ 25°ซ เปนเวลา 2 วันในขณะที่การบมดวยวิธีอื่น ๆ นั้นผลมะมวงมีคุณภาพและระยะเวลาการสุกไมแตกตาง
กันทั้ง 2 อุณหภูมิ


