
บทคัดยอ
การศึกษาผลของการบมดวยกาซคารบอนไดออกไซดและกาซเอทธิลีนตอการหลุดรวงและการเกิดสีน้ําตาล

ของผลลองกองหลังการเก็บเกี่ยว โดยนําชอผลลองกองมาบมดวยกาซคารบอนไดออกไซดความเขมขนรอยละ 10 และ
เอทธิลีนความเขมขน 200ppm เปนเวลา 12 และ 24 ช่ัวโมง กอนนํามาเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองพบวาการบมชอผล
ลองกองดวยเอทธิลีนทําใหผลลองกองเกิดการหลุดรวงมากหลังจากเก็บรักษาเพียง 1 วัน เปลือกเกิดสีคล้ําอยางรวดเร็ว
ในขณะที่การใชกาซคารบอนไดออกไซด มีแนวโนมที่จะชวยชะลอการหลุดรวงและการเปลี่ยนแปลงสีเปลือกผลได
นอกจากนี้การบมดวยกาซคารบอนไดออกไซดและที่บมในสภาพอากาศปกติเปนเวลา 12 และ 24 ช่ัวโมง มีอัตราการ
หายใจและอัตราการผลิตเอทธิลีนต่ํามากกวาการบมดวยกาซเอทธิลีน ความเขมขน 200 ppm ที่บมนาน 24 ช่ัวโมง


