
บทคัดยอ
กลวยหอมทองที่บมภายใตสภาพความชื้นสัมพัทธสูง (90-95%) มีการหลุดรวงของผลมากกวาและเร็วกวา

กลวยหอมทองที่บมภายใตสภาพความชื้นสัมพัทธตํ่า (60-70%) และผลกลวยหอมมีการหลุดรวง 100% ในวันที่ 8 ทั้ง
ความชื้นสัมพัทธตํ่าและสูง ขณะที่ปริมาณน้ําในเปลือกกลวย (water content) ความแนนเนื้อเปลือก และแรงกดที่ทําให
เกิดรอยแยกของขั้วผล (rupture force) ของกลวยหอมทองทั้งที่บมที่ความชื้นสัมพัทธตํ่าและสูงไมแตกตางกันทางสถิติ
สวนกิจกรรมของเอนไซม polygalacturonase (PG) และ pectinmethylesterase (PME) ในเปลือกกลวยที่บมภายใต
สภาพความชื้นสัมพัทธตํ่าและสูงใกลเคียงกัน แตกิจกรรมของเอนไซม PG และ PME ในเปลือกกลวยบริเวณรอยหลุด
รวงที่โคนผลใกลขั้วผลสูงกวาในเปลือกกลวยบริเวณกลางผล โดยกิจกรรมเอนไซม PG ในเปลือกกลวยบริเวณกลาง
ผลเพิ่มขึ้นอยางชา ๆ แตในเปลือกกลวยบริเวณรอยหลุดรวงที่โคนผลใกลขั้วผลมีกิจกรรมเอนไซม PG เพิ่มขึ้นเร็วกวา


