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บทคัดย่อ 

โรคแอนแทรคโนสเป็นโรคหลังการเก็บเก่ียวที่สําคัญของมะม่วงเกิดจากเช้ือ C. gloeosporioides โดยทั่วไป
ควบคุมได้ด้วยสารเคมีโปรคลอราซความเข้มข้น 0.05%(V/V) แต่เน่ืองจากปัจจุบันผู้บริโภคคํานึงถึงความปลอดภัย
ด้านอาหาร ดังน้ันจึงนํากรดอ็อกซาลิกมาใช้เพ่ือการควบคุมโรคแอนแทรคโนส กรดอ็อกซาลิกเป็นกรดอินทรีย์ที่
นิยมใช้เพ่ือป้องกันการเกิดสีนํ้าตาลในผักและผลไม้ เป็นสารต้านปฏิกิริยาอ็อกชิเดช่ัน นอกจากน้ียังมีคุณสมบัติ
กระตุ้นให้ผลิตผลสร้างกลไกการป้องกันตัวเอง จึงถูกนํามาใช้เพ่ือควบคุมโรค ทําการทดลองที่กองวิทยาการหลัง
การเก็บเก่ียวและแปรรูปผลิตผลเกษตร กรมวิชาการเกษตร ระหว่าง ต.ค. 2553 ถงึ ก.ย. 2555 การทดลอง
ประกอบด้วย 4 กรรมวิธี 10 ซ้ํา ประกอบด้วยนํ้า (ควบคุม) โปรคลอราซความเข้มข้น 0.05% กรดอ็อกซาลิกความ
เข้มข้น 0.24% และ 0.96 % นํามะม่วงนํ้าดอกไม้เบอร์สี่ที่มีความสมํ่าเสมอทั้งขนาดและสี แช่กรดที่ความเข้มขน้
ต่างๆนาน 5 นาที ผึ่งใหแ้ห้งทีอุ่ณหภูมิห้องแล้วเก็บรักษาที่ 15 องศาเซลเซียล นาน 13 วันสําหรับมะม่วงที่ปลูกเช้ือ
และ19 วัน สําหรับมะม่วงที่เช้ือติดมาจากแปลงปลูก ผลการทดลองพบว่า กรรมวิธีที่แช่ในกรดอ็อกซาลิกความ
เข้มข้น 0.96%  มีเปอร์เซ็นต์การเกิดโรคตํ่าสุดในทุกการทดลอง มะม่วงที่ปลูกเช้ือก่อนแช่กรดกรรมวิธีที่แช่ในกรดอ็
อกซาลิกความเข้มข้น 0.96% มีการเกิดโรค 22.90% ขณะที่กรรมวิธีควบคุมมีการเกิดโรค 66.7% มะมว่งที่ปลูกเช้ือ
หลังแช่กรดกรรมวิธีที่แช่ในกรดอ็อกซาลิกความเข้มข้น 0.96% มีการเกิดโรค 12.22% ขณะที่กรรมวิธีควบคุมมีการ
เกิดโรค 21.22% ส่วนมะมว่งที่เช้ือติดจากแปลงปลูกมกีารเกิดโรค 7.56% ขณะทีก่รรมวิธีควบคุมมีการเกิดโรค 
24.63% 


