
 

 

ผลของสารดูดซับเอทิลีนต่อคณุภาพและการประเมินอายุการวางจําหน่ายผักชี 
สุทธาสนิี บุญคง  และ มุทิตา มีนุ่น 

วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 46 (3/1 พิเศษ): 295-298. 2558. 

______________________________________________________________________________ 

บทคัดย่อ 

ผักชีมีอายุการวางจําหน่ายสั้น การเสื่อมสภาพของผักชีเกิดจากการทํางานของเอทิลีน ดังน้ันงานวิจัยน้ีจึงศึกษาผล
ของสารดูดซับเอทิลีนต่อคุณภาพและการประเมินอายุการวางจําหน่ายผักชี โดยนําผักชีติดรากที่มีความยาวจาก
ปลายรากถึงปลายยอดประมาณ 30 เซนติเมตร มาล้างทําความสะอาด คัดเลือกส่วนที่มีตําหนิออก จากน้ันบรรจุ
ผักชี 50 กรัม ในถุงพลาสติกพอลิเอทิลีน ขนาด 15×38 เซนติเมตร ซึ่งแต่ละถุงบรรจุสารดูดซับเอทิลีนที่มีปริมาณ
แตกต่างกัน 3 ระดับ ได้แก่ รอ้ยละ 0 (ชุดควบคุม), 1.5 และ 3 ของน้ําหนักผักชี ปิดปากถุงด้วยสก็อตช์เทป จากน้ัน
นําผักชีมาเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ์ร้อยละ 85 สุม่ตรวจคณุภาพทุกๆ 2 วัน จนสิ้นสุด
อายุการวางจําหน่าย จากผลการทดลองพบว่า การใช้สารดูดซับเอทิลีนในปริมาณร้อยละ 0, 1.5 และ 3 ของน้ําหนัก
ผักชี มีอายุการวางจําหน่ายนาน 10, 14 และ 16 วัน ตามลําดับ และพบว่า การใช้สารดูดซับเอทิลีนในปริมาณร้อย
ละ 3 ของน้ําหนักผักชี เป็นสภาวะการเก็บรักษาที่ดีที่สุด โดยมีความเข้มข้นของเอทิลีน การสญูเสียนํ้าหนัก ปริมาณ
ใบเหลือง และการสูญเสียคลอโรฟิลล์น้อยทีสุ่ด เมื่อเปรียบเทียบกับชุดทดลองอ่ืน 


