
 

 

ผลของสารเอทิฟอนและฤดูกาลเก็บเก่ียวต่อคุณภาพของมะละกอพันธ์ุแขกดํา
และพันธ์ุฮอลแลนด ์
กันต์ธีร์ สริิเวชพันธุ และ ลาํแพน ขวัญพลู 

วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 45 (3/1 พิเศษ):249-252. 2557. 

______________________________________________________________________________ 

บทคัดย่อ 

จากการศึกษาผลของสารเอทิฟอนต่อการเปลี่ยนแปลงสีเปลือกและสีเน้ือ และคณุภาพในมะละกอพันธ์ุแขกดําและ
พันธ์ุฮอลแลนด์ที่เก็บเก่ียวในฤดูร้อนและฤดูหนาว โดยทําการบ่มผลมะละกอโดยจุ่มผลในสารเอทฟิอน ความ
เข้มข้น 500 และ 1,000 พีพีเอ็ม นาน 5 นาที พบว่ามะละกอทั้งสองพันธ์ุที่จุ่มสารเอทฟิอน มีการเปลี่ยนแปลงคา่ 
L*, a* และ b* ของสีผิวเรว็กว่าผลที่ไม่ได้จุ่มสาร แต่ไม่พบความแตกต่างระหว่างผลที่จุ่มและไม่ได้จุ่มสารต่อการ
เปลี่ยนแปลงของสีเน้ือ โดยมีแนวโน้มเพ่ิมขึน้ตามอายุการเก็บรักษา สําหรับการเปลี่ยนแปลงสารสี พบว่ามะละกอ
ทั้งสองพันธ์ุที่จุ่มสารเอทิฟอน มีการเปลี่ยนแปลงปริมาณคลอโรฟิลล์เอ คลอโรฟิลล์บี และกิจกรรมของเอนไซม์คลอ
โรฟิลเลสในเปลือก การอ่อนนุ่มของเน้ือ และสัดส่วนปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายนํ้าได้ต่อปริมาณกรดที่
ไทเทรตได้สูงกว่าผลที่ไม่ได้จุม่สารตลอดอายุการเก็บรักษา แต่ไม่พบความแตกต่างระหว่างฤดูกาลเก็บเก่ียว ผลทีจุ่่ม
สารเอทิฟอนมีการสูญเสียนํ้าหนักสดมากกว่าผลที่ไม่ได้จุ่มสารอย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยผลท่ีเก็บเก่ียวในฤดู
ร้อนมีการสูญเสียนํ้าหนักสดมากกว่าผลที่เก็บเก่ียวในฤดูหนาวอย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ 


