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บทคัดย่อ 

การศึกษาผลของสารเคลือบโซเดียมแอลจิเนตและเจลแลนกัมที่มผีลต่อคุณภาพและความปลอดภัยของมะม่วง
เขียวเสวยตัดแต่งพร้อมบริโภคระหว่างการเก็บรักษา โดยแบ่งการศึกษาเป็น 2 ขั้นตอน คือ ขั้นตอนแรกเป็นการหา
สูตรที่เหมาะสมของสารเคลอืบโซเดียมแอลจิเนต 2 เปอร์เซ็นต์ (นํ้าหนักต่อปริมาตร) หรือสารเคลอืบเจลแลนกัม 
0.5 เปอร์เซ็นต์(นํ้าหนักต่อปริมาตร) ร่วมกับการใช้กลีเซอรอล 0.25-2 เปอร์เซ็นต์ (นํ้าหนักต่อปริมาตร) และน้ํามัน
ดอกทานตะวัน 0.025, 0.05และ 0.125 เปอร์เซ็นต์ (นํ้าหนักต่อนํ้าหนัก) วางแผนการทดลองแบบ Box-Behnken 
ประเมินผลการทดลองจากการสูญเสียนํ้าหนัก และลักษณะปรากฏโดยรวมของช้ินมะม่วงเขียวเสวยที่อุณหภูมิ 25 
องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ์ 98.9 และ 33 เปอร์เซ็นต์ เป็นเวลา 16 ช่ัวโมง ผลการประเมินพบว่ามะม่วง
เขียวเสวยที่เคลือบด้วยโซเดียมแอลจิเนต 2 เปอร์เซ็นต์ (นํ้าหนักต่อปริมาตร) ร่วมกับกลีเซอรอล 2 เปอร์เซ็นต์ 
(นํ้าหนักต่อปริมาตร) และนํ้ามันดอกทานตะวัน  0.025 เปอร์เซ็นต์ (นํ้าหนักต่อนํ้าหนัก) หรือสารเคลือบเจลแลนกัม 
0.5 เปอร์เซ็นต์ (นํ้าหนักต่อปริมาตร) ร่วมกับกลีเซอรอล 0.63 เปอร์เซ็นต์ (นํ้าหนักต่อปริมาตร) และน้ํามันดอก
ทานตะวัน 0.025 เปอร์เซ็นต์ (นํ้าหนักต่อนํ้าหนัก) มีค่าการสูญเสียนํ้าหนักหลังการเก็บรักษา 16 ช่ัวโมง ทั้ง 2 
ความช้ืนสัมพัทธ์ตํ่ากว่าสูตรอ่ืนๆ และมลีักษณะปรากฏโดยรวมท่ีดีกว่า ในการศึกษาขัน้ที่ 2 ได้ศึกษาผลของสารท้ัง
สองชนิดต่อการเปลี่ยนแปลงคุณภาพระหว่างการเก็บรักษามะม่วงเขียวเสวยตัดแต่งพร้อมบริโภคท่ีอุณหภูมิ 5 และ 
10 องศาเซลเซียส ผลการทดลอง พบว่า อุณหภูมิที่เหมาะสมในการเกบ็รักษา คือ 5 องศาเซลเซียส สามารถเก็บ
รักษาได้เป็นเวลา 8 วันเมื่อเปรียบเทียบกับชุดควบคุมที่มีอายุการเก็บรักษาได้ 6 วัน การเคลือบผิวมะม่วงตัดแต่ง
พร้อมบริโภคด้วยสารทั้งสองทําให้สญูเสียนํ้าหนัก มีค่าส ีความแน่นเน้ือ กิจกรรมของเอ็นไซม์พอลิฟีนอลออกซิเดส 
แตกต่างจากชุดควบคุม (p>0.05) มะม่วงที่เคลือบด้วยโซเดียมแอลจิเนต หรือ เจลแลนกัมในวันที ่ 8 ของการเก็บ
รักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส  มีปรมิาณจุลินทรีย์ทั่วไปเท่ากับ 2.95 x106 และ  3.54x106 โคโลนีต่อกรัม 
(ตามลําดับ) เปรียบเทียบกับชุดควบที่มีปริมาณจุลินทรีย์ทั่วไปเท่ากับ 4.27 x106 โคโลนีต่อกรัม 


