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บทคัดย่อ 

การวิจัยน้ีได้พัฒนาซองควบคุมการปล่อยไอระเหยเอทานอล (ขนาด 5´5 cm) ด้านหน้าของซองควบคุมฯ ทําจาก
ฟิล์ม nylon/PE และด้านหลังทําจากฟิล์ม Al/PE ซองควบคุมฯ บรรจุซิลิกาเจล (นํ้าหนักแห้งประมาณ 1 g) ที่
อ่ิมตัวด้วยเอทานอลเหลว ในการศึกษานี้ ได้ทําการศึกษา 2 ส่วน  คือ การเปลี่ยนแปลงนํ้าหนักของเอทานอลบนซิ
ลิกาเจลภายหลังจากการปล่อยไอระเหยจากซองควบคุมฯ และการสะสมของไอระเหยเอทานอลในบรรยากาศของ
บรรจุภัณฑ์แอกทีฟ ที่อุณหภูมิ 25°C เป็นเวลา 7 วัน ผลการศึกษาแสดงให้เห็นว่า นํ้าหนักของเอทานอลลดลง
เล็กน้อย แต่มีการลดลงของนํ้าหนักในระดับร้อยละ1.08-1.09 ภายหลังจากเก็บรักษา 3 วัน การเปลี่ยนแปลง
นํ้าหนักในปริมาณเพียงเล็กน้อยอาจเน่ืองจากสมบัติการยอมให้ไอระเหยเอทานอลซึมผ่านฟิล์ม nylon/PE มีค่าตํ่า 
ซึ่งส่งผลให้การปล่อยไอระเหยเอทานอลออกจากซองควบคุมฯ อย่างช้าๆ และต่อเน่ือง การสะสมไอระเหยเอทา
นอลในบรรยากาศบรรจุภัณฑ์แอกทีฟที่บรรจุซองควบคุมฯ และหอมแดงลงในถาดพลาสติกแข็ง PP ปิดปากถาด
ด้วยฟิล์ม PP พบว่า ความเข้มข้นของไอระเหยเอทานอลมีค่าเพ่ิมขึ้นด้วยอัตราที่สูงในช่วงแรกและมีแนวโน้มคงที่
ภายหลัง 3 วัน ซึ่งไอระเหยเอทานอลท่ีสะสมในบรรยากาศบรรจุภัณฑ์น้ันส่งผลต่อการเพ่ิมขึ้นของความเข้มข้นเอ
ทานอลในหอมแดงบรรจุแอกทีฟและชะลอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพด้านเน้ือสัมผัสและสี (โดยเฉพาะค่า L* และ 
hº) ของหอมแดงแต่ไม่มีผลอย่างชัดเจนต่อความเข้มข้นก๊าซ O2 และ CO2 ในบรรยากาศบรรจุภัณฑ์ โดยระดับของ
จุลินทรีย์ในหอมแดงในบรรจุภัณฑ์แอกทีฟ มีแนวโน้มที่ตํ่ากว่าในสิ่งทดลองควบคุม ซึ่งแสดงให้เห็นว่า ไอระเหยเอ
ทานอลจากซองควบคุมฯ มีศักยภาพในการชะลอการเสื่อมสภาพของหอมแดงสดปอกเปลือกที่เกิดจากจุลินทรีย์ได้
ถึงแม้จะเก็บรักษาที่อุณหภูมิสูง 


