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______________________________________________________________________________ 

บทคัดย่อ 

มะม่วงพันธ์ุเขียวใหญ่ เป็นมะม่วงที่นําพันธ์ุมาจากประเทศไต้หวัน มีขนาดผลใหญ่ (800-1,500 กรัม) ข้อมูลด้าน
การจัดการหลังการเก็บเก่ียวเพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาของมะม่วงพันธ์ุน้ีมีน้อยมาก จากงานที่ผ่านมาของคณะผู้วิจัย
พบว่า สามารถเก็บรักษาผลมะม่วงพันธ์ุนํ้าดอกไม้สีทองไว้ที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ได้นานกว่า 20 วัน โดยที่ผล
มะม่วงไม่เกิดอาการสะท้านหนาว และมีการสุกตามปกติ ในการวิจัยครั้งน้ี จึงได้ศึกษาเทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียว
ต่างๆ เช่น อายุการเก็บเก่ียว การแช่นํ้าร้อน และอุณหภูมิการเก็บรักษา เพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาผลมะม่วงพันธ์ุ
เขียวใหญ่ ผลการศึกษาพบว่า อายุเก็บเก่ียวที่เหมาะสมของผลมะม่วงพันธ์ุเขียวใหญ่คือ 130 วัน หลังดอกบาน 
อุณหภูมิที่เหมาะสมสําหรับการแช่นํ้าร้อนคือ 55 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 5 นาที และสามารถเก็บรักษาผลมะม่วง
ไว้ที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ได้นาน 35 วัน โดยที่ไม่พบอาการสะท้านหนาว และสามารถสุกได้ตามปกติ 
นอกจากน้ี ยังพบว่า ผลมะม่วงที่นํามาแช่นํ้าร้อนหลังจากเก็บรักษาในห้องเย็น มีคุณภาพดีกว่าผลมะม่วงที่แช่นํ้า
ร้อนก่อนการเก็บรักษาในห้องเย็น 


