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บทคัดย่อ 

ข้าวหอมใบเตย (พันธ์ุ C85) เป็นพันธ์ุข้าวของไทยที่มีกลิ่นหอมของใบเตยเป็นกลิ่นเฉพาะตัว งานวิจัยน้ีจะติดตาม
การเปลี่ยนแปลงสมบัติทางกายภาพและเคมีของข้าวกล้องหอมใบเตยในระหว่างเก็บรักษา ข้าวกล้องหอมใบเตย
ถูกนํามาบรรจุในถุง Nylon/LLDPE ที่สภาวะบรรยากาศปกติและสุญญากาศ แล้วเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิห้อง นาน 6 
เดือน และตรวจสมบัติทางกายภาพ (นํ้าหนัก ความหนาแน่น และ ค่าสี) และสมบัติทางเคมี (ความช้ืน โปรตีน 
ไขมัน เถ้า เย่ือใย อะไมโลส และค่าความหืน) ทุกเดือน จากการทดลองพบว่า ข้าวกล้องที่บรรจุถุงในสภาวะ
บรรยากาศปกติมีค่าความสว่าง (L*) ลดลง ค่าสีแดง (a*) และค่าความหืนเพ่ิมสูงขึ้นกว่าการบรรจุในสภาวะ
สุญญากาศตลอดระยะเวลาเก็บรักษา (p<0.05) โดยข้าวกล้องเร่ิมต้นมีค่าความหืนเท่ากับ 0.55 มิลลิกรัมมาลอน
แอลดีไฮด์/กิโลกรัมตัวอย่าง ขณะข้าวกล้องที่บรรจุในถุงที่สภาวะบรรยากาศปกติและสภาวะสุญญากาศในเดือนที่ 
6 มีค่าความหืนสูงขึ้นโดยเท่ากับ 1.15 และ 0.97  มิลลิกรัมมาลอนแอลดีไฮด์/กิโลกรัมตัวอย่าง ตามลําดับ อย่างไร
ก็ตามพบว่าข้าวกล้องที่บรรจุถุงที่สภาวะบรรยากาศปกติและสภาวะสุญญากาศมีนํ้าหนัก ความหนาแน่น ความช้ืน 
โปรตีน ไขมัน เถ้า เย่ือใย และอะไมโลสไม่แตกต่างกันตลอดระยะเวลาเก็บรักษา (p>0.05) 


