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บทคัดย่อ 

วัตถุประสงค์ของงานวิจัยน้ีเพ่ือศึกษาอิทธิพลของเวลาการให้ออกซิเจน  (อากาศ)  ในระบบไฮโดรพอนิกส์ด้วย
เทคนิคนํ้าลึกต่อผลผลิตและคณุภาพหลังการเก็บเก่ียวของคะน้าที่ปลูกเป็นเวลา 5 สัปดาห์ แผนการทดลอง
ประกอบด้วยเวลาการให้ออกซิเจน 3 วิธี : ให้อย่างต่อเน่ือง 24 ชม. (O24) ให้ 7 ชม. หยุด 1 ชม. สลับกัน (O7/1) 
และให้ 5 ชม. หยุด 3 ชม. สลับกัน (O5/3) สุ่มในบล็อกสมบูรณ์จํานวน 3 ซ้ํา หลังการเก็บเก่ียว  นําคะน้าในแต่ละ
ตํารับการทดลองเก็บรักษาที่อุณหภูมิห้องและที่ 10๐ซ เพ่ือการประเมินคุณภาพ ผลการทดลองพบว่า ผลผลิตของ
คะน้าในด้านความสูง ขนาดลําต้น ปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบ ความยาวของราก นํ้าหนักสดและแห้ง ในแต่ละวิธีการ
ให้ออกซิเจน ไม่แตกต่างกันในทางสถิติ และการสูญเสียนํ้าหนักของผักหลังการเก็บเก่ียวในแต่ละตํารับการทดลอง 
ไม่แตกต่างกันอย่างมีนัยสําคัญ แต่คะน้าที่อุณหภูมิห้องได้หมดอายุลงในวันที่ 6 ในขณะที่ 10๐ซ คะน้ามีอายุได้นาน
ถึง 10 วันของการเก็บรักษา การให้ออกซิเจนมีอิทธิพลต่อคุณภาพหลังการเก็บเก่ียวเฉพาะสองวันแรกเท่าน้ัน 
กล่าวคือ การให้ออกซิเจนอย่างต่อเน่ือง (O24) ทําให้เน้ือสัมผัสด้านความแข็งของก้านใบมีน้อยกว่าและปริมาณ
คลอโรฟิลล์ในใบสูงกว่าอย่างมีนัยสําคัญ เมือ่เทียบกับการให้ออกซิเจนแบบ O5/3 ไมว่่าจะเก็บรักษาที่อุณหภูมิใด 
หลังจากวันที่สองอุณหภูมิมีอิทธิพลมากขึ้น และมีนัยสําคัญต่อคุณภาพหลังการเก็บเก่ียว โดยเฉพาะอย่างย่ิง ที่
อุณหภูมิ 10๐ซ คะน้ามีความสดมากกว่า ปริมาณแคโรทีนอยด์และค่า hue angle มีการเปลี่ยนแปลงน้อยกว่า เมื่อ
เทียบกับคะน้าที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิห้อง 

 


