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บทคัดย่อ 

ตําแหน่งการติดผลของส้มโชกุนต่อคุณภาพหลังการเก็บเก่ียว  โดยเก็บเก่ียวผลส้มโชกุนอายุหลังดอกบาน 10 เดือน 
จากบริเวณยอด กลาง และล่างของต้น ทําการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 14 วัน  พบว่า
ส้มโชกุนที่เก็บเก่ียวจากบริเวณยอดของต้น มีการเปลี่ยนแปลงค่าสี (L* a* และ b*)  เมื่ออายุการเก็บรักษานานข้ึน 
ปริมาณของแข็งที่ละลายนํ้าได้ (TSS) วิตามินซี ปริมาณฟีนอล (TP) คะแนนการยอมรับทางประสาทสัมผัสด้าน
ความชอบโดยรวม และอายุการเก็บรักษามากกว่าผลที่เก็บเก่ียวจากบริเวณกลางต้นและด้านล่างของต้นอย่างมี
นัยสําคัญทางสถิติ ในขณะที่ตําแหน่งการติดผลไม่มีผลต่อการสูญเสียนํ้าหนัก ปริมาณกรด และความสามารถใน
การต้านอนุมูลอิสระ และระหว่างการเก็บรักษาพบว่า  ผลส้มมีการสูญเสียนํ้าหนัก แต่ปริมาณของแข็งที่ละลายนํ้า
ได้ (TSS) เพ่ิมขึ้น ส่วนปริมาณกรดและคะแนนการยอมรับทางประสาทสัมผัสด้านความชอบโดยรวมกลับลดลง แต่
มีปริมาณฟีนอล วิตามินซี และความสามารถในการต้านอนุมูลอิสระมากขึ้นเมื่อเก็บรักษาเป็นเวลา 7 วัน และ
ลดลงเมื่ออายุการเก็บรักษา 14 วัน ดังน้ัน ผลที่เก็บเก่ียวจากบริเวณยอดมีคุณภาพสูงกว่าผลจากส่วนอ่ืนของต้น 


