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บทคัดย่อ 

งานวิจัยน้ี มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาข้อมูลในการออกแบบและสร้างเครื่องลดความช้ืนข้าวเปลือก แบบสายพาน
ลําเลียง โดยใช้ความร้อนจากฮีตเตอร์อินฟราเรด เพ่ือหาประสิทธิภาพในการทํางานของเคร่ืองลดความช้ืน
ข้าวเปลือก และหาค่าอุณหภูมิที่เหมาะสมในการลดความช้ืนข้าวเปลือก วิธีดําเนินการและศึกษาเคร่ืองลดความช้ืน
ข้าวเปลือก แบบสายพานลําเลียง โดยใช้ความร้อนจากฮีตเตอร์อินฟราเรด ประกอบด้วย 8 ส่วน คือ ชุดโครงสร้าง 
ชุดตู้ลดความช้ืนข้าวเปลือก ชุดถังบรรจุข้าวเปลือก ชุดสายพานลําเลียง ชุดหลอดฮีตเตอร์อินฟราเรด ชุดระบาย
ความร้อน ชุดส่งกําลัง และชุดควบคุมอุณหภูมิ โดยทําการทดลองลดความช้ืนข้าวเปลือก 2 ชนิด คือ ข้าวเหนียว 
กข.6 และข้าวหอมมะลิ 105 ใช้ข้าวเปลือกในการทดลองที่นํ้าหนัก 5 กิโลกรัมต่อคร้ัง ค่าอุณหภูมิที่ใช้ในการลด
ความช้ืนข้าวเปลือก 3 ค่า คือ 60 70 และ 80 องศาเซลเซียส ใช้ความเร็วรอบ 3 ระดับ คือ 16.30 14.50 และ 
13.05 รอบต่อนาที จากผลการทดลอง พบว่า ข้าวเหนียว กข.6 ความเร็วที่เหมาะสมในการลดความช้ืน คือ 13.05 
รอบต่อนาที ที่ค่าอุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส มีความช้ืนคงเหลือ 14.33 เปอร์เซ็นต์ และมีประสิทธิภาพในการลด
ความช้ืน เท่ากับ 26.51 เปอร์เซ็นต์ ส่วนข้าวหอมมะลิ 105 ความเร็วที่เหมาะสมในการลดความช้ืน คือ 13.05 
รอบต่อนาที ที่ค่าอุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส มีความช้ืนคงเหลือ 14.26 เปอร์เซ็นต์ และมีประสิทธิภาพในการลด
ความช้ืน เท่ากับ 30.44 เปอร์เซ็นต์ 


