
 

 

การทดสอบและพัฒนาเครื่องอบแห้งพริกอินฟราเรดแบบหมุน 
ธีรพจน์ แนบเนียน   

วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 50 (3 พิเศษ): 320-323. 2562. 

______________________________________________________________________________ 

บทคัดย่อ 

งานวิจัยน้ีมีวัตถุประสงค์เพ่ือการทดสอบและพัฒนาเครื่องอบแห้งพริกอินฟราเรดแบบหมุน โดยสร้างถังอบแห้ง
ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 0.6 เมตร ยาว 1.0 เมตร ฮีตเตอร์อินฟราเรด 700 วัตต์ ทําการศึกษาสภาวะที่เหมาะสม
ในการอบแห้ง ได้แก่ อุณหภูมิ 50, 60 และ 70๐C อัตราการหมุนของถัง 7, 8 และ 9 rpm พารามิเตอร์ที่ใช้เป็น
เกณฑ์ในการศึกษา คือ อัตราการอบแห้ง ความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะ และระยะเวลาคืนทุน ผลจากการศึกษา
พบว่า การอบแห้งพริกช้ีฟ้า ครั้งละ 10 กิโลกรัม ความช้ืนเริ่มต้นอยู่ที่ 75-80% (w.b.) จะได้พริกแห้งครั้งละ
ประมาณ 3.6 กิโลกรัม โดยพริกแห้งจะมีความช้ืนไม่เกิน 13.5% (w.b.) สภาวะที่เหมาะสมในการอบแห้ง ได้แก่ 
อุณหภูมิ 60๐C และความเร็วรอบ 8 rpm เน่ืองจากใช้เวลาในการอบแห้งน้อยที่สุดคือเวลา 5 ช่ัวโมง 40 นาที คิด
เป็นความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะ เท่ากับ 2.55 MJ/kg มีการใช้พลังงานไฟฟ้าตํ่าและได้พริกที่มีสีแดงสด
ใกล้เคียงกับพริกแห้งทั่วไป ผลกําไรในการอบแห้ง 33.36 บาท/วัน ระยะเวลาคืนทุน 1 ปี 


