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บทคัดย่อ 

วัตถุประสงค์ของการวิจัยน้ีเพ่ือศึกษาผลของชนิดบรรจุภัณฑ์ต่อคุณภาพและอายุการเก็บรักษาของเงาะโรงเรียน 
โดยวางแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ (Completely Randomized Design: CRD) ประกอบด้วย 3 กรรมวิธี 
คือ บรรจุในถุงแก้วใสพับข้าง (พลาสติกพอลิโพรพิลีน ขนาด 8´12 น้ิว ความหนา 0.25 มิลลิเมตร) ถุงแอกทีฟทาง
การค้าสําหรับผลไม้ (ขนาด 8´12 น้ิว ความหนา 0.025 มิลลิเมตร) และถุงร้อนไม่ปิดปากถุง (ชุดควบคุม) แล้วเก็บ
รักษาไว้ที่อุณหภูมิ 15±1°C (ความช้ืนสัมพัทธ์ 70±2%) เป็นเวลา 14 วัน พบว่า เงาะที่บรรจุในถุงแอกทีฟเกิดกลิ่น
หมักน้อยกว่า เกิดการเปลี่ยนแปลงสีเปลือกน้อยกว่า มีความสดมากกว่า และได้รับการยอมรับภาพรวมมากกว่าผล
เงาะที่บรรจุในถุงแก้วใสพับข้างและชุดควบคุม นอกจากน้ีผลเงาะที่บรรจุในถุงแอกทีฟยังมีค่า L* และ chroma 
ของสีเปลือกสูงที่สุด ทั้งน้ีผลเงาะที่บรรจุในถุงแก้วใสพับข้างและถุงแอกทีฟมีการสูญเสียนํ้าหนักน้อยกว่า และมี
นํ้าหนักแห้งของเปลือกน้อยกว่าชุดควบคุม สําหรับเงาะที่บรรจุในถุงแก้วใสพับข้างมีปริมาณแคโรทีนอยด์ของ
เปลือกมากที่สุด อย่างไรก็ตามชนิดของบรรจุภัณฑ์ไม่มีผลต่อการเปลี่ยน แปลงค่าสี (hue angle) ของเปลือกและ
เน้ือ นํ้าหนักแห้งของเน้ือ ปริมาณแอนโทไซยานินของเปลือก ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได้ ปริมาณกรด
ทั้งหมดที่ไทเทรตได้ และปริมาณวิตามินซีของเงาะโรงเรียน โดยเงาะที่บรรจุในถุงแอกทีฟมีอายุการเก็บรักษานาน
ที่สุดคือ 16 วัน ขณะที่เงาะที่บรรจุในถุงแก้วใสพับข้างและชุดควบคุม มีอายุการเก็บรักษา 12 และ 10 วัน 
ตามลําดับ 


