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บทคัดย่อ 

ขิงเป็นพืชเศรษฐกิจและมีมูลค่าการส่งออกสูง ปัญหาที่พบในระหว่างการเก็บรักษาและการขนส่งขิงสดหลังจาก
ผ่านกระบวนการหลังการเก็บเก่ียวแล้ว คือ การเกิดเช้ือรา ซึ่งทําความเสียหายเป็นอย่างมากกับผู้ส่งออก งานวิจัย
น้ีจึงมีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาความเป็นไปได้ในการตรวจสอบการปนเป้ือนของเช้ือราบนขิงเพ่ือการส่งออก ตัวอย่าง
ขิงสดจากจังหวัดเพชรบูรณ์ถูกแบ่งออกเป็น 8 กรรมวิธี กรรมวิธีละ 20 ตัวอย่าง รวมตัวอย่างทั้งสิ้น 160 ตัวอย่าง 
โดยนําขิงทั้งหมดมาทําความสะอาดและตากแดดซึ่งมีอุณหภูมิเฉลี่ย 38±2 ºC เป็นเวลา 0 (ชุดควบคุม), 1, 2, 3, 4, 
5, 6 และ 7 ช่ัวโมง แล้วสแกนขิงด้วยเคร่ือง FT-NIR Spectrometer ที่ความยาวคลื่น 1,000-2,500 nm แล้ว
นําไปหาความช้ืนโดยวิธี Gravimetric method แล้วนําค่าที่ได้มาสร้างความสัมพันธ์ระหว่างข้อมูลเชิงแสงและค่า
ความช้ืนสร้างสมการการทํานายโดยวิธี Partial least square regression (PLSR) และพิสูจน์สมการโดยใช้วิธี 
Test set validation ผลการสร้างสมการการทํานายความช้ืนในขิง พบว่าสมการที่มีการปรับแต่งสเปคตรัม
เบ้ืองต้นด้วย second derivatives + standard normal variate (SNV) มีค่าสัมประสิทธ์ิสหสัมพันธ์ (R), ค่า
ความคาดเคลื่อนมาตรฐานในการทํานาย (SEP), ค่าความคาดเคลื่อนมาตรฐานในการประมาณ (SEE) และความ
ผิดพลาด (Bias) เท่ากับ 0.65, 1.70%, 1.73% และ 0.05% ตามลําดับ สําหรับการศึกษาความเป็นไปได้ในการ
ตรวจสอบเช้ือราในขิงโดยตัดช้ินเน้ือขิงสดมาเพาะเลี้ยงเช้ือราและทําให้บริสุทธ์ิด้วยวิธี tissue transplanting 
method บ่มเช้ือให้เจริญเติบโตเป็นเวลา 5 วัน แล้วสแกนเช้ือราเพ่ือดูค่าการดูดกลืนแสงด้วยเคร่ือง FT-NIR 
Spectrometer ที่ความยาวคลื่น 1,000-2,500 nm พบการดูดกลืนพลังงานของสารประกอบที่มีพันธะเคมีของ 
CONH2, CH2, CH3, แป้ง และน้ํา ซึ่งเป็นโครงสร้างของเช้ือราอีกด้วย 


