
 

 

ผลของฟองไมโครร่วมกับโอโซนที่อุณหภูมิต่างๆ ต่อการเจรญิของเช้ือรา 
Penicillium digitatum ในสภาพแขวนลอย 
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บทคัดย่อ 

การศึกษาผลของการใช้ฟองไมโครร่วมกับโอโซนที่อุณหภูมิต่างๆ ต่อการเจริญของเช้ือรา Penicillium digitatum 
ในสภาพแขวนลอย โดยนําสปอร์แขวนลอยของเช้ือรา P. digitatum ที่มีความเข้มข้น 1x106 สปอร์ต่อมิลลิลิตร 
มาผสมกับนํ้าฟอง-ไมโครร่วมกับโอโซนที่อุณหภูมิ 15, 20 และ 25 องศาเซลเซียส  เป็นเวลา 10, 20, 30, 40, 50 
และ 60 นาที โดยเปรียบเทียบกับชุดควบคุมที่ใช้นํ้ากลั่น โดยนําทุกชุดการทดลองมาวัดค่า pH และค่า
ประสิทธิภาพในการออกซิเดชัน-รีดักชัน (Oxidation-Reduction Potential; ORP) จากน้ันดูดสารละลาย
ดังกล่าวมาหยดลงบนอาหารเลี้ยงเช้ือแบบแห้ง (compact dry plate) แล้วนําไปบ่มที่อุณหภูมิ 27 องศาเซลเซียส 
เป็นเวลา 48 ช่ัวโมง จากน้ันทําการนับจํานวนโคโลนี จากการทดลองพบว่าการใช้นํ้าฟองไมโครร่วมกับโอโซนที่
อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 20 นาที (ค่า pH เท่ากับ 6.9 และค่า ORP เท่ากับ 976 mV) ให้ผลดีที่สุดใน
การยับย้ังการเจริญของเช้ือรา P. digitatum โดยมีจํานวนโคโลนีน้อยที่สุดเท่ากับ 0.48 logCFU/ml ในขณะที่ชุด
ควบคุมมีจํานวนโคโลนีเท่ากับ 2.13 logCFU/ml ซึ่งการใช้ฟองไมโครร่วมกับโอโซนที่อุณหภูมิตํ่าสามารถเพ่ิม
ประสิทธิภาพในการยับย้ังการเจริญของเช้ือรา P. digitatum  นอกจากน้ีอุณหภูมิของน้ําที่ลดลงยังมีผลต่อการ
ลดลงของค่า pH และการเพ่ิมขึ้นของค่า ORP  ดังน้ันการนํานํ้าฟองไมโครร่วมกับโอโซนที่อุณหภูมิตํ่าไปใช้ในการ
ทําความสะอาดผลิตผลทางการเกษตรน่าจะเป็นวิธีที่สามารถควบคุมโรคหลังการเก็บเก่ียวได้อย่างมีประสิทธิภาพ
ต่อไป 


