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บทคัดย่อ 

ตลาดส่งออกไม่ยอมรับตะไคร้สดตัดแต่งที่มีการงอกบริเวณปลายยอดเกินกว่า 0.5 เซนติเมตร ทั้งน้ีการใช้อุณหภูมิ
สูงก่อนการเก็บรักษาร่วมกับการใช้นํ้าร้อนเป็นวิธีการหน่ึงที่สามารถช่วยลดการงอกของตะไคร้สดตัดแต่งได้ คือการ
นําตะไคร้มาล้างด้วยสารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรต์เข้มข้น 100 พีพีเอ็ม (ชุดควบคุม) เปรียบเทียบกับตะไคร้ที่
นําไปบ่มในตู้ควบคุมอุณหภูมิ 36 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 36 ช่ัวโมง และย้ายไปไว้ที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เป็น
เวลา 36 ช่ัวโมง ก่อนนํามาล้างด้วยสารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรต์เข้มข้น 100 พีพีเอ็ม ไม่จุ่มและจุ่มนํ้าร้อน
อุณหภูมิ 52oC เป็นเวลา 10 นาที ตามด้วยการแช่นํ้าเย็นเป็นเวลา 5 นาที จากน้ันตัดตะไคร้ให้มีความยาว 6 น้ิว นํา
ตะไคร้บรรจุถุงพลาสติก LDPE ถุงละ 200 กรัม เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5+1oC ความช้ืนสัมพัทธ์ 95+5 เปอร์เซ็นต์ 
เป็นเวลา 15 วัน จากการทดลองพบว่า ตะไคร้ในชุดควบคุมเกิดการงอกสูงถึง 1 เซนติเมตร ในขณะที่การให้
อุณหภูมิสูงก่อนการเก็บรักษาร่วมกับการไม่ใช้นํ้าร้อนเกิดการงอก 0.11 เซนติเมตร ในขณะที่การใช้นํ้าร้อนเกิดการ
งอก 0.3 เซนติเมตร นอกจากน้ียังพบว่าเมื่อเวลาผ่านไปนานข้ึนปลายยอดของตะไคร้สดตัดแต่งทุกทรีตเมนต์มีการ
เกิดสีนํ้าตาลเพ่ิมขึ้น 

 


