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บทคัดย่อ 

งานวิจัยน้ีมีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาประสิทธิภาพของการใช้แคลเซียมคลอไรด์ (CaCl2) ต่อคุณภาพทางกายภาพ
และปริมาณรงควัตถุของพริกขี้หนูพันธ์ุหัวเรือระหว่างการเก็บรักษาที่อุณหภูมิตํ่า โดยนําพริกขี้หนูสีเขียวมาแช่ใน
นํ้าเปล่าเป็นเวลา 15 นาที (ชุดควบคุม) CaCl2 ความเข้มข้น 0.5 หรือ 1 % เป็นระยะเวลา 15 นาที และเก็บรักษา
ที่อุณหภูมิ 7±1 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 28 วัน วัดและประเมินการเปลี่ยนแปลงคุณภาพทางกายภาพ ได้แก่ 
ลักษณะปรากฏ การสูญเสียนํ้าหนักสด การเปลี่ยนแปลงสีและปริมาณรงควัตถุ ผลการทดลองพบว่า การใช้
สารละลาย 1% CaCl2 มีแนวโน้มในการคงลักษณะปรากฏ สามารถควบคุมการเพ่ิมขึ้นของค่าสีเหลือง (b*) และ
ชะลออัตราการสูญเสียนํ้าหนักสดได้อย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) เมื่อเปรียบเทียบกับชุดทดลองอ่ืน ๆ การ
ใช้ CaCl2 ไม่มีผลต่อค่าความสว่าง (L*) และ ค่าสีเขียว (-a*) ของผลพริกระหว่างการเก็บรักษา นอกจากน้ันพบว่า
การใช้ CaCl2 ความเข้มข้น 1% มีแนวโน้มชะลอการลดลงของปริมาณคลอโรฟิลล์เอ และคลอโรฟิลล์ทั้งหมด และ 
CaCl2 ทั้ง 2 ความเข้มข้นสามารถชะลอการเพ่ิมขึ้นของปริมาณแคโรทีนอยด์ระหว่างการเก็บรักษา ซึ่งสามารถสรุป
ได้ว่า การแช่พริกขี้หนูพันธ์ุหัวเรือในสารละลาย CaCl2 ความเข้มข้น 1% นาน 15 นาที สามารถชะลอการ
เปลี่ยนแปลงของลักษณะปรากฎและคุณภาพทางกายภาพระหว่างการเก็บรักษาที่อุณหภูมิตํ่านาน 28 วัน 


