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บทคัดย่อ 

การวิจัยน้ีได้พัฒนาสารเคลือบผิวจากไขสกัดใบกะหล่ําปลี (CB-wax) ที่มีความเข้มข้น 10% (w/v) และศึกษา
ประสิทธิภาพของ CB-wax ต่อการชะลอการเปลี่ยนคุณภาพหลังการเก็บเก่ียวของพริกหวานสด เก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 10°C เป็นเวลา 21 วัน เปรียบเทียบคุณภาพกับพริกหวานที่ผ่านการเคลือบผิวด้วยสารละลายไคโตซาน 
และพริกหวานไม่ผ่านการเคลือบผิว (ชุดควบคุม) ผลการทดลอง พบว่า พริกหวานที่ผ่านการเคลือบผิวด้วยสารทั้ง
สองประเภทไม่พบการเกิดโรค และมีการเปลี่ยนแปลงลักษณะปรากฏภายนอกที่แตกต่างจากวันที่ 0 อย่างชัดเจน
ยกเว้นมีรอยเห่ียวย่นเล็กน้อยและพบในวันที่ 21 การสูญเสียนํ้าหนักเฉลี่ยของพริกหวานที่เคลือบผิวด้วย CB-Wax 
หรือไคโตซาน มีค่าเท่ากับ 5.00% และ 6.00% ตามลําดับ ซึ่งมีค่าตํ่ากว่าพริกหวานชุดควบคุม (10.00%) พริก
หวานที่เคลือบ CB-Wax หรือไคโตซาน มีความแน่นเน้ือมากกว่าชุดควบคุม ทั้งน้ีพริกหวานที่เคลือบผิวด้วย CB-
wax มีค่าของของแข็งที่ละลายได้ทั้งหมด (TSS) และ ค่าปริมาณกรดที่ไตรเตรทได้ (TA) เพ่ิมขึ้นเล็กน้อย และมีค่า
ใกล้เคียงกันกับพริกหวานที่ผ่านการเคลือบผิวด้วยไคโตซาน ในขณะที่พริกหวานชุดควบคุมมีค่า TSS และ TA 
เพ่ิมขึ้นอย่างต่อเน่ืองและมีค่าสูงกว่าพริกหวานที่เคลือบผิวทั้งสองประเภท  อัตราการหายใจของพริกหวานที่
เคลือบผิวทั้งสองประเภท มีค่าตํ่ากว่าค่าเฉล่ียของอัตราการหายใจของพริกหวานในชุดควบคุม 


