
 

 

ผลของ 1-เมทิลไซโคลโพรพีนต่อคุณภาพหลังการเก็บเก่ียวและอายุการเก็บ
รักษาของผลมะเก๋ียงสด  
วาสนา พิทักษ์พล  นนัทินี มาลี และ รณกร สร้อยนาค 

วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 50 (3 พิเศษ): 103-106. 2562. 
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บทคัดย่อ 

งานวิจัยน้ีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาผลของ1-เมทิลไซโคลโพรพีนต่อคุณภาพหลังการเก็บเก่ียวและอายุการเก็บรักษา
ผลมะเก๋ียง วางแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์มี 4 กรรมวิธี ได้แก่ รมด้วยสาร 1-MCP ความเข้มข้น 500, 1,000 
และ 2,000 ไมโครกรัมต่อลิตร และชุดควบคุม (ไม่ได้รมสาร) โดยนําผลมะเก๋ียงมาล้างด้วยสารละลายโซเดียมไฮโป
คลอไรท์ ความเข้มข้น 200 มิลลิกรัมต่อลิตร แล้วผึ่งให้แห้ง จากน้ันนํามารมด้วย 1-MCP เป็นเวลา 8 ช่ัวโมง แล้ว
นําไปบรรจุในถาดโฟมหุ้มด้วยฟิล์มพอลิไวนิลคลอไรด์ จากน้ันนํามาเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 ± 2 องศาเซลเซียส 
ความช้ืนสัมพัทธ์ 60 ± 2% และอุณหภูมิ 12 ± 2 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ์ 80 ± 2% ผลการศึกษาพบว่า
การเก็บรักษาที่อุณหภูมิตํ่าช่วยรักษาคุณภาพและยืดอายุการเก็บรักษาผลมะเกี๋ยงได้ดีกว่าการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิห้อง โดยมีอายุการเก็บรักษา 14-18 วัน ขณะที่อุณหภูมิห้องสามารถเก็บรักษาได้เพียง 2-3 วัน ซึ่งการรม 
1-MCP ทุกระดับความเข้มข้นช่วยลดการสูญเสียนํ้าหนัก ชะลอการเน่าเสีย และรักษาคุณภาพโดยรวม โดยที่ผล
มะเกี๋ยงที่รมด้วย 1-MCP 2,000 ppb ร่วมกับการเก็บรักษาที่อุณหภูมิตํ่ามีอายุการเก็บรักษานานที่สุด 18 วัน ซึ่งมี
ความแตกต่างกันอย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) กับผลมะเกี๋ยงในชุดควบคุมที่มีอายุการเก็บรักษา 14 วัน 

 


