
 

 

ประสิทธิภาพของสารละลายเซริซินร่วมกับอนุภาคซินนามลัดีไฮด์ต่อการ
เปล่ียนแปลงทางกายภาพและปริมาณจุลินทรียใ์นมะม่วงน้ําดอกไม้ตัดแต่ง
พร้อมบริโภค 
ชลิดา ฉิมวาร ี เฉลิมชัย วงษ์อารีย์  วาริช ศรีละออง  สรุิยัณห์ สุภาพวานิช  เทพปญัญา เจริญรตัน์   
รชา เทพษร และ พนิดา บญุฤทธิ์ธงไชย 

วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 50 (3 พิเศษ): 67-70. 2562. 

______________________________________________________________________________ 

บทคัดย่อ 

การศึกษาประสิทธิภาพของสารละลายเซริซินร่วมกับอนุภาคซินนามัลดีไฮด์ต่อการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพ และ
ปริมาณจุลินทรีย์ในมะม่วงนํ้าดอกไม้ตัดแต่งพร้อมบริโภค โดยนํามะม่วงพันธ์ุนํ้าดอกไม้สีทองระยะสุกพร้อมบริโภค
ที่ระดับความแน่นเน้ือ 10-12 นิวตัน มาผ่านกระบวนการล้าง ปอกเปลือกและตัดแต่งเป็นช้ิน นําไปจุ่มใน
สารละลายเซริซินความเข้มข้นร้อยละ 2 ร่วมกับอนุภาคซินนามัลดีไฮด์ความเข้มข้น 25 มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตร 
เปรียบเทียบกับมะม่วงตัดแต่งชุดควบคุม แล้วบรรจุช้ินมะม่วงลงในกล่องพลาสติกก่ึงคงรูปมีฝาปิด เก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 4 วัน ตรวจวัดการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพและปริมาณจุลินทรีย์ทุกวัน ผล
การทดลองพบว่ามะม่วงตัดแต่งที่ผ่านการจุ่มสารละลายเซริซินร่วมกับอนุภาคซินนามัลดีไฮด์มีการเปลี่ยนแปลงค่า 
L* และ Δ E น้อยกว่าชุดควบคุม ในขณะที่มะม่วงชุดควบคุมมีคะแนนการเกิดสีนํ้าตาลมากท่ีสุดและไม่เป็นที่
ยอมรับของผู้บริโภค โดยมีคะแนนการยอมรับของผู้บริโภคตํ่ากว่ามะม่วงชุดทดลอง นอกจากน้ีมะม่วงตัดแต่งที่จุ่ม
ในสารละลายเซริซินร่วมกับอนุภาคซินนามัลดีไฮด์สูญเสียนํ้าหนักสดตํ่าที่สุดอย่างมีนัยสําคัญย่ิง (p≤0.01) ตลอด
ระยะเวลาการเก็บรักษา เป็นเวลา 4 วัน ทั้งน้ีพบว่ามะม่วงชุดทดลองไม่มีผลต่ออัตราส่วนระหว่างปริมาณของแข็ง
ที่ละลายนํ้าได้ต่อปริมาณกรดที่ไทเทรตได้และเน้ือสัมผัส สามารถชะลอการเจริญของจุลินทรีย์ได้ดีกว่าชุดควบคุม 
ดังน้ันการจุ่มเน้ือมะม่วงห่ันช้ินในสารละลายเซริซินร่วมกับอนุภาคซินนามัลดีไฮด์ช่วยชะลอการเกิดอาการสีนํ้าตาล
และการเจริญของจุลินทรีย์ในมะม่วงนํ้าดอกไม้สุกห่ันช้ินได้ 


