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บทคัดย่อ 

งานวิจัยน้ีมีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาผลของสารสกัดจากเปลือกส้มโอต่อคุณภาพของผลมะม่วงพันธ์ุนํ้าดอกไม้หลัง
การเก็บเก่ียว วางแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ (CRD) โดยนําแผ่นกระดาษขนาดเส้นผ่าศูนย์กลาง 125 
มิลลิเมตร มาแช่ในสารสกัดจากเปลือกส้มโอเข้มข้นที่เจือจางด้วยนํ้ากลั่นในอัตราส่วน 1:2, 1:4, 1:6, 1:8, 1:16 
และ 1:32 เป็นเวลา 12 ช่ัวโมง ที่อุณหภูมิห้อง จากน้ันนําไปใส่ในกล่องกระดาษขนาด 28 x 39 x 15 เซนติเมตร 
บรรจุผลมะม่วงจํานวน 6 ผล และสิ่งทดลองควบคุมคือกล่องกระดาษบรรจุมะม่วงที่ไม่ใส่แผ่นกระดาษ แล้วเก็บ
รักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 4 สัปดาห์ วิเคราะห์ค่าคุณภาพได้แก่ ค่าสี (L* a* และ b*) อัตราการ
หายใจ การผลิตเอทานอล และการแสดงอาการโรคแอนแทรคโนส พบว่า สีของเปลือกมะม่วงมีการเปลี่ยนแปลง
เมื่อระยะเวลาการเก็บรักษานานขึ้น โดยค่า L* ลดลง ค่า a* และ b* เพ่ิมขึ้นทุกสิ่งทดลอง (p  0.05) อัตราการ
หายใจของผลมะม่วงไม่มีความแตกต่างกัน มีค่าอยู่ระหว่าง 2.90 – 4.25 mmol CO2/kg.hr (p  0.05) การใช้
แผ่นกระดาษท่ีอ่ิมตัวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโอนี้ไม่มีผลกระทบต่อการผลิตเอทานอลของผลมะม่วง และไม่มี
ผลต่อการควบคุมการเกิดโรคแอนแทรคโนสในผลมะม่วง ทั้งน้ีอาจเน่ืองมาจากการใช้สารสกัดจากเปลือกส้มโอใน
ลักษณะของสารระเหยน้ันระดับความเข้มข้นของสารสกัดตํ่าหรือสารระเหยออกหมดไปก่อนจึงไม่มีประสิทธิภาพ
ในการควบคุมโรค   

 


