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บทคัดย่อ 

สับปะรดเป็นผลไม้สําคัญทางเศรษฐกิจของไทย โดยมีปัญหาหลังการเก็บเก่ียวคือการเกิดไส้สีนํ้าตาลเมื่อเก็บ
สับปะรดที่อุณหภูมิตํ่า ทําให้ไม่เป็นที่ยอมรับของผู้บริโภค ดังน้ันการวิจัยครั้งน้ีจึงมีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาผลของ
การใช้ฟองก๊าซ 1-MCP ขนาดไมโครในการชะลอการเกิดไส้สีนํ้าตาลของสับปะรดในระหว่างการเก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส โดยนําสับปะรดจุ่มฟองก๊าซ 1-MCP ขนาดไมโครท่ีระดับความเข้มข้น 100 ppm เป็น
ระยะเวลา 10 นาที จากน้ันนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 21 วัน โดยทุกๆ 7 วัน ทําการ
ย้ายมาเก็บที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 2 วัน โดยเปรียบเทียบกับชุดควบคุมที่ไม่ได้ทําการจุ่มฟองก๊าซ 
1-MCP ขนาดไมโคร ผลการทดลองพบว่า ชุดการทดลองที่ถูกจุ่มด้วยฟองก๊าซ 1-MCP ขนาดไมโคร มีแนวโน้มของ
อาการไส้สีนํ้าตาลลดลงเป็นผลให้คะแนนการยอมรับโดยรวมของผู้บริโภคมากกว่าชุดควบคุม สับปะรดที่ผ่านการ
จุ่มฟองก๊าซ 1-MCP ขนาดไมโคร มีแนวโน้มชะลอการสูญเสียนํ้าหนัก นอกจากน้ีมีค่าความแน่นเน้ือของเน้ือ
สับปะรด ปริมาณกรดที่ไตเตรตได้ ปริมาณวิตามินซีมากกว่าชุดควบคุม จากผลการทดลองแสดงให้เห็นว่าการใช้
ฟองก๊าซ 1-MCP ขนาดไมโครที่ระดับความเข้มข้น 100 ppm เป็นระยะเวลา 10 นาที สามารถชะลออาการไส้สี
นํ้าตาลในสับปะรดพันธ์ุตราดสีทองได้ 

 


