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บทคัดย่อ 

มะนาวนิยมใช้เป็นเคร่ืองปรุงรสอาหารที่ต้องการรสเปร้ียวของอาหารไทย เช่น ต้มยํา ส้มตํา และยํา โดยผู้บริโภค
ส่วนใหญ่นิยมบริโภคมะนาวที่มีผิวสีเขียวมากกว่าผิวสีเหลือง งานวิจัยน้ีจึงศึกษาความสัมพันธ์ระหว่างสีผิวของผล
มะนาวพันธ์ุแป้นพิจิตรกับปริมาณกรดที่ไทเทรตได้ และอัตราส่วนระหว่างปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได้ต่อ
ปริมาณกรดที่ไทเทรตได้เพ่ือเป็นข้อมูลสําหรับผู้บริโภคใช้ในการตัดสินใจเลือกซื้อมะนาว ผลการศึกษาแสดงให้เห็น
ว่าค่าความสว่าง (L*) ค่าสีเขียว (a*) ค่าสีเหลือง (b*) และค่า hue angle มีความสัมพันธ์น้อยต่อปริมาณกรดที่
ไทเทรตได้ (ค่า r2= 0.1103, 0.1448, 0.1280 และ 0.1520 ตามลําดับ) เช่นเดียวกับมีความสัมพันธ์น้อยกับ
อัตราส่วนระหว่างปริมาณของท่ีละลายนํ้าได้ต่อปริมาณกรดท่ีไทเทรตได้ (TSS/TA) (ค่า r2= 0.3005, 0.3606, 
0.3030 และ 0.3478 ตามลําดับ) ดังน้ันผู้บริโภคสามารถใช้ผลมะนาวที่มีผิวสีเขียวหรือผิวสีเหลืองเพ่ือให้รสเปร้ียว
ได้ 

 


