
 

 

ผลของการเคลือบผวิ nano-chitosan ต่อการเปล่ียนแปลงทางกายภาพและ
เคมีของผลมะม่วงพนัธ์ุน้ําดอกไม้เบอร์ 4 ฉายรงัสีแกมมา 
สุกัญญา เอ่ียมลออ  อภิรดี อุทัยรัตนกิจ  ผ่องเพ็ญ จิตอารีย์รัตน์  และ วรรณวิมล ปาสาณพนัธ ์

วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 46 (3/1 พิเศษ): 109-112. 2558. 
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บทคัดย่อ 

การควบคุมการปนเป้ือนของแมลงศัตรูพืชที่อาจติดมากับผลิตผลจากแปลงปลูก โดยการฉายรังสีแกมมาเป็นวิธีการ
ที่ได้รับการยอมรับและอนุญาตให้ใช้สําหรับการส่งออกผลไม้รวมถึงมะม่วงไปยังตลาดสหรัฐอเมริกา แต่การฉาย
รังสีแกมมาทําให้เกิดจุดสีดําหรือเลนติเซลล์สีดํากระจายทั่วเปลือกมะม่วง ดังน้ันงานวิจัยน้ีมีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษา
ผลของขนาดโมเลกุลสาร นาโนไคโตซานต่อคุณภาพและการลดจุดสีดําบนเปลือกมะม่วงฉายรังสีแกมมา โดย
เคลือบผิวมะม่วงด้วยสารนาโนไคโตซานความเข้มข้น 1% (w/v) ขนาดนํ้าหนักโมเลกุล 15, 50, 190 และ 450 
kDa เปรียบเทียบกับการไม่เคลือบผลก่อนการฉายรังสีแกมมา 0.70-0.76 kGy เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส และวิเคราะห์การเปลี่ยนแปลงสีเปลือกและสีเน้ือ ความแน่นเน้ือ ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได้ทั้งหมด 
(TSS) ปริมาณกรดที่ไทเทรตได้ทั้งหมด (TA) และการเกิดจุดสีดําที่เปลือก ผลจากการศึกษาพบว่า มะม่วงเคลือบ
ด้วยนาโนไคโตซานขนาดโมเลกุล 50, 190 หรือ 450 kDa และนําไปฉายรังสีแกมมา มีการเปลี่ยนแปลงสีเน้ือและ
เปลือกไม่แตกต่างกันทางสถิติจากมะม่วงชุดควบคุม นอกจากน้ีมะม่วงฉายรังสีแกมมาทุกชุดทดลองมีจุดสีดํา
เกิดขึ้นที่ผิว แต่การเคลือบผิวมะม่วงด้วยสารนาโนไคโตซานขนาด 15 kDa ก่อนนําไปฉายรังสีแกมมาสามารถลด
การเกิดจุดสีดําที่เปลือก ชะลอการลดลงของความแน่นเน้ือและการเพ่ิมขึ้นของอัตราส่วน TSS/TA โดยมีความ
แตกต่างอย่างมีนัยสําคัญเมื่อเทียบกับมะม่วงเคลือบผิวและรับการฉายรังสีแกมมาชุดทดลองอ่ืนๆ 


